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UREDNI VESTNIK EVROPSKYCH SPOLECENSTVI

24.9.1991

SMERNICE RADY
ze dne 22. Cervence 1991
o hygienickych pfedpisech pro produkci a uvddéni produktir rybolovu na trh

(91/493EHS)

RADA EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského hospodéaiského
spolecenstvi, a zejména na Clanek 43 této smlouvy,

s ohledem na ndvrhy Komise (1),
s ohledem na stanoviska Evropského parlamentu (2),
s ohledem na stanoviska Hospodatského a socidlniho vyboru (3),

vzhledem k tomu, Ze s ohledem na vytvofeni vnitiniho trhu
a zejména na zajisténi hladkého fungovani spolecné organi-
zace trhu s produkty rybolovu, ustavené nafizenim (EHS)
¢. 3796/81 (¥, naposledy pozménéném nafizenim (EHS)
¢. 2886/89 (%), je dulezité, aby uvadéni ryb a rybich vyrobkd
nebylo omezovéno rozdily, které existuji v hygienickych pred-
pisech jednotlivych ¢lenskych statti; Ze to umozni lepsi harmoni-
zaci produkce a uvaddéni na trh a rovné podminky hospodaiské
soutéZe a tim i zajist{ jakostni produkty pro spotiebitele;

vzhledem k tomu, Ze Evropsky parlament pozadal Komisi ve svém
usneseni ze dne 17. bfezna 1989 (), aby pripravila souhrnné
navrhy tykajici se hygienickych podminek produkce a uvadéni
produktd rybolovu na trh, vetné FeSeni problému hlistic;

vzhledem k tomu, Ze Cerstvé ulovené produkty rybolovu v zdsadé
nejsou kontaminovany mikroorganismy; ze vSak mize dojit
k jejich kontaminaci a naslednému hnilobnému rozkladu, pokud
je s nimi manipulovéno a jsou zpracovavany nehygienickym zpu-
sobem;

vzhledem k tomu, Ze museji byt stanoveny zékladni ptredpisy, aby
byla zajisténa pozadovand hygiena pfi manipulaci s Cerstvymi
nebo zpracovanymi produkty rybolovu ve viech stupnich pro-
dukce, skladovéni a pfepravy;

(1) Ut vest. C 66,11.3.1988, s. 2, U. vést. C 282, 8.11.1989, 5. 7 a Ui
vést. C 84, 2.4.1990, s. 56.

U. vést. C 96, 17.4.1989, 5. 29 a Uf. vést. C 183, 15. 7. 1991.

Ur. vést. C 134, 24.5.1988, s. 31 a UF. vést. & 332, 31.12.1990,
s. 59.

Ur. vést. L 379, 31.12.1981, s. 1.

Ur. vést. L 282, 2.10.1989, s. 1.

Ur. vést. C 96, 17.4.1989, s. 199.
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vzhledem k tomu, Ze je tieba obdobné pouzit nékteré obchodni
normy, které byly stanoveny na zdkladé ¢lanku 2 nafizeni (EHS)
¢. 3796/81 pro urceni hygienické jakosti téchto produktd;

vzhledem k tomu, Ze dkolem rybaiského pramyslu je zejména
zajistit, aby produkty rybolovu spliovaly hygienické pozadavky
uvedené v této smérnici;

vzhledem k tomu, Ze pfislusné orgdny clenskych statd se
prostrednictvim inspekei a kontrol museji piesvédéit, ze produ-
centi a vyrobci dodrzuji uvedené predpisy;

vzhledem k tomu, Ze museji byt pfijata kontrolni opatfeni na
trovn{ Spolecenstvi, za Gcelem jednotného uplatinovani norem
stanovenych touto smérnici ve viech ¢lenskych sttech;

vzhledem k tomu, Ze k zajisténi hladkého fungovani vnitiniho
trhu museji byt opatfeni jednotné uplatiiovana jak pii obchodo-
vani na ndrodnim trhu, tak pfi obchodovani uvnitf Spolecenstvi;

vzhledem k tomu, Ze pfi obchodovéni uvnitf Spolecenstvi maji
byt rovnéz na produkty rybolovu uplatiiovana pravidla stanovend
smérnici Rady 89/662/EHS ze dne 11. prosince 1989 o veterindr-
nich kontrolach v obchodu uvniti Spolecenstvi s cilem dotvofeni
vnitiniho trhu (7), ve znéni smérnice 90/675/EHS (8);

vzhledem k tomu, Ze na produkty rybolovu ze tietich zemich
urcené k prodeji ve Spolecenstvi se nesméji vztahovat vyhodnéjsi
podminky, nez jaké jsou uplatiiovany ve SpoleCenstvi; Ze musi
byt na Grovni Spolecenstvi stanoven postup pro kontrolu pod-
minek produkce a uvddéni na trh ve tfetich zemich, aby Spole-
Censtvi mohlo uplatiiovat spole¢ny dovozni rezim zaloZeny na
rovnosti podminek;

vzhledem k tomu, Ze uvedené dovozy jsou podiizeny zdsadim
kontroly a ochrannym opatfenim podle smérnice Rady
90/675/EHS ze dne 10. prosince 1990, kterou se stanovi zdsady
organizace veterindrni kontroly produktt dovézenych do Spole-
Censtvi ze tetich zemi;

vzhledem k tomu, Ze je tieba, s ohledem na zvlastni okolnosti,
pfiznat odchylky nékterym provozovnidm putsobicim jiz pted 1.
lednem 1993, aby se mohly pfizptisobit v§em pozadavkim sta-
novenym v této smérnici;

) Ur vést. L 395, 30.12.1989, s. 13.
() Uf.veést.L 373,31.12.1990, s. 1.
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vykuchdnim, oddélenim hlavy, krdjenim, filetovanim, mletim

apod.;

vzhledem k tomu, Ze Komise by méla byt povéfena pfijetim urci-
tych opatfeni k provadéni této smérnice; Ze k tomuto tGéelu by
mély byt stanoveny postupy zavadéjici dzkou a Gc¢innou spolu-
praci mezi Komisi a clenskymi stéty v rdmci Stdlého veterindrniho

vyboru; 6. zpracovanymi produkty”: jakékoli produkty rybolovu, Cerstvé,

chlazené nebo zmrazené, které byly podrobeny chemickému
nebo fyzikdlnimu procesu, jako je zahfivani, uzeni, soleni,
suseni, marinovan{ apod., pfipadné kombinacim téchto pro-

vzhledem k tomu, Ze zdkladni pozadavky stanovené touto smér- ;
cestl.

nici mohou vyzadovat pozdéjsi upfesnéni,

7. konzervaci“: postup spocivajici v baleni produktd do herme-
ticky uzavienych nddob a v jejich tepelném osetieni, které
musi byt dostate¢né ke zniceni nebo zneskodnéni viech
mikroorganismd, jez by se mohly mnozit pii teplotich, za
nichz jsou produkty skladovany;

PRIJALA TUTO SMERNICE:

KAPITOLA 1
8. ,zmrazenymi produkty“ jakékoli produkty rybolovu, které byly

zmrazeny, aby po ustdleni teploty bylo v jidfe produktt

Obecnd ustanoveni dosazeno nejméné - 18°C;

9. ,balenim*: ¢innost zajistujici ochranu produkti rybolovu pou-

Clanek 1 zitim obalu, kontejneru nebo jiného vhodného materidlu;

Tato smérnice stanovuje hygienické predpisy pro produkci

a uvadéni na trh produktt rybolovu uréenych k lidské spotfebé. 10. ,partif*: mnoZstvi produkti rybolovu ziskanych za prakticky

stejnych okolnosti;

Cldnek 2 11. ,zdsilkou” mnozstvi produkttl rybolovu urcenych jednomu
nebo vice piijemctim v zemi uréeni a pfepravovanych tymz
dopravnim prostiedkem;

Pro tcely této smérnice se rozumi:

1., produkty rybolovu“: celd t€la nebo ¢asti motskych nebo slad- 12., dopravnimi P'"OSﬁedk}’“ nékladni prostory aUtOHjObﬂﬁ’ "}?kﬁv
kovodnich Zivocichii véetné jiker a mlici, s vyjimkou vodnich letavd'el a lodi nebo kontejnery uréené k pfepravé po sousi, po
savcd, Zab a vodnich Zivocicht, na které se vztahuji jiné mofi nebo ve vzduchu;
pravni pfedpisy Spolecenstvi;

13. ,prislusnym orgdnem* Gstfedni orgdn ¢lenského stitu piislusny
k vykonu veterindrnich kontrol nebo organ, na néjz byla tato
piislusnost prenesena;

2. ,produkty akvakultury“: jakékoli produkty rybolovu, jejichz
narozeni i rtist az do jejich uvedenti na trh jako potraviny jsou
pod kontrolou ¢lovéka. Za produkty akvakultury se rovnéz
povazuji mofské a sladkovodni ryby a korysi uloveni v nedo-
spélosti v pfirozeném prostiedi a chovani v zajeti az do dosa-

zeni obchodnf velikosti zddané k lidské spotiebé. Za pro- 14. ,provozovnou®: jakékoli prostory, ve kterych jsou produkty

dukty akvakultury se nepovazuji ryby a korysi obchodni
velikosti uloveni v pfirodnim prostiedi a uchovévani zivi za
ucelem jejich pozdgjsiho prodeje, pokud jsou pouze udr-
zovani Zivi a neni cilem dosdhnout jejich vétsi hmotnosti ¢i
velikosti;

rybolovu upravovany, zpracovavany, zchlazoviny, zmra-
zovany, baleny nebo uskladnény. Drazebni haly a velkoob-
chody, ve kterych je zboZi pouze vystavovdno a prodavino
ve velkém, nejsou povazovany za provozovny;

,chlazenim*: proces sniZeni teploty produkti rybolovu na tep- 15. uvddenim na trh” drzenf nebo vystaveni za ucelem prodeje,

lotu tajictho ledu; nabidka prodeje, prodej, dodavka nebo jakykoliv jiny zptisob
uvddéni na trh ve Spolecenstvi, s vyjimkou maloobchodniho
prodeje a doddva-li rybat piimo na mistni trh maloobchod-

JCerstyymi. produkty®: jakékoli produkty rybolovu, celé nebo nikovi nebo spotfebiteli mald mnozstvi, kterd podléhaji

upravené, véetné produktd balenych vakuové nebo hygienickym kontroldm stanovenym vnitrostatnimi pfedpisy

v ochranné atmosféfe, k jejichZ uchovéni nebylo pouzito o kontrole maloobchodu:

jiného oetfeni nez chlazent;

,upravenymi produkty: jakékoli produkty rybolovu, jejichz 16. ,dovozem*: vstup produktt: rybolovu ze tfetich zemi na Gzemi

anatomicka celistvost byla ur¢itym tkonem zménéna, napf.

Spolecenstvi;
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17. ,cistou moiskou vodou“: moiskd nebo brakickd voda, kterd je
prosta mikrobidlni kontaminace, skodlivych latek ajnebo
toxického motského planktonu v mnozstvi, jez mtze ovliv-
nit hygienickou jakost produktt rybolovu, a kterd je pouzi-
vana za podminek stanovenych touto smérnic;

18. ,wrobnim plavidlem“: jakékoli plavidlo, na jehoZ palubé jsou
produkty rybolovu podrobeny jednomu nebo vice z ndsle-
dujicich tkont, na néz navazuje balent: filetovani, fezani,
odstranéni §upin, mleti, zmrazeni, zpracovani.

Za ,vyrobni plavidla“ se nepovazuiji:

— rybdrskd plavidla, na nichZ se provadi pouze vafeni
korysti nebo mékkysa,

— rybdfskd plavidla, na nichZ se provadi pouze zmrazeni.

Cldnek 3

1. Nauvedeni na trh produkti rybolovu ulovenych v pfirozeném
prostiedi, se vztahuji tyto podminky:

a) museji:

i) byt uloveny a ptipadné podrobeny manipulaci za tcelem
vykrveni, odstranéni hlavy, vnitfnosti a ploutvi, zchlazeny
nebo zmrazeny na plavidle v souladu s hygienickymi
predpisy, které na navrh Komise stanovi Rada kvalifikova-
nou vétsinou. K tomu ucelu ptedlozi Komise ndvrhy do
1. fijna 1992;

i) byt pfipadné podrobeny manipulaci na vyrobnich plavid-
lech schvilenych v souladu s ¢ldnkem 7 podle pozadavka
uvedenych v kapitole I piilohy.

Pfi vafeni korysti a mékkyst na plavidle museji byt dodr-
Zena ustanoveni kapitoly III ¢sti I bodu 5 a kapitoly IV
¢asti IV bodu 7 pfilohy. Tato plavidla museji byt
piislusnymi organy zaregistrovana zvlast;

b) pfi vykladce a po ni s nimi musi byt manipulovano v souladu
s kapitolou II piilohy této smérnice;

¢) musi s nimi byt manipulovédno a ptipadné museji byt baleny,
upravovany, zpracovavany, zmrazeny, rozmrazeny nebo skla-
dovany hygienickym zptisobem v provozovnach schvdlenych
v souladu s ¢ldnkem 7 podle pozadavkd kapitoly IIT a IV
piilohy.

Odchylné od kapitoly II bodu 2 pfilohy miize ptislusny organ
souhlasit s tim, aby byly ¢erstvé produkty rybolovu pfelozeny
v piistavu do nddob urc¢enych k bezprostiednimu presunu do
schvalené provozovny, do zaregistrované drazebni haly nebo
do zaregistrovaného velkoobchodu a tam zkontrolovény;

d) museji byt podrobeny zdravotni kontrole v souladu s kapito-
lou V piilohy;

e) museji byt vhodnym zptsobem zabaleny podle kapitoly VI
piilohy;

f) museji byt oznaceny v souladu s kapitolou VII prilohy;

g) museji byt skladovédny a pfepravovany za hygienicky uspoko-
jivych podminek podle kapitoly VIII piilohy;

2. Jestlize je vyvrzeni vnitinosti z technického a obchodniho hle-
diska mozné, musi byt provedeno co nejdfive po vylovu nebo po
vyklddce.

3. Na uvedeni produktt akvakultury na trh se vztahuji tyto pod-
minky:

a) usmrcovani musi byt provadéno ve vhodnych hygienickych
podminkéch. Produkty nesméji byt znecistény zeminou, bah-
nem nebo vykaly. Nejsou-li produkty zpracovadny ihned po
usmrceni, museji byt uchovévany zchlazené;

b) produkty museji rovnéz vyhovovat pozadavkim odst. 1 pism.
c) aZ odst. 1 pism. g).

4. a) Na uvddéni zivych mlz na trh se vztahuji ustanoveni
smérnice Rady 91/492[EHS ze dne 15. Cervence 1991
o hygienickych pfedpisech pro produkci a uvddéni Zivych
mlza na trh (%),

b) ivi mlzi museji v pfipadé zpracovdvani vyhovovat nejen

pozadavkim pismene a), ale téZ pozadavkam odst. 1 pism.
¢) aZ odst. 1 pism. g).

Cldnek 4

Produkty rybolovu uréené k uvedeni na trh v Zivém stavu museji
byt stdle uchovdviny v co nejlepsich podminkdch pro jejich
preziti.

Cldnek 5

Je zakdzdno uvadét na trh tyto produkty:

— jedovaté ryby téchto Celedi: Tetraodontidae, Molidae, Diodonti-
dae, Canthigasteridae,

— produkty rybolovu obsahujici biotoxiny, jako napt. ciguato-
xin nebo toxiny paralyzujici svaly.

Podrobné pozadavky pro druhy uvedené v tomto ¢ldnku

a pfislusné metody rozboru se pfijmou postupem podle
¢lanku 15.

(1) Viz strana 1 v tomto &isle Uredniho véstniku.
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Cldnek 6

1. Clenské staty dbajf o to, aby osoby odpovédné za provozovny
provedly veskerd nutnd opatfeni k tomu, aby ve vSech etapach
produkee produktd rybolovu byly dodrzoviany podminky uve-
dené v této smérnici.

Odpovédné osoby museji za timto tGcelem provadét vlastni kon-
troly zaloZené na téchto zdsadach:

— ureni kritickych bodti v jejich provozovnich na zdkladé
pouzivanych produkénich postup,

— stanoven{ a zavedeni metod sledovani a kontrol téchto kritic-

kych bodt,

— odbér vzorkd k vysetfeni v laboratofi uznané pfislusnym
organem za tUcelem kontroly metod ¢isténi a dezinfekce a za
Gcelem ovéfovani dodrzovani norem stanovenych touto
smérnici,

— uchovévani pisemnych zdznamt nebo zdznami zazname-
nanych nesmazatelnym zptsobem, v souladu s predchozimi
odrazkami, za tcelem jejich pfedlozeni piislusnému orgdnu.
Vysledky rtiznych kontrol a vysetfeni se museji uchovavat po
dobu nejméné dvou rokda.

2. Jestlize vysledky vlastnich kontrol nebo jakékoli tdaje, které
maji k dispozici odpovédné osoby podle odstavce 1, odhali exi-
stenci zdravotniho rizika nebo vyvolaji podezfeni na existenci
zdravotniho rizika, a to aniz jsou dotéena opatieni uvedend v
¢l. 3 odst. 1 ¢tvrtém pododstavei smérnice 89/662/EHS, museji
byt za Gfedni kontroly pfijata vhodna opatfent.

3. Provadéci pravidla k odst. 1 druhému pododstavci se stanovi
postupem podle ¢lanku 15.

Cldnek 7

1. PHislusny orgdn schvali provozovny poté, co provéfi, Ze spl-
fuji pozadavky této smérnice pokud jde o povahu vykondvané
¢innosti. Rozhodne-li se provozovna vykondvat jinou ¢innost,
nez pro jakou obdrzela schvéleni, musi probéhnout nové schva-
leni.

Pokud nejsou pozadavky této smérnice plnény, ucini ptislusny
orgdn nezbytnd opatfeni. Vezme pfitom v tvahu zejména

vysledky ptipadnych kontrol provadénych podle ¢lanku 8.

Prislusny orgdn zaregistruje drazebni haly a velkoobchody, které
nemuseji mit schvéleni, poté, co provéii, Ze tato zafizeni spliiuji
pozadavky této smérnice.

2. Pod vyslovnou podminkou, Ze produkty pochézejici z vyrob-
nich plavidel a provozoven, drazebnich hal a velkoobchodii spl-
fiyji hygienické normy stanovené touto smérnici, vsak ¢lenské
staty mohou, vzhledem k pozadavkiim na stavby a vybavenf sta-
novenym v kapitolach I az IV ptilohy, poskytnout vyrobnim pla-
vidlam a provozovndm, drazebnim haldm nebo velkoobchodiim
dodate¢nou lhitu do 31. prosince 1995, béhem niz museji byt
splnény podminky pro schvéleni stanovené v kapitole IX. Takové
odchylky mohou byt udéleny pouze vyrobnim plavidlim a pro-
vozovnam, drazebnim haldm nebo velkoobchodiim piisobicim
pfed 31. prosincem 1991, které do 1. cervence 1992 predlozi
piislusnému ndrodnimu organu néleZité odavodnénou zadost
o piiznani odchylky. Tato zaddost musi byt doplnéna pldnem
a programem praci upfesiujicimi lhitu, béhem niz budou
vyrobni plavidla a provozovny, drazebni haly nebo velkoobchody
schopny tyto pozadavky splnit. Pokud je pozadovan finan¢ni
piispévek od Spolecenstvi, mohou byt pfijaty pouze projekty,
které jsou v souladu s pozadavky této smérnice.

3. PHislusny orgdn sestavi seznam svych schvalenych provozo-
ven; kazdému bude pfidéleno tfedni ¢islo.

Seznam schvélenych provozoven a viechny jeho pozdéjsi zmény
museji byt kazdym ¢lenskym stitem ozndmeny Komisi. Komise
sdéli tyto tdaje ostatnim ¢lenskym statam.

4. Inspekce a kontroly provozoven se provadéji pravidelné pod
zodpovédnosti pfislusného organu, ktery méd mit volny p¥istup do
vSech &asti provozoven, aby tak bylo zaru¢eno dodrzovéani usta-
noveni této smérnice.

Pokud tyto inspekce a kontroly odhalf neplnéni pozadavkd této
smérnice, u¢ini piislusny organ vhodnd opatieni.

5. Odstavce 1, 3 a 4 plati i pro vyrobni plavidla.

6. Odstavce 3 a 4 plati i pro velkoobchody a drazebni haly.

Cldnek 8

1. Znalci Komise mohou ve spoluprici s piislusnymi orgdny
¢lenskych sttt provadét kontroly na misté, je-li to nezbytné pro
jednotné uplatiovéni této smérnice. Zejména mohou kontrolo-
vat, zda provozovny skutecné dodrzuji pozadavky této smérnice.
Clensky stdt, na jeho# tizemf se kontrola provédi, poskytne znal-
ctim veskerou pomoc nezbytnou k plnéni jejich povinnosti.
Komise informuje ¢lenské stity o vysledku takovych kontrol.

2. Provadéci pravidla k odstavci 1 se stanovi postupem podle
¢lanku 15.
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Cldnek 9

1. Pravidla stanovend smérnici 89/662EHS, které se tykaji pro-
duktd rybolovu uréenych k lidské spotiebé, se uplatiuji zejména
pfi organizaci kontrol, které maji byt provddény ¢lenskym stitem
ureni, pii krocich podniknutych v diisledku téchto kontrol a pfi
provadéni ochrannych opatfeni.

2. Smérnice 89/662/EHS se méni takto:

a) v piiloze A se doplituje novd odrazka, kterd zni:
,— smérnice Rady 91/493/EHS ze dne 22. ervence 1991

o hygienickych pfedpisech pro produkci a uvddéni pro-
dukt rybolovu na trh (UF. vést. L 268, 24.9.1991, 5. 15);"

b) v piiloze B se zrusuje odrdzka, kterd znf:

,— produkty rybolovu ur¢ené k lidské spotiebé*.

KAPITOLA 11

Dovozy ze tfetich zemi

Cldnek 10

Ustanoveni vztahujici se na dovozy produktil ze tietich zemi
museji byt pfinejmensim rovnocennd ustanovenim, kterymi se
fidi produkce a uvddéni na trh produktd ze Spolecenstvi.

Produkty rybolovu ulovené v pfirozeném prostredi rybafskym
plavidlem plujicim pod vlajkou tieti zemé museji projit
kontrolami podle ¢l. 18 odst. 3 smérnice 90/675/EHS.

Cldnek 11

1. Zvlastni podminky dovozu produkti rybolovu pro kazdou
tfeti zemi nebo skupinu tetich zemi se stanovuji postupem podle
¢lanku 15 v zévislosti na zdravotn{ situaci v piislusné tieti zemi.

2. Za ucelem stanoveni podminek dovozu a za tcelem zajisténi
podminek produkce, skladovani a expedice produkti rybolovu
urcenych pro Spolecenstvi, provadéji znalci Komise a ¢lenskych
statd kontroly na misté.

Znalci ze Clenskych stdtd, ktef{ maji byt témito kontrolami
povéreni, jsou jmenovani Komisi na ndvrh ¢lenskych statt.

Tyto kontroly jsou provadény na ticet Spolecenstvi, které hradi
veskeré ptislusné ndklady.

Cetnost a zpfisob provadéni téchto kontrol se stanovi postupem
podle ¢lanku 15.

3. PH stanoveni podminek dovozu produktii rybolovu podle
odstavce 1 je nutno pfihlizet zejména:

a) k legislativé této tieti zemé;

b) korganizaci piislusného organu tfeti zemé a jeho kontrolnich
ttvard, k pravomocim téchto ttvarti a k dozoru, kterému tyto
ttvary podléhaji a k jejich moznostem sledovat provadéni
platné legislativy;

¢) ke skute¢nym hygienickym podminkdm produkee, skladovani
a expedice produktd rybolovu uréenych pro Spolecenstvi;

d) k zdrukdm, které mtzZe tfeti zemé poskytnout, pokud jde
o plnéni pravidel uvedenych v kapitole V p#ilohy.

4. Podminky dovozu uvedené v odstavci 1 museji zahrnovat:

a) zpusoby ziskdvdni veterindrniho osvédceni, které musi
doprovazet kazdou zésilku do Spolecenstvi;

b) oznaceni znackou identifikujici produkty rybolovu, zejména
schvalovaci ¢islo provozovny, ze které produkty pochdzeji,
s vyjimkou zmrazenych produktd uréenych ke zpracovani
v konzervdrenském priimyslu, k nimz je pfiloZeno osvédceni
podle pismene a);

¢) seznam schvalenych provozoven, pfipadné seznam vyrobnich
plavidel, drazebnich hal nebo velkoobchodt: zaregistrovanych
a odsouhlasenych Komisi postupem podle ¢lanku 15.

K tomu tcelu musi byt na zdkladé sdéleni pFislusnych orgdni
tietich zemi, pfedanych Komisi, sestaven jeden nebo vice sez-
namt téchto provozoven. Do tohoto seznamu miiZe byt zapsana
pouze provozovna, kterd byla Gfedné schvdlena ptislusnym orga-
nem tieti zemé vyvazejici do Spolecenstvi. Toto schvéleni zavisi
na plnéni téchto pozadavka:

— dodrzovani pozadavki rovnocennych pozadavkim podle
této smérnice,

— provadéni dohledu Gfednim kontrolnim dtvarem tfeti zemé.

5. Podminky uvedené v odst. 4 pism. a) a b) mohou byt zménény
nebo doplnény postupem podle ¢lanku 15.
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Seznam uvedeny v odst. 4 pism. ¢) mize byt zménén Komisi
v souladu se zdsadami stanovenymi rozhodnutim Komise
90/13/EHS ().

6. Za zvlastnich okolnosti, mtze byt postupem podle ¢lanku 15
povolen dovoz piimo z provozovny nebo z vyrobniho plavidla
tiet] zemé, jestlize tato tfeti zemé nemtze dét zaruky uvedené
v odstavci 3, pokud tato provozovna nebo toto vyrobni plavidlo
obdrzelo zvlastni schvéleni na zdkladé kontroly provedené v sou-
ladu s odstavcem 2. Rozhodnuti o povolent stanovi zvlastni pod-
minky dovozu, které musi produkty pochdzejici z této provo-
zovny nebo vyrobniho plavidla spliiovat.

7. Nez budou stanoveny podminky dovozu uvedené v odstavci
1, dohlédnou ¢lenské staty na to, aby podminky uplatiiované na
dovozy produktti rybolovu ze tietich zemi byly pfinejmensim
rovnocenné podminkdm produkce a uvadéni na trh ve Spolecen-
stvi.

Cldnek 12

1. Pravidla a zdsady stanovené smérnici 90/675/EHS se uplatiiuji
zejména pii organizaci kontrol, které maji byt provadény clen-
skymi staty, pfi krocich podniknutych v disledku téchto kontrol
a pfi provadéni ochrannych opatfent.

2. Aniz je dotCeno dodrzovani pravidel a zdsad uvedenych
v odstavci 1 tohoto ¢lanku a do doby, nez budou uplatiiovana
rozhodnuti podle ¢l. 8 odst. 3 a ¢lanku 30 smérnice 90/675/EHS,
jakoz i podle ¢lanku 11 této smérnice, se nadile uplatiiuji
piislusnd vnitrostatni provadéci pravidla k ¢l. 8 odst. 1 a 2 uve-
dené smérnice.

KAPITOLA 1II

Zavérefnd ustanoveni

Cldnek 13

Pfilohy mohou byt zménény Radou, kterd rozhoduje kvalifikova-
nou vét$inou na ndvrh Komise.

Cldnek 14

Komise po konzultaci s ¢lenskymi staty pfedlozi Radé do 1. cer-
vence 1992 zprévu o minimélnich poZzadavcich na stavby

() Uk vést. L 8, 11.1.1990, s. 70.

a vybaveni, které maji byt dodrzovany malymi provozovnami
zajistujicimi distribuci na mistni trhy a nachdzejicimi se v oblas-
tech podléhajicich zvldstnim omezenim pokud jde o jejich zdso-
boviéni, podle moznosti doplnénou o ndvrhy, o nichz Rada do
31. prosince 1992 rozhodne v souladu s hlasovacim postupem
podle ¢lanku 43 Smlouvy.

Cldnek 15

1. Ma-li byt zahdjen postup podle tohoto ¢ldnku, pfednese véc
Stdlému  veterindrnimu  vyboru ustaveném rozhodnutim
68/361/EHS (2) (dile jen ,vybor“) neprodlené jeho pfedseda, a to
bud z vlastniho podnétu, nebo na Zddost zdstupce nékterého ¢len-
ského statu.

2. Zastupce Komise pfedlozi vyboru ndvrh opatfeni, kterd maji
byt piijata. Vybor zaujme stanovisko k tomuto ndvrhu ve lhité,
kterou muze pfedseda stanovit podle naléhavosti véci. Stanovisko
se piijima vétsinou stanovenou v ¢l. 148 odst. 2 Smlouvy pro
piijimani rozhodnuti, kterd md Rada pfijimat na ndvrh Komise.
Hlastim zdstupct ¢lenskych stdtl ve vyboru je pfidélena véha sta-
novend v uvedeném ¢lanku. Pfedseda nehlasuje.

3. a) Komise pfijme navrhovand opatteni, jsou-li v souladu se
stanoviskem vyboru.

=5
-

Pokud navrhovand opatfeni nejsou v souladu se stanovi-
skem vyboru nebo pokud vybor Zadné stanovisko nezau-
jme, Komise neprodlené pfedlozi Radé ndvrh opatfeni,
kterd maji byt pfijata. Rada se usnese kvalifikovanou vétsi-
nou.

Pokud do vypr$eni lhity tif mésict ode dne, kdy ji byl
ndvrh pfeddn, nepfijme Rada rozhodnuti, pfijme navrho-
vand opatieni Komise, nevyslovi-li se Rada proti opatfenim
prostou vétsinou.

Cldnek 16

Pokud by do 1. ledna 1993 nebylo pfijato rozhodnuti o prové-
décich pravidlech k této smérnici, mohou byt postupem podle
¢lanku 15 prijata na obdobi dvou let nezbytnd ptechodnd
opatfeni.

Cldnek 17

Na zakladé¢ ziskanych zkusenosti budou ustanoveni této smérnice
do 1. ledna 1998 Radou na ndvrh Komise pfezkoumana.

() Ut vést. L 255, 18.10.1968, s. 23.
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Cldnek 18 Cldnek 19

Tato smérnice je uréena ¢lenskym stattim.
Clenské stity uvedou v Géinnost pravni a sprdvni predpisy
nezbytné pro dosazZeni souladu s touto smérnici do 1.ledna 1993.
Uvédomi o tom Komisi. V Bruselu dne 22. ervence 1991.

Za Radu
Tato opatieni pfijatd ¢lenskymi stity museji obsahovat odkaz na
tuto smérnici nebo musi byt takovy odkaz ucinén pii jejich
tfednim vyhldseni. Zptisob odkazu si stanovi ¢lenské staty. P. DANKERT

piedseda
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PRILOHA

KAPITOLA 1

POZADAVKY NA VYROBNI PLAVIDLA

Pozadavky na konstrukci a vybaveni

1. Vyrobni plavidla museji byt pfinejmensim vybavena:

a)

prostorem vyhrazenym pro pifjem produkti rybolovu, ktery musi byt dostatecné velky a uspofddany tak,
aby bylo mozné oddélovat po sobé odlovené dlovky. Tento pfijimaci prostor a jeho oddélitelné ¢dsti
museji byt snadno Cistitelné. Musi byt uspofadan tak, aby chranil produkty pied dcinky slunce, pred
nepifznivym pocasim a pfed jakymkoliv zdrojem necistoty nebo kontaminace;

systémem pro piepravu produkti rybolovu z pfijimaciho prostoru na pracovni mista, ktery vyhovuje
hygienickym predpisim;

dostatecné prostornymi pracovnimi misty pro Gipravu a zpracovani produktd rybolovu v odpovidajicich
hygienickych podminkdch. Tato mista jsou uspofdddna a rozmisténa zpusobem, ktery vylucuje
jakoukoliv kontaminaci produktt;

dostatecné velkymi a snadno ¢istitelnymi misty pro uskladnéni kone¢nych produkti. Pokud je na plavidle
jednotka na zpracovani odpadd, musi byt pro jejich uskladnéni vyhrazena oddélend ¢ast v podpalubi;

prostorem pro uskladnéni obalového materidlu, oddélenym od mist pro dpravu a zpracovani produktd;

zvldstnim vybavenim pro vypousténi odpadi a produktt rybolovu nevhodnych k lidské spotiebé bud
piimo do mofe nebo, je-li to nutné, do nepropustné nddrze urcené pouze pro tento ucel. Pokud jsou
odpady skladovany a zpracovdvany na plavidle z divodu jejich asanace, museji byt pro tento tcel
vyhrazeny oddélené prostory;

zaf{zenim umoziujicim rozvod pitné vody, ve smyslu smérnice 80/788/EHS z 15. Cervence 1980
o jakosti vody urcené k lidské spotiebé (1), nebo zdsobovani moiskou vodou pod tlakem. Usti cerpadla
moiské vody musi byt umisténo na takovém misté, aby jakost cerpané moiské vody nemohla byt
zhorsena odpadnimi vodami vypousténymi do mofe, odpady nebo vodou z chladicich systémi motori;

piiméfenym poctem Saten, umyvadel a zdchodt, zdchody se nesméji otevirat pfimo do prostor, kde jsou
upravovany, zpracovavany nebo skladovany produkty rybolovu. Umyvadla museji byt vybavena
prostiedky k umyvani a k osuSovéni rukou, které vyhovuji pozadavktim hygieny; vodovodni kohoutky
u umyvadel museji byt bezdotykové.

2. Prostory, ve kterych se produkty rybolovu upravuji, zpracovavaji nebo zmrazuji, museji byt opatfeny:

a)

podlahou s protiskluzovou tipravou povrchu, kterou Ize snadno distit a dezinfikovat a jez je opatfena
technickym zafizenim umoziujicim snadny odtok vody. Konstrukce a stroje pfipevnéné k podlaze
museji byt vybaveny takovym odtokovym systémem, aby nemohlo dojit k jeho ucpani odpady z ryb a aby
byl zajistén snadny odtok vody;

snadno Cistitelnymi sténami a stropy, zvldsté v trovni a v mistech priichodi potrubi, pdst pracovnich
linek nebo elektrického vedent;

hydraulickym vedenim uspofddanym nebo chrdnénym tak, aby pifpadny dnik oleje nemohl znecistit

produkty rybolovy;

dostatecnou ventilaci a v pfipadné i patfi¢nym odsdvanim vypard;
dostatecnym osvétlenim;

vybavenim k ¢isténi a dezinfekci ndfadi, materidlu a zafizenf;

vybavenim k umyvan{ a dezinfekci rukou s bezdotykovymi vodovodnimi kohoutky a ru¢niky pro jedno
pouziti.

UF. vést. L 229, 30.9.1980, 5. 11. Smérnice naposledy pozménénd aktem o pristoupent z roku 1985 (UF. vést. L 302, 15.11.1985,

5. 218).
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3. Pracovni prostfedky a ndfadi, jako jsou napf. fezaci stoly, nddoby, dopravni pdsy, vyvrhovaci a filetovaci
stroje atd., museji byt z materidlt odolnych viici korozi zptsobené motskou vodou, museji byt snadno
Cistitelné a dezinfikovatelné a museji byt udrzovany v dobrém stavu.

4. Vyrobni plavidla, ve kterych se zmrazuji produkty rybolovu, museji byt vybavena:

a) dostate¢né vykonnym mrazicim systémem zajistujicim rychlé snizeni teplot tak, aby teploty v jadfe
zmrazovanych produkti rybolovu byly v souladu s touto smérnicf;

b) dostate¢né vykonnym mrazicim systémem schopnym udrzovat ve skladovacich prostorech, kde jsou

ulozeny produkty rybolovu, teploty odpovidajici pozadavkim této smérnice. Skladovaci prostory museji
byt vybaveny dobfe piistupnym piistrojem pro zdznam teplot.

Hygienické pozadavky na zachdzeni s produkty rybolovu a jejich skladovani na palubé plavidla

1. Za uplatiiovéni spravného postupu pii zpracovavani produktd rybolovu musi na palubé vyrobniho plavidla
zodpovidat osoba s fddnou kvalifikaci. Musi mit nezbytnd oprdvnéni, aby mohla zajistit dodrzovani
ustanoven{ této smérnice. Pracovnikiim povéfenym kontrolou musi zp¥istupnit plan dohledu a provéfovéan{
kritickych mist na plavidle, registr se svymi zji§ténimi a piipadné zdznamy o teploté.

2. Obecné hygienické pozadavky na prostory a materidly jsou uvedeny v kapitole III ¢dsti II. A této piilohy.
3. Obecné hygienické pozadavky na pracovniky jsou uvedeny v kapitole III ¢asti II. B této piilohy.

4. Pii odfezdvani hlav, vyvrhovéni a filetovani museji byt dodrZzeny hygienické podminky uvedené v kapitole
IV ¢dsti [ bodech 2, 3 a 4 této piilohy.

5. PHi zpracovdvani produktt rybolovu na plavidle museji byt dodrzeny hygienické predpisy uvedené v kapitole
IV ¢dstech III, IV a V této prilohy.

6. Produkty rybolovu museji byt piimo a skupinové baleny na plavidle podle hygienickych podminek
uvedenych v kapitole VI této piilohy.

7. Pi skladovani produkt rybolovu na plavidle museji byt dodrzeny hygienické podminky uvedené v kapitole
VIII bodech 1 a 2 této piilohy.

KAPITOLA II
POAZADAVKY PRI VYKLADCE A PO VYKLADCE

Zaiizeni pro vylodéni a vyklddku musi byt z dobfe ¢istitelného materidlu, musi byt udrzovan v Cistoté a v dobrém
stavu.

Pii vylodéni a vyklddce je nutné zabranit jakémukoliv znecisténi produktt rybolovu. Zejména musi byt zajisténo,
aby:

— vylodéni a vyklddka byly provedeny rychle;
— produkty rybolovu byly bez prodleni umistény do chrdnéného prostiedi s teplotou pozadovanou v zévislosti
na povaze produktu, piipadné, aby byly v dopravnich prostfedcich, ve skladech, v prodejnich nebo

v provozovné zaledovany;

— nebylo povoleno pouZivini zafizeni a zptsob manipulace, jez by mohly zhorsit vlastnosti jedlych casti
produktt rybolovu.

. Césti drazebnich hal a velkoobchodd, v nichz jsou produkty rybolovu vystaveny za téelem prodeje, museji:

a) byt zastieSené a museji mit snadno Cistitelné stény;

b) mit nepropustnou, snadno umyvatelnou a dezinfikovatelnou podlahu, upravenou tak, aby byl zajistén odtok
vody; museji mit zaifzeni umoziujici hygienické odstrafiovani odpadni vody;
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¢) byt vybaveny hygienickym zafizenim s potfebnym poctem umyvadel a splachovacich zdchodi. Umyvadla
museji byt vybavena prostfedky na umyvani rukou a ru¢niky na jedno pouziti;

d) byt dobfe osvétleny, aby byla usnadnéna kontrola produkti rybolovu podle kapitoly V této piilohy;

) byt po dobu vystaveni nebo uskladnéni produktt rybolovu pouzity pouze k témto tceliim. Vozidla, jejichz
vyfukové plyny by mohly ovlivnit jakost produktt rybolovu nesméji vjizdét do hal. Nesméji tam vniknout
nezddouci zvitata;

f) byt pravidelné cistény, nejméné po skonceni kazdého prodeje. Pouzité nddoby museji byt cistény
a vyplachovéany zvenku i zevnitf pitnou vodou nebo ¢istou moiskou vodou; pokud je to nutné, museji byt
dezinfikovény;

g) byt opatfeny dobfe viditelnym ozndmenim o zdkazu koufeni, plivdni, poZivani ndpoji a jidla;

h) byt uzaviratelné a zistat uzavieny, jestlize to piislusny orgdn uznd za nutné;

i) byt vybaveny zafizenim pro rozvod vody v souladu s kapitolou III ¢asti I bodem 7 této piilohy;

j) byt vybaveny nepropustnymi kontejnery z materidlu odolného vii¢i korozi, které jsou uréeny na produkty
nevhodné k lidské spotebé;

k) mit pro potiebu pfislusného orgdnu dostatecné vybavenou, uzamykatelnou mistnost a vybaveni potiebné
k provddéni kontrol, nemé-li piislusny orgn k dispozici vlastni prostory na mist¢ nebo v bezprostiedni
blizkosti a v zdvislosti na mnozstvi produktii rybolovu vystavovaného k prodeji.

Po vyklddce, piipadné po prvnim prodeji, museji byt produkty rybolovu neprodlené prepraveny na misto urceni
za podminek uvedenych v kapitole VIII této p¥ilohy.

Jestlize nejsou splnény podminky uvedené v bodu 4, museji byt haly, v nichZ jsou produkty rybolovu piipadné
uskladnény pred jejich vystavenim k prodeji nebo po prodeji a pied jejich prepravou do mista urceni, vybaveny
dostatecné velkymi chladirnami, které odpovidaji pozadavktim uvedenym v kapitole III ¢asti I bodu 3 této piilohy.
Produkty rybolovu museji byt v tomto piipadé uskladnény pii teploté, kterd je blizkd teploté tajictho ledu.

Obecné hygienické podminky uvedené v kapitole III ¢asti II této piflohy — s vyjimkou oddilu B bodu 1 pism. a)
— se pouziji pfiméfenéna haly, kde jsou produkty rybolovu vystaveny k prodeji nebo uskladnény.

Velkoobchody, v nichz jsou produkty rybolovu vystaveny k prodeji nebo uskladnény, podléhaji podminkdm
uvedenym v bodech 3 a 5 této kapitoly a podminkdm uvedenym v kapitole III ¢4sti I bodech 4, 10 a 11 této
piilohy.

Obecné hygienické podminky uvedené v kapitole III ¢sti II této piilohy se pouziji pfiméfené i na velkoobchody.

KAPITOLA III

OBECNE PODMINKY PRO PROVOZOVNY NA PEVNINE

Obecné podminky vztahujici se na stavby a vybaveni
Provozovny museji pfinejmensim zahrnovat:

1. dostatecné prostornd pracovni mista umoziujici prici ve vyhovujicich hygienickych podminkdach.
Uspofddani a rozmisténi téchto mist musi vylucovat jakoukoli kontaminaci produktii a jasné od sebe
oddélovat ¢istou a kontaminovanou ¢ast budovy;

2. v mistech manipulace, Gpravy a zpracovani uvedenych produkt:

a) nepropustnou, snadno Cistitelnou a dezinfikovatelnou podlahu, upravenou tak, aby byl zajistén snadny
odtok vody nebo vybavenou systémem na odtok vody;
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10.

11.

12.

b) odolné, nepropustné, hladké, snadno distitelné stény;

¢) snadno distitelny strop;

d) odolné, snadno Cistitelné dvefe;

¢) odpovidajici ventilaci a ptipadné patii¢né odsdvéni vypart;
f) dostatecné osvétlent;

g) dostate¢né mnozstvi prostiedki k umyvani a dezinfekei rukou. V pracovnich prostorech a na zichodech
museji byt bezdotykové vodovodni kohoutky. Tato zafizeni museji byt vybavena ru¢niky pro
jednorazové pouZiti;

h) vybaveni k ¢isténi néfadi, materidlu a zafizenf;

v chladirndch, v nichz jsou uskladnény produkty rybolovu:
— stejné pozadavky jako v bodu 2 pism. a), b), ¢), d) a ),

— piipadné dostate¢né vykonny chladici systém, schopny udrzovat produkty pfi teplotich odpovidajici
pozadavkim této smérnice;

vhodné ochranné technické prosttedky proti vniknuti nezddoucich zivocichd, jako jsou hlodavci, ptaci,
hmyz apod.;

pracovni prostiedky a nafadi, jako napf. fezaci stoly, nddoby, dopravni pasy a noze, které museji byt
z materidlll odolnych vii¢i korozi, snadno Cistitelné a dezinfikovatelné;

zvld$tni nepropustné kontejnery odolného proti korozi na uklddani produktii rybolovu nevhodnych k lidské
spotiebé a prostor pro ukldddni téchto kontejnerd, nejsou-li kontejnery vyprazdiiovany alespon na konci
kazdého pracovniho dne;

zafizeni umoznujici rozvod pitné vody ve smyslu smérnice Rady 80/778/EHS, piipadné cisté moiské vody
nebo vody vycisténé vhodnym cisticim zafizenim, pod tlakem a v dostate¢ném mnozstvi. Miize byt viak
vyjime¢né povoleno zafizeni pro rozvod uzitkové vody pro piipravu pdry, pro pozarni ochranu a pro
chlazeni chladicich systémt, pod podminkou, Ze rozvody k témto tcelim neumozZnuji pouzivat tuto vodu
k jinym tceltim a Ze pouzivani této vody neni spojeno s rizikem kontaminace produktii. Rozvody uzitkové
vody museji byt zfetelné odliseny od rozvodi urcenych pro pitnou vodu nebo ¢istou moiskou vodu;

zatizeni umoznujici hygienické odstranovani odpadnich vod;

dostatecny pocet Saten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a podlahou a pfiméfeny pocet
umyvadel a splachovacich zdchodi. Zachody se nesméji otevirat piimo do pracovnich prostorti. Umyvadla
museji byt vybavena prostiedky k umyvan{ rukou a ru¢niky na jedno pouziti; vodovodni kohoutky
u umyvadel museji byt bezdotykové.

dostatené vybavenou uzamykatelnou mistnost k vyluénému vyuziti inspekénim dtvarem, vyzaduje-li
mnozstvi zpracovavanych produktt pravidelnou nebo stdlou pfitomnost tohoto inspekéniho Gtvaru;

vhodné vybaveni k ¢isténi a dezinfekci dopravnich prostiedkii. Toto vybaveni neni nutné, jestlize piedpisy
uklddaji povinnost ¢istit a dezinfikovat dopravni prostiedky v prostorach tifedné schvalenych piislusnym
orgdnem;

zatizeni, ve kterych jsou uchovévani Zivi zivocichové, jako jsou korysi a ryby, museji mit odpovidajici
vybaveni zajistujici co nejlepsi podminky pro jejich preZiti, s rozvodem dostatecné jakostni vody, takze na
zivocichy nemohou byt preneseny $kodlivé organismy nebo latky.

Obecné hygienické podminky

A. Obecné hygienické podminky pro prostory a vybaveni

1. Podlaha, stény, strop a p¥icky, nafadi a ndstroje slouzici k praci s produkty rybolovu museji byt udrzoviny
v Cistoté a v dobrém stavu tak, aby nebyly zdrojem znecisténi produktt.

2. Prostory a vybaveni museji byt podrobovany pravidelnému hubeni hlodavct, hmyzu a jinych skodlivych
zivocicht; deratizacni, dezinfekéni, dezinfekéni prostiedky nebo jakékoliv jiné latky, které mohou byt
toxické, museji byt uloZeny v uzamykatelnych mistnostech nebo skiinich a museji byt pouzivany tak, aby
bylo vylouceno nebezpe¢i kontaminace produkta.
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3. Pracovni mista, ndstroje a nafadi se mohou pouzivat pouze na zpracovavani produkt. Mohou byt viak
se souhlasem pifslusného orgdnu pouZzivny téZ na zpracovévani jinych druht potravin, a to bud
soucasné, anebo v jiném obdobi.

4. Ke vem tceltim se musi pouzivat pitnd voda ve smyslu smérnice 80/778/EHS nebo ¢istd moiska voda.
Vyjime¢né v§ak mize byt povoleno pouzivani uzitkové vody k chlazeni strojd, pro p¥ipravu pary nebo
pro ucely pozdrni ochrany, pod podminkou, Ze rozvody k témto Géelim neumoziuji pouzivat tuto vodu
k jinym dcelim a Ze pouZivani této vody neni spojeno s rizikem kontaminace produktt.

5. Cistici, dezinfekén{ a podobné prostiedky musejf byt schvaleny piislusnym organem a jejich pouzivani
nesmi mit nepfiznivy tG¢inek na vybaveni, néfadi a produkty.

Obecné hygienické podminky pro pracovniky

1. Pracovnici museji dodrzovat nejvyssi moznou troven Cistoty. Zejména:

a) pracovnici museji nosit vhodné a ¢isté pracovni odévy véetné pokryvky hlavy, kterd zcela zakryvé
vlasy. Tykd se to zejména osob manipulujicich s takovymi produkty rybolovu, které by mohly byt
kontaminovény;

b) pracovnici povéfeni manipulaci a Gpravou produkti rybolovu si museji umyvat ruce pied kazdym
zapoCetim préce; poranéni rukou museji byt zakryta nepropustnym obvazem;

¢) je zakdzdno koufit, plivat, pit nebo jist v prostorech urcenych pro zpracovavani a skladovani
produkti rybolovu.

2. Zaméstnavatelé museji z pracovniho procesu a manipulace s produkty rybolovu vyloucit vechny osoby,
které by mohly tyto produkty kontaminovat, az do doby, nez bude prokazéno, Ze nebezpeci pominulo.

Pfi pfijimdni do zaméstndni se museji viechny osoby pfidélované ke zpracovdvdni a k manipulaci
s produkty rybolovu prokdzat Iékafskym potvrzenim, Ze nic nebrdni jejich ptidéleni. Lékaisky dohled nad
touto osobou se ¥di platnymi vnitrostdtnimi pravnimi ptedpisy p¥islusného ¢lenského stitu nebo
v piipadé tietich zemi zvldstnimi zdrukami, které maji byt stanoveny postupem podle ¢lanku 15.

KAPITOLA IV

ZVLASTNI PODMINKY PRO MANIPULACI S PRODUKTY RYBOLOVU V PROVOZOVNACH NA

PEVNINE

I.  Podminky pro Cerstvé produkty

1.

Zchlazené nebalené produkty rybolovu museji byt uskladnény nebo zaledovany v chladirné provozovny,
jestlize nejsou bezprostiedné po piisunu do provozovny expedovany, distribuovdny, upravovany nebo
zpracovany. Led musi byt podle potieby pravidelné dopliiovén; pouzivany led, se soli nebo bez soli, musi byt
vyrdbén z pitné vody nebo z isté motské vody a musi byt hygienicky skladovan v kontejnerech k tomu
uréenych; tyto kontejnery museji byt udrzovany v &istoté a dobrém stavu. Cerstvé produkty v hotovém baleni
museji byt chlazeny ledem nebo mechanickym chladicim piistrojem zajistujicim stejné tepelné podminky.

Cinnosti jako odfezdvan{ hlav a vyvrhovéni, pokud jiz nebyly provedeny na plavidle, se museji provadét
hygienicky; bezprostiedné potom museji byt produkty rybolovu dikladné omyty pitnou vodou nebo ¢istou
motskou vodou.

Cinnosti jako filetovani a platkovani se musejf provadét na jiném misté, nez kde se provadi odfezavani hlav
nebo vyvrhovini, a to takovym zptisobem, aby byla vylou¢ena kontaminace nebo znecisténi filet a platka.
Filety a platky nesméji zastat na pracovnich stolech déle, nez je nezbytné nutné pro jejich tGpravu. Filety
a platky urcené k prodeji v erstvém stavu museji byt bezprostiedné po jejich tpravé zchlazeny.

Vnitinosti a ¢asti, které mohou predstavovat nebezpeci pro lidské zdravi, se oddéli a odstrani od produktt
urcenych k lidské spotiebé.

Nadoby pouzivané k distribuci nebo k uskladnéni ¢erstvych produkti rybolovu museji byt uzptisobeny tak,
aby byly produkty jak ochrinény pied znecisténim, tak uchovdny v odpovidajicich hygienickych
podminkéch, a museji zejména umoziiovat snadny odtok uvolnéné vody.
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6.

Neni-li k dispozici zvldstni vybaveni, které by umoznovalo priibézné odstranovani odpadd, dévaji se tyto
odpady do nepropustnych, zakrytych nddob, jez se snadno Cisti a dezinfikuji. Odpady se nesméji hromadit
na pracovnich mistech. Odpady museji byt z nddob odstrafiovany priibézné nebo po jejich naplnéni,
piinejmensim na konci kazdého pracovniho dne, do kontejnert nebo prostor uvedenych v kapitole III ¢asti
[ bodu 6 této prilohy. Nddoby, kontejnery a/nebo prostory urcené na odpady se museji po kazdém pouziti
dukladné vycistit a v piipadé potieby dezinfikovat. Uskladnéné odpady nesméji byt zdrojem kontaminace pro
provozovnu nebo $kodlivin pro okolni prostredi.

II. Podminky pro zmrazené produkty

1.

Provozovny museji mit:

a) dostatecné vykonny mrazici systém zajistujici rychlé snizeni teplot tak, aby bylo dosazeno teplot
stanovenych touto smérnicf;

b) dostate¢né vykonny mrazici systém schopny udrzovat ve skladovacich prostorech, kde jsou ulozeny
produkty rybolovu, teploty odpovidajici pozadavkim této smérnice bez ohledu na venkovni teplotu.

Presto z divodu technickych pozadavkd spojenych s metodou zmrazovani produktd a manipulaci s nimi je
mozno u zmrazenych celych ryb v ldku urcenych k vyrobé konzerv tolerovat vyssi teploty oproti teplotim
uvedenym v této smérnici, nejvyse viak - 9 °C.

Cerstvé produkty pouzité ke zmrazovani nebo k hlubokému rychlému zmrazovani museji splhiovat
pozadavky &asti I této kapitoly.

Skladovaci prostory museji byt vybaveny dobfe pfistupnym piistrojem zaznamendvajicim teploty. Cidlo
teploméru je v misté nejvyssi teploty.

Zéaznamy teplot se pro potiebu pracovniki povéFenych kontrolou uchovavaji nejméné po dobu trvanlivosti
produktd.

[II. Podminky pro rozmrazené produkty

Provozovny, které provadéji rozmrazovani, museji dodrzovat tyto pozadavky:

1.

Rozmrazovani produkti rybolovu se musi provadét ve vhodnych hygienickych podminkach; nesmi dojit ke
kontaminaci produktt a musi byt zaji§tén acinny odtok uvolnéné vody.

Pfi rozmrazovéni nesmi dojit k nadmérnému zvyseni teploty produktd.

Po rozmrazeni se musi s produkty manipulovat v souladu s podminkami uvedenymi v této smérnici. Piipadné
Gpravy nebo zpracovani museji byt provedeny v co nejkratsi dobé. Pokud jsou uvddény ptimo na trh, musi
byt na baleni zfetelné vyznaceno, Ze se jednd o rozmrazené ryby, v souladu s ¢l. 5 odst. 3 smérnice Rady
79/112[EHS ze dne 18. prosince 1978 o sbliZovani prdvnich pfedpist ¢lenskych statd tykajicich se
oznacovani potravin urcenych k prodeji konecnému spotiebiteli, jejich obchodni tGpravy a souvisejici
reklamy (7).

IV. Podminky pro zpracované produkty

1.

Cerstvé, zmrazené nebo rozmrazené produkty pouzité pro zpracovani museji spliiovat pozadavky uvedené
v oddile I nebo II této kapitoly.

Je-li k potlaceni rlistu patogennich mikroorganisméi pouzito néjaké osetfeni nebo je-li osetieni dilezitym
Cinitelem pii konzervace produktii, musi byt toto osetfeni védecky uzndno platnym pravnim pfedpisem
nebo, v pfipadé osetfeni produkti uvedenych v kapitole [ bodu 1 pism. b) a ¢) piilohy smérnice 91/492/EHS,
které nebyly sddkovany nebo ¢istény, musi byt toto o3etfeni schvileno postupem podle ¢linku 15 této
smérnice, a to do ¢tyf mésicti od piijeti zZddosti ¢lenského sttu.

Osoba odpovédnd za provozovnu musi vést zdznamy o pouZitych oSetfenich. V zdvislosti na pouzitém
osetfen{ je nutné zaznamendvat a kontrolovat ¢as a teplotu pfi tepelném o3etfent, koncentraci soli, pH a obsah
vody. Tyto zdznamy museji byt pro potiebu piislusného orgdnu uchovavany nejméné po dobu trvanlivosti
produktu.

(1) UK vést. L 33, 8.2.1979, s. 1. Smérnice naposledy pozménénd smérnici 91/72/EHS (Ur. vést. L 42, 16.1.1991, s. 27).
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3. Produkty, které po osetfeni, jako je soleni, uzeni, suSeni nebo marinovani, maji kratkou dobu trvanlivosti,
museji mit podminky skladovéni zfetelné¢ uvedeny na baleni v souladu se smérnici 79/112/EHS

Kromé toho museji byt dodrzovany déle uvedené podminky.

4. Konzervy
Pfi produkci produkti rybolovu sterilizovanych v hermeticky uzavienych nddobéch je nutné dbdt, aby:
a) byla k piipravé konzerv pouzita pitnd voda;

b) bylo pouzito tepelného osetieni podle platného postupu stanoveného podle dulezitych kritérii, jako je
doba zahiivani, teplota, plnéni, velikost nddob atd., o nichz museji byt vedeny zdznamy. PouZité osetfeni
musi byt schopno znicit nebo zneskodnit patogenni organismy a spory patogennich mikroorganismda.
Zaiizeni pro tepelné osetieni musi mit kontrolni pfistroje k ovéfeni, Ze konzervy byly podrobeny
odpovidajicim teplotdm. Zchlazeni nddob po tepelném osetfeni musi byt provedeno pitnou vodou, aniz
je tim dotcena piftomnost pifpadnych chemickych piisad pouzitych v souladu s osvéd¢enou
technologickou praxi za i¢elem zamezeni koroze zafizeni a kontejnert;

¢) vyrobce provadél dodatené namatkové kontroly za tcelem ovéfeni, Ze zpracované produkty byly
podrobeny G¢innému osetfeni, a to pomoci:

— inkubacnich testd. Inkubace se musi provadét pfi 37 °C po dobu 7 dnii nebo pfi 35 °C po dobu 10
dnt nebo za jinych rovnocennych podminek,

— mikrobiologického vysetfeni obsahu a nddob v laboratofi provozovny nebo v jiné schvilené
laboratofi;

d) vzorky z produkce byly odebirdny kazdy den v pfedem stanovenych intervalech, aby byla zajisténa
Gcinnost tésnéni. Z tohoto divodu je nutné mit odpovidajici vybaveni pro zkousku tésnosti navzdjem
kolmych ¢dsti okraje uzaviené konzervy;

¢) byly provadény kontroly neporusenosti konzerv;

f) byly viechny konzervy, které prosly prakticky stejnym tepelnym oSetfenim, oznaceny stejnou
identifika¢ni znackou Sarze v souladu se smérnici Rady 89/396/EHS ze dne 14. ¢ervna 1989 o tudajich
nebo znackach urcujicich Sarzi, ke které potravina patii (1).

5. Uzeni

Uzeni se musi provadét v oddéleném prostoru nebo na zvldstnim misté vybaveném piipadné ventila¢nim
systémem, aby kouf a teplo nevnikalo do jinych prostor nebo mist, kde se upravuji, zpracovavaji nebo
skladuji produkty rybolovu.

a) Materidly pouzivané k vyrobé koute k uzeni ryb museji byt uskladnény oddélené od mista uzeni a museji
byt pouzivany tak, aby nemohlo dojit ke kontaminaci produkta.

b) K vyrobé koufe je zakdzdno pouzivat natfeného, lakovaného, lepeného dfeva nebo dieva, které proslo
jakékoli chemickou konzervaci.

¢) Produkty museji byt po vyuzeni, ale jesté pred zabalenim, rychle zchlazeny na teplotu pozadovanou
k jejich uchovavéni.

6. Soleni
a) Soleni se musi provadét na mistech dostate¢né oddélenych od mist urcenych k jiné ¢innosti.

b) Sal pouzivand k soleni produktd rybolovu musi byt istd a musi byt uskladnéna tak, aby nemohlo dojit
k jeji kontaminaci. Stl nesmi byt opétovné pouZzita.

¢) Kadeé k naklddani musi byt vyrobeny tak, aby nemohlo dojit ke znecisténi béhem naklddani.
d) Kédé k naklddani a mista, kde se provadi soleni, musi byt pfed pouzitim vycistény.

Ur. vést. L 186, 30.6.1989, s. 21.
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7. Produkty z vafenyich korysii a mékkysii

Korysi a mékkysi museji byt vafeni timto zptisobem:

a)

po uvafeni musi ndsledovat rychlé zchlazeni. Ke zchlazeni lze pouzit pouze pitnou vodu nebo cistou
moiskou vodu. Pokud neni pouZzit jiny zplisob uchovavani, musi zchlazeni pokracovat, dokud nenf
dosazeno teploty odpovidajici teploté tajictho ledu;

vyjmuti ze skofdpek nebo krunyit musi byt provadéno hygienicky, aby nemohlo dojit ke kontaminaci
produktu. JestliZe je tato ¢innost provaddéna ru¢né, museji pracovnici vénovat zvlastni pozornost Cistoté
rukou a vechny pracovni plochy museji byt peclivé vycistény. Jsou-li pouZzivany stroje, museji byt ¢istény
v krétkych intervalech a dezinfikovany na konci kazdého pracovniho dne.

Po vyjmuti ze skofdpek a krunyit, museji byt vafené produkty bud bezprostfedné zmrazeny anebo
zchlazeny na teplotu, kterd zabrdni riistu patogennich mikroorganismd, a skladovany ve vhodnych
prostorech;

vyrobce musi pravidelné provddét mikrobiologické kontroly své produkce a p¥itom dodrzovat normy
stanovené podle kapitoly V ¢dsti 4 této piilohy.

8. Rybi fizky

Na vyrobu rybich Fzkd strojovym odstranénim kosti se vztahuji tyto podminky:

a)

strojové odstranéni kosti musi byt provedeno bez zbyte¢ného odkladu po filetaci ze suroviny zbavené
vnitinosti. Jestlize jsou pouzivany celé ryby, museji byt pfedtim vyvrZzeny a umyty;

stroje museji byt ¢istény v kratkych intervalech, nejméné kazdé dvé hodiny;

rybi fizky museji byt po vyrobé co nejrychleji zmrazeny nebo pfiddny do vyrobku urceného ke zmrazeni
nebo k o3etfeni prodluzujici trvanlivost.

V. Podminky tykajici se parazitii

1. Ryby a rybi vyrobky museji byt béhem vyroby a pied uvedenim na trh k lidské spotiebé podrobeny vizudlni
kontrole, aby byly zjisténi a odstranéni viditeln{ parazité.

Ryby nebo ¢ésti ryb viditelné napadené parazity nesméji byt uvedeny na trh k lidské spotiebé.

Pravidla pro tyto kontroly se stanovi postupem podle ¢lanku 15 této smérnice na navrh Komise, ktery Komise
piedlozi do 1. fijna 1992.

2. Ryby a rybi vyrobky uvedené v bodu 3, urcené k lidské spotiebé v daném stavu, museji byt kromé toho
zmrazeny na teplotu - 20°C nebo nizs{ ve viech &dstech produktu po dobu nejméné 24 hodin. Toto zmrazeni
musi byt pouzito na syrové nebo kone¢né produkty.

3. Na nize uvedené ryby a produkty se vztahuji podminky uvedené v bodé 2:

a)

b)

0

ryba urcend ke spotiebé v syrovém stavu nebo téméf syrovém stavu, jako je syrovy sled (matjes);
nize uvedené druhy, jestlize maji byt uzeny za studena, kdy teplota uvnitf ryby nedosahne 60 °C:
— sled,

— makrela,

— Sprot,

— volné Zijici losos obecny nebo losos ¢avyca;

marinovany a/nebo nasoleny sled, pokud pouZité oSetfeni nepostacuje k zabiti larev hlistic.

Tento seznam muzZe byt pozménén na zdkladé védeckych poznatki postupem podle clanku 15 této smérnice.
Stejnym postupem se stanovi kritéria, kterd umozni urcit, zda je nebo neni uvazované osetfeni postacujici
pro znicen{ hlistic.
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4. Vyrobci se museji presvédcit, ze ryby a rybi vyrobky uvedené v bodu 3 nebo suroviny urcené k jejich produkci
byly pfed uvedenim na trh podrobeny oetfen{ uvedenému v bodu 2.
5. K produktim rybolovu uvedenym v bodu 3 musi byt pfi uvadéni na trh pfiloZeno osvédceni producenta,
ve kterém je uvedeno, jakym prosly oSetfenim.
KAPITOLA V
HYGIENICKA KONTROLA A DOHLED NAD PODMINKAMI PRODUKCE
Obecny dohled

Prislusné orgdny zavedou systém pro kontrolu a dohled, aby zjistily, zda jsou dodrzovany pozadavky této
smérnice.

Systém pro kontrolu a dohled zahrnuje zejména:

1.

2.

kontrolu rybéfskych plavidel, pficemz tyto kontroly mohou byt provadény béhem jejich pobytu v piistavech;
ovéteni podminek vyklddky a prvniho prodeje;

pravidelnou kontrolu provozoven, aby se zejména ovéfilo:

a) zda jsou stdle dodrzovany podminky pro schvalent;

=5

) zda se spravné zachdzi s produkty rybolovu;

(e}

) zda jsou prostory, vybaveni a ndstroje Cisté a zda jsou dodrzovany hygienické ptedpisy pro pracovniky;

d) zda jsou produkty rybolovu spravné oznacovany;
kontrolu velkoobchodi a drazebnich hal;

kontrolu skladovacich a prepravnich podminek.

Zvlastni kontroly

1.

Organoleptické zkousky

Aniz jsou dotéeny odchylky stanovené nafizenim Rady ¢. 103/76/EHS ze dne 19. ledna 1976 o spole¢nych
obchodnich norméch pro nékteré erstvé nebo chlazené ryby (*), musi byt kazdd partie produkti rybolovu
pii vyklddce nebo pied prvnim prodejem predlozena piislusnému orgdnu, aby zkontroloval, zda je vhodnd
k lidské spottebé. Tato kontrola spocivd v organoleptickém posouzeni vzorkd.

Produkty rybolovu, které spliuji, pokud jde o podminky cerstvosti, spole¢né obchodni normy podle ¢lanku 2
nafizeni (EHS) ¢. 3796/81, se povazuji za vyhovujici organoleptickym pozadavkam podle této smérnice.

Pro produkty rybolovu, na které se nevztahuje jednotnd prévni tprava v rimci nafizeni (EHS) ¢. 3796/81,
muze Komise v piipadé potfeby stanovit postupem podle ¢lanku 15 této smérnice specifické organoleptické
pozadavky.

Organoleptické posouzeni se opakuje po prvnim prodeji produktl rybolovu, jestlize se zjisti, Ze nejsou
dodrzovény pozadavky této smérnice nebo je-li to povazovédno za nutné. Po prvnim prodeji museji produkty
rybolovu alespon spliiovat nejnizsi poZadavky na Cerstvost stanovené vyse uvedenym nafizenim.

Produkty rybolovu, které jsou na zdkladé organoleptického posouzeni oznaceny jako nevhodné k lidské
spotiebé, se museji vyloucit z prodeje a denaturovat takovym zptsobem, aby nemohly byt pouzity pro

lidskou spotiebu.

Jestlize organoleptické posouzeni vyvold jakoukoliv pochybnost o erstvosti produktii rybolovu, mize byt
provedeno chemické nebo mikrobiologické vyseteni.

Parazitologické kontroly

Ryby a rybi vyrobky museji byt pfed uvedenim na trh podrobeny nahodné vizudlni kontrole, aby byly zjisténi
viditelni parazité.

UF. vést. L 20, 28.1.1976, s. 29. Nafizeni naposledy pozménéné nafizenim (EHS) ¢. 33/89 (UK. vést. L 5, 7.1.1989, s. 18).
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Ryby nebo oddélené ¢dsti ryb, které jsou viditelné napadené parazity, a které byly proto odebrdny, nesméji
byt uvedeny na trh k lidské spotiebé.

Pravidla pro tyto kontroly se stanovi postupem podle ¢lanku 15 této smérnice.

3. Chemické kontroly

A. Odebrané vzorky jsou podrobeny laboratornimu vysetfeni pro kontrolu téchto ukazateld:

a)

ABVT (celkové tékavé dusikaté baze) a N. TMA (dusik—trimethylamin):

hodnoty téchto ukazatelt museji byt stanoveny pro jednotlivé druhy postupem podle ¢lanku 15 této
smérnice;

histamin:

z kazdé partie se odebird 9 vzorki:
— priimérny obsah nesmi prekrocit 100 ppm,
— ve dvou vzorcich miize obsah pfekrocit 100 ppm, ale nesmi doséhnout 200 ppm,

— v zddném vzorku nesmi obsah piekrocit 200 ppm.

Tyto mezni hodnoty se vztahuji pouze na druhy ryb ¢eledi Scombridae, Clupeidae. Nicméné ryby téchto
druh, které byly o$etfeny enzymatickym zrdnim v ldku, mohou mit vy3sf hodnotu histaminu, ale ne
vice nez dvojndsobek vyse uvedenych hodnot. K vySetfovani se musi pouzivat spolehlivych, védecky
uznanych metod, jako je vysoce G¢innd kapalinovd chromatografie (HPLC).

B. Znecistujici latky pfitomné ve vodnim prostiedi

Aniz jsou dotena pravidla Spolecenstvi, kterd se tykaji ochrany a spravy vod, zejména pokud jde
o znecistovani vodniho prostredi, nesméji produkty rybolovu v jedlych ¢astech obsahovat znecistujic
latky pfitomné ve vodnim prostiedi, jako jsou tézké kovy a organohalogeny, v takovém mnozstvi, které
by ve vypocitané spotiebé pozivatin bylo vyssi, nez je denni nebo tydenni ddvka piipustnd pro clovéka.

Clenskymi staty musi byt vypracovan pldn dohledu za ti¢elem kontroly drovné kontaminace produktt
rybolovu.

C. Nejpozdéji do 31. prosince 1992 se postupem podle ¢ldnku 15 této smérnice stanovi:

a)

b)

metody rozboru, které budou pouziviny ke kontrole chemickych ukazatel, jakoz i plany odbéri
vzork(;

piipustné hodnoty u chemickych ukazateld.

4. Mikrobiologické rozbory

Pro ochranu zdravi lidi mohou byt v pfipadé potieby stanovena postupem podle ¢lanku 15 této smérnice
mikrobiologicka kritéria véetné plant odbért vzorkt a metod rozboru.

Za tim tcelem pfedlozi Komise do 1. fjna 1992 ndvrh vhodnych opatfeni.

KAPITOLA VI

BALENI{

1. Baleni se musi provddét za vyhovujicich hygienickych podminek, aby nemohlo dojit ke kontaminaci produkt

rybolovu.

2. Obalovy materidl a vSechno, co muze piijit do styku s produkty rybolovu, musi odpovidat piislusnym
hygienickym pfedpistm, zejména:

— nesmi zhorSovat organoleptické vlastnosti produktd rybolovu;

— nesmi na produkty rybolovu ptendset latky skodlivé lidskému zdravi;

— musi byt dostate¢né pevny, aby zajistil G¢innou ochranu produkti rybolovu.
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3. Obalovy materidl nesmi byt znovu pouzit, s vjjimkou nékterych specidlnich obalti z nepropustnych, hladkych,
proti korozi odolnych, snadno (istitelnych a dezinfikovatelnych materidldi, které mohou byt po ocisténi
a dezinfekci opétovné pouzity. Obalovy materidl na zaledované Cerstvé produkty rybolovu musi umoziovat
odtok uvolnéné vody.

4. Obalovy materidl musi byt pred pouzitim skladovan v prostoru oddéleném od vyrobnich prostort a chrdnén pied
prachem a kontaminaci.

KAPITOLA VII

IDENTIFIKACE

Aniz jsou dotceny pozadavky stanovené smérnici 79/112/EHS, musi byt pro kontrolni tcely mozné stanovit na
zakladé oznaceni nebo pravodnich dokladd provozovnu, ze které zasilky produktii rybolovu pochdzeji. Z tohoto
dtvodu museji byt na baleni nebo v privodnich dokumentech uvedeny tyto tidaje:

— zemé odeslani,

— oznaceni provozovny tfednim schvalovacim ¢islem nebo registra¢nim &islem drazebni haly nebo velkoobchodu,
pokud jsou registrovany oddéleng, jak je stanoveno v ¢l. 7 odst. 1 tfetim pododstavci této smérnice.

KAPITOLA VIII

SKLADOVANI A PREPRAVA

1. Produkty rybolovu museji byt skladovdny a pfepravovany pii teplotdch stanovenych touto smérnici, a zejména:

— Cerstvé nebo rozmrazené produkty, vafeni a zchlazeni korysi a mékkysi museji byt udrzovdni pii teploté
tajiciho ledu;

— zmrazené produkty, s v§jimkou ryb zmrazenych v nilevu a urcenych k vyrobé konzerv, museji byt po celou
dobu udrzovany pii stdlé teploté - 18 °C nebo nizsi, s piipadnym kratkodobym vykyvem pfi ptepravé
maximalné o 3 °C nahoru;

— zpracované produkty museji byt udrzovany pii teplotich stanovenych vyrobcem nebo v piipadé potieby
stanovenych postupem podle ¢ldnku 15 této smérnice.

2. Piislusny orgdn mazZe schvalit vyjimku z podminek uvedenych v odstavci 1 druhé odrazce, jestlize zmrazené
produkty rybolovu, pfepravované z chladirny do schvéleného zafizeni, budou ihned po pijezdu rozmrazeny
a pouzity k Gpravé nebo ke zpracovani, a jestlize pfepravni vzddlenost neni vétsi nez 50 km nebo doba piepravy
neni delsi nez jedna hodina.

3. Produkty rybolovu nemohou byt skladoviny nebo ptepravovany spolecné s jinymi produkty, které by mohly
ovlivnit jejich zdravotni nezdvadnost nebo je kontaminovat, pokud tyto produkty rybolovu nejsou zabaleny
takovym zptsobem, aby byla dostate¢né zajisténa jejich ochrana.

4. Dopravni prostiedky pouzivané k prepravé produktd rybolovu museji byt konstruovany a vybaveny takovym
zplisobem, aby mohly byt po celou dobu piepravy dodrzovany teploty stanovené touto smérnici. Je-li k chlazen{
produktt pouzivdno ledu, musi byt zajistén odtok uvolnéné vody, aby tato voda nepfisla do styku s produkty.
Povrchovd dprava vnitinich stran stén dopravnich prostiedkii nesmi nepfiznivé ovliviiovat zdravotni nezdvadnost
produktt rybolovu. Stény museji byt hladké, snadno ¢istitelné a dezinfikovatelné.

5. Dopravni prostiedky pouzivané k prepravé produkti rybolovu nemohou byt pouziviny pro dopravu jinych
produktd, které by mohly poskodit nebo kontaminovat produkty rybolovu, ledaze by byla déna zdruka, Ze po
dukladném vycisténi a ndsledné dezinfekci nedojde ke kontaminaci produktd rybolovu.
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6.

7.

Produkty rybolovu nemohou byt piepravovény v dopravnich prostiedcich nebo v kontejnerech, které nejsou Cisté
a které by se mély dezinfikovat.

Prepravni podminky nesméji nepfiznivé ovlivitovat produkty rybolovu uvddéné na trh v Zivém stavu.

KAPITOLA IX

BODY PRILOHY I, PRO KTERE MOHOU BYT PRIZNANY ODCHYLKY, A PODMINKY, KTERE V TOM

PRIPADE MUSEJI BYT SPLNENY

Kapitola I ¢st I pfilohy

1.

Bod 1 pism. a)

za podminky, Ze produkty jsou chrinény pred slune¢nim zdfenim nebo jinymi povétrnostnimi vlivy, jakoz
i jakymkoli zdrojem necistoty nebo kontaminace.

. Bod 1 pism. )

za podminky, Ze je vyloucena kontaminace produktd.

. Bod 1 pism. d) prvni véta

za podminky, Ze jsou konecné produkty skladovény na plavidle pfi pozadované teploté.
Bod 1 pism. g) posledni véta

za podminky, Ze produkty nemohou byt kontaminovany odpadni vodou, odpady nebo vodou pouzitou k chlazeni
motort.

. Bod 1 pism. h)

za podminky, Ze si pracovnici manipulujici s produkty rybolovu mohou po pouziti zdchodu umyt ruce.

. Bod 2 pism. a)

za podminky, Ze podlahy jsou odpovidajicim zptsobem ¢istény a dezinfikovany.
Bod 2 pism. b), ¢), d)

Bod 2 pism. g) v cdsti tykajici se vodovodnich kohoutkil a rucnikii.

Bod 3

za podminky, Ze jsou pracovni prostiedky a ndstroje udrzoviny v dobrém stavu.

Kapitola II pfilohy

10.

11.

12.

13.

14.

Bod 3 pism. a)

za podminky, Ze jsou stény udrzovany Cisté.

Bod 3 pism. b)

za podminky, Ze je podlaha ¢isténa po kazdém prodeji.

Bod 3 pism. c) prvni véta

Bod 3 pism. e): vozidla, kterd vypoustéji vyfukové plyny

za podminky, Ze produkty kontaminované vyfukovymi plyny budou stazeny z prodeje.
Bod 3 pism. j)

za podminky, Ze produkty nevhodné k lidské spotiebé nesméji kontaminovat produkty rybolovu ani s nimi
nesmé&ji byt smichdny.
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15.

16.

Bod 3 pism. k)
Bod 7

odkazuje-li tento bod na bod 3 téze kapitoly a na bod 10 kapitoly III ¢dsti L.

Kapitola III &st I pFilohy

17. Bod 1
za podminky, Ze kone¢né produkty nemohou byt kontaminovany surovinami nebo odpady.
18. Bod 2 pism. a)
za podminky, Ze podlaha je disledné ¢isténa a dezinfikovéna.
19. Bod 2 pism. b)
za podminky, Ze stény jsou udrzovény Cisté.
20. Bod 2 pism. c)
za podminky, Ze strop neni zdrojem kontaminace.
21. Bod 2 pism. d)
22. Bod 2 pism. e)
za podminky, Ze produkty nemohou byt poskozeny nebo kontaminovény vypary.
23. Bod 2 pism. g)
za podminky, Ze maji pracovnici k dispozici prostiedky k umyvani rukou.
24. Bod 3
25. Bod 5
pokud jde o materidly odolné proti korozi, za podminky, Ze pracovni néfadi a néstroje jsou udrzovany v Cistoté.
26. Bod 6
za podminky, Ze produkty nemohou byt kontaminovdny odpady nebo tekutinou vytékajici z odpada.
27. Bod 10
Kapitola IV pfilohy
28. Cdst I bod 1
pokud jde o povinnost umistit produkty po ¢ekaci dobu do chladirny provozovny, za podminky, Ze
k zaledovanym produktim bude dopliovan led podle potieby, pficemz doba uskladnéni neptesdhne 12 hodin,
nebo mohou byt produkty umistény do nedaleké chladirny nepatiici provozovné.
29. Cdst I bod 6
pokud jde o povinnost umistit odpady do zakrytych nepropustnych nadob, za podminky, Ze produkty nemohou
byt kontaminovéany odpady nebo tekutinou vytékajici z odpadu.
30. Cdst IV bod 5 prvni pododstavec
za podminky, Ze budou pfijmuta veskerd opatfeni, aby produkty rybolovu, které se pravé upravuji nebo jsou
skladovéany, nebyly zasazeny koufem.
31. Cdst IV bod 6 pism. a)

za podminky, Ze produkty rybolovu, které se pravé upravuji nebo jsou skladovany, nebyly ovlivnény solenim.



