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SMERNICE RADY 93/43/EHS
ze dne 14. ¢ervna 1993

o hygiené potravin

RADA EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského hospodafského
spoleenstvi, a zejména na ¢lanek 100a této smlouvy,

s ohledem na ndvrh Komise,

ve spolupréci s Evropskym parlamentem ('),

s ohledem na stanovisko Hospodafského a socidlnitho vy-
boru (%),

vzhledem k tomu, Ze volny pohyb potravin je zdkladnim
piedpokladem pro dotvofeni vnitintho trhu; Ze tato zdsada
pfedpoklddd davéru v urcitou droven bezpecnosti potravin
urCenych k lidské spotiebé, které jsou ve volném obéhu,
a zejména Uroven jejich hygieny po celou dobu ve viech fazich
piipravy, zpracovéni, vyroby, baleni, skladovéni, pfepravy, dis-
tribuce, manipulace a nabizeni k prodeji nebo doddvani spo-
tiebiteli;

vzhledem k tomu, Ze ochrana lidského zdravi je prvofadou
zéleZitostf;

vzhledem k tomu, Ze tato ochrana je jiz pfedmétem smérnice
Rady 89/397/EHS ze dne 14. Cervna 1989 o Gfednim dozoru
nad potravinami (}) i podrobngjsich pravidel v této oblasti; Ze
dtlezitym cilem takového dozoru je hygiena potravin; Ze
smérnice 89/397/EHS se soustfeduje na inspekci, odbér vzorkd
a analyzu a ma byt doplnéna ustanovenimi sméfujicimi ke

() Uk vést. C 174, 23.11.1992 a
Uk. vést. C 150, 31.5.1993.

®) Uk vést. C 223, 31.8.1992, s. 16.

() Uk vést. L 186, 30.6.1989, s. 23.

zlepSeni drovné hygieny potravin a zvySeni davéry v droven
hygieny potravin ve volném obéhu;

vzhledem k tomu, Ze obecnd hygienickd pravidla pro potraviny,
kterd maji byt dodrzovdna v dobé p¥ipravy, zpracovani, vyroby,
baleni, skladovani, pfepravy, distribuce, manipulace a nabizeni
k prodeji nebo doddvini spotfebiteli, museji byt harmonizo-
védna tak, aby chrénila lidské zdravi;

vzhledem k tomu, Ze pouzivini analyzy rizik a jinych technik
fizeni je uzndvinym prostfedkem pro zjisfovani, kontrolu
a sledovani kritickych bodi;

vzhledem k tomu, Ze pro urcité skupiny potravin sméji byt
pfijata mikrobiologickd kritéria a kritéria pro kontrolu teploty;
ze jsou-li tato kritéria pfijata, maji byt v souladu s védecky
uzndvanymi obecnymi zdsadami;

vzhledem k tomu, Ze ¢lenské stity podporuji a podileji se na
vypracovani pokynti pro spravnou hygienickou praxi opiraji-
cich se popiipadé o doporucend mezindrodni pravidla praxe —
obecné zdsady hygieny potravin stanovené v Codex Alimenta-
rius (), na které se mohou potravinaiské podniky odvolévat;

vzhledem k tomu, Ze Komise za pomoci clenskych statd
a ostatnich zacastnénych stran podporuje vypracovani pokyni
pro spravnou hygienickou praxi, na které se mohou odvoldvat
v piipadé potieby potravinaiské podniky v celém Spolecenstvi;

(*) Codex Alimentarius, svazek A, doporucend mezindrodni pravidla
praxe — obecné zdsady hygieny potravin, druhé prepracované vydani
(1985). Organizace pro zemédélstvi a vyzivu Organizace spojenych
narodd, Rim, 1988.
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vzhledem k tomu, ze vSak potravindisky podnik je odpovédny
za hygienické podminky ve svém potravinafském podniku; Ze
tato smérnice proto nestanovi zdvaznost pokynt pro spravnou
hygienickou praxi, jez nejsou pravné zavaznd;

vzhledem k tomu, Ze se pro zavedeni obecnych hygienickych
piedpisti pro potraviny a pokynt pro spravnou hygienickou
praxi doporucuje pouzivini norem fady EN 29 000;

vzhledem k tomu, Ze nad dodrzovdnim obecnych hygienickych
piedpisti pro potraviny maji podle smérnice 89/397/EHS vy-
konédvat dozor piislusné orgdny clenskych stitd s cilem pred-
chazet poskozovani spotiebitele potravinami nevhodnymi pro
lidskou spotitebu nebo potravinami potencidlné nebezpecnymi
pro lidské zdravi;

vzhledem k tomu, Ze potravindiské podniky museji zajistit, aby
na trth byly uvddény pouze zdravotné nezdvadné potraviny,
a piislusnym organtim by mély byt poskytnuty odpovidajici
pravomoci pro ochranu vefejného zdravi; ze by viak mély byt
zaji§tény opravnéné zdjmy potravindiskych podnikd;

vzhledem k tomu, Ze Komisi ma byt sdéleno, které organy
Clenskych statd jsou piislusné pro tfedni kontrolu hygieny
potravin,

PRIJALA TUTO SMERNICE:

Cldnek 1

1. Tato smérnice stanovi obecnd hygienickd pravidla pro
potraviny a postupy pro ovéfovani dodrzovani téchto pravidel.

2. Tato smérnice se pouZije, aniz jsou dotCena opatfeni
piijatd v souvislosti s podrobnéjsimi pravidly Spolecenstvi
o hygiené potravin. Do tii let od pfijeti této smérnice pfe-
zkoumd Komise vztah mezi zvlastnimi pravidly Spolecenstvi
o hygiené potravin a pravidly stanovenymi v této smérnici
a popiipadé predlozi navrhy.

Cldnek 2

Pro tcely této smérnice se rozumf:

— Lhygienou potravin“ (ddle jen ,hygiena“) veskerd opatfeni
nezbytnd k zajisténi bezpecnosti a hygienické nezdvadnosti
potravin. Tato opatieni se tykaji vSech fazi, které ndsleduji
po prvovyrobé (kterd zahrnuje napiiklad sklizen, pordzku
a dojeni), jakymi jsou piiprava, zpracovani, vyroba, baleni,
skladovani, pfeprava, distribuce, manipulace a nabizeni
k prodeji nebo dodavani spotiebiteli,

— ,potravindiskym podnikem“ jakykoli vefejny nebo sou-
kromy podnik zaloZeny za tcelem zisku nebo jinak, ktery
se zabyva jakoukoli nebo vemi z téchto Cinnosti: piiprava,
zpracovani, vyroba, baleni, skladovani, pfeprava, distribuce,
manipulace nebo nabizeni k prodeji nebo dodavani potra-
vin,

— ,hygienicky nezdvadnymi potravinami“ potraviny vhodné
z hygienického hlediska k lidské spotiebé.

Cldnek 3

1. Priprava, zpracovani, vyroba, baleni, skladovéni, pfeprava,
distribuce, manipulace a nabizeni k prodeji nebo dodévani
potravin se provadéji hygienickym zptisobem.

2. Potravindisky podnik ur¢i kazdy krok v rdmci svych
¢innosti, ktery je kriticky pro zajiSténi bezpecnosti potravin,
a zajisti stanoveni odpovidajicich bezpecnostnich opatfeni, je-
jich zavadéni, dodrzovdni a posuzovani na zdkladé téchto
zdsad, pouzitych pfi vyvoji systému HACCP (analyza rizik
a kritické kontrolni body):

— analyza potencidlnich rizik pro potraviny v provozu potra-
vindfského podniku,

— uréeni okamziki (,bodd) procesii, v nichZ se mohou vy-
skytovat rizika pro potraviny,

— rozhodnuti, které z uréenych bodd jsou pro bezpecnost
potravin urcujici (,kritické body*),

— urceni a zavedeni Gcinnych kontrolnich a sledovacich po-
stupti v téchto kritickych bodech

— posuzovéni analyzy rizik pro potraviny, kritickych kontrol-
nich bodii a kontrolnich a sledovacich postupit pravidelné
a pii kazdé zméné procesti v potravindiském podniku.

3. Potravindfské podniky museji dodrzovat hygienickd pravi-
dla stanovend v piiloze. Odchylky od nékterych ustanoveni
piilohy mohou byt udéleny postupem podle ¢lanku 14.

Clanek 4

Aniz jsou dotena podrobnéjsi pravidla Spolecenstvi, mohou
byt mikrobiologickd kritéria a kritéria pro kontrolu teploty pro
urdité skupiny potravin stanovena postupem podle clanku 14
a po konzultaci s Védeckym vyborem pro potraviny, ziizenym
rozhodnutim 74/234/[EHS (').

() Uf. vést. L 136, 20.5.1974, s. 1.
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Cldnek 5

1. Clenské stity podporuji vypracovani pokynti pro sprav-
nou hygienickou praxi, které mohou potravindiské podniky
dobrovolné pouzivat jako pokyn k dodrzovani clanku 3.

2. Pokud se vypracovavaji pokyny pro spravnou hygienickou
praxi podle odstavce 1, jsou vypracovany

— odvétvimi potravindiské vyroby a zdstupci dalsich zdcastné-
nych skupin, jakymi jsou p¥islusné orgdny a sdruzeni spo-
trebiteld,

— po konzultaci s témi, kterych se podstatné dotykaji, véetné
piislusnych orgdnd,

— popiipadé na zdkladé doporucenych mezindrodnich pravi-
del praxe — obecnych zdsad hygieny potravin stanovenych
v Codex Alimentarius.

3. Pokyny podle odstavcd 1 a 2 mohou byt vypracoviny
pod zdstitou vnitrostdtnitho normalizacniho orgdnu uvedeného
v seznamu 2 piflohy smérnice Rady 83/189/EHS ze dne
28. bfezna 1983 o postupu pii poskytovani informaci
v oblasti norem a technickych piedpisii (*).

4. Clenské stity posoudi pokyny pro spravnou hygienickou
praxi podle odstavci 1 a 2 s ohledem na to, do jaké miry lze
piedpokladat jejich soulad s ¢lankem 3.

5. Clenské stity piedaji Komisi pokyny pro spravnou hygie-
nickou praxi, u nichz pfedpoklddaji soulad s ¢lankem 3.

Komise zpFistupni tyto pokyny clenskym statim.

6. Pokud se jeden nebo vice clenskych stitli nebo Komise
domnivaji, Ze se za tUcelem harmonizace muze vyskytnout
pozadavek na vypracovani pokynii pro sprdvnou hygienickou
praxi na evropském zdkladé (ddle jen ,evropské pokyny pro
spravnou hygienickou praxi), konzultuje Komise podle
¢lanku 14 clenské staty v ramci Stdlého vyboru pro potraviny.
Predmétem této konzultace je zvdzit davody pro takové do-
brovolné pokyny v danych odvétvich nebo pro dané cinnosti
a pokud jsou takové pokyny povazovdny za nezbytné,

— uvést zamySleny rozsah, pfedmét a harmonogram pro vy-
pracovani takovych dobrovolnych pokynt, pficemz se bere

() Uf. vést. L 109, 26.4.1983, s. 8. Smérnice naposledy pozménénd
rozhodnutim 92/400/EHS (UF. vést. L 221, 6.8.1992, s. 55).

v tvahu cas potiebny pro konzultaci s témi, kterych se tyto
pokyny podstatné dotykaji

— postoupit vypracovani nebo posouzeni takovych dobrovol-
nych pokynti pod zastitu nékterého evropského normali-
zacniho organu.

7. Pii vypracovani evropskych pokynt pro spravnou hygie-
nickou praxi podle odstavce 6 se pfijmou veskerd nezbytnd
opatfeni, aby bylo zajisténo, Ze

— tyto pokyny vypracuji zdstupci odvétvi potravindiské vy-
roby a zdstupci téch, kterych se tyto pokyny podstatné
dotykaji, napiiklad p¥islusné orgdny a sdruzeni spotiebiteld,

— obsah takovych pokyni je v souladu s clinkem 3
a popiipadé jsou vzata v Gvahu doporucend mezindrodni
pravidla praxe — obecné zdsady hygieny potravin stanovené
v Codex Alimentarius,

— obsah takovych pokynt je prakticky pouzitelny v odvétvich
potravinafského prumyslu, na kterd se tyto pokyny vztahuji,
v celém Spolecenstvi,

— budou vzaty v dvahu souvisejici pokyny pro spravnou
hygienickou praxi vypracované podle odstavct 1 az 3,

— budou konzultovani vSichni, kterych se takové pokyny
podstatné dotykaji, véetné clenskych statd, a Ze jejich pfi-
pominky budou vzaty v tvahu.

8. Nazvy evropskych pokynt pro spravnou hygienickou
praxi vypracované postupem podle odstavcti 6 a 7 a odkazy
na né se zvefejni v fadé C Utedniho véstniku Evropskych spolecen-
stvi. Clenské stity zajist, aby byly na jejich dzemi na takto
zvefejnéné pokyny upozornény doty¢nd odvétvi potravinai-
skych podnikii a pfislusné organy.

Clanek 6

Clenské stéty, pokud to povazuji za vhodné, doporuci potravi-
nafskym podnikiim pro zavedeni obecnych pravidel pro hy-
gienu a pokynil pro spravnou hygienickou praxi pouzit evrop-
ské normy fady EN 29 000.
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Clanek 7

1.  Pokud Smlouva nestanovi jinak, mohou c¢lenské stity
zachovat, zménit nebo zavést vnitrostdtni hygienické pfedpisy,
které jsou podrobnéjsi nez ustanoveni této smérnice, pokud

tyto predpisy
— nejsou méné piisné nez ustanoveni uvedend v piiloze,

— nevytvafeji omezeni, zdbranu nebo piekdzku obchodu
s potravinami vyrabénymi v souladu s touto smérnici.

2. Dokud nebudou stanovena podrobnéjsi pravidla podle
¢lanku 4, mohou c¢lenské stity zachovat, zménit nebo zavést
souvisejici vnitrostatni pfedpisy v souladu se Smlouvou.

3. Pokud néktery clensky stdt povazuje za nezbytné
v piipadech uvedenych v odstavcich 1 a 2 pfijmout nové
pravni pfedpisy nebo zménit stdvajici pravni pfedpisy, sdéli
Komisi a ostatnim clenskym statim zamyslend opateni
a uvede divody, na kterych se zaklddaji. Komise konzultuje
Clenské staty v rdmci Stdlého vyboru pro potraviny, ziizeného
rozhodnutim 69/414/EHS ('), pokud povazuje takovou konzul-
taci za prospé&$nou nebo pokud o to néktery stdt pozada.

Clensky stit mlize pfijmout zamyslend opatieni nejdifve po
uplynuti tf{ mésici od tohoto sdéleni za pfedpokladu, ze
neobdrzi zadné zdporné stanovisko Komise.

Pokud obdrzi zdporné stanovisko Komise, zahdji Komise pfed
uplynutim lhiity stanovené ve druhém pododstavci postup
stanoveny v ¢lanku 14, aby rozhodla, zda mohou byt za-
myslend opatieni provedena, popiipadé s vhodnymi zménami.

Cldnek 8

1. Piislusné organy vykonavaji dozor podle smérnice
89/397[EHS, aby zajistily dodrzovani ¢lanku 3 této smérnice
a popiipadé jakychkoli pfedpisti piijatych podle clanku 4 této
smérnice potravindiskymi podniky. Pfitom berou v tvahu po-
kyny pro spravnou hygienickou praxi uvedené v ¢lanku 5 této
smérnice, pokud existuji.

2. Inspekce provadéné piislusnymi orgdny zahrnuji obecné
posuzovani potencidlnich rizik souvisejicich s bezpec¢nosti po-
travin, spojenych s ¢innostmi podniku. Piislusné organy vénuji
zejména pozornost kritickym kontrolnim bodim uréenym
potravindiskym podnikem, aby posoudily, zda je provadéno
nezbytné sledovani a ovéfovaci kontroly.

() Uf. vést. L 291, 19.11.1969, s. 9.

Clenské stty stanovi Cetnost inspekci pro viechny potravindf-
ské provozy s ohledem na riziko, které je s témito provozy
spojeno.

3. Prislusné orgdny zajisti, aby byl dozor nad potravinami
dovdzenymi do SpoleCenstvi vykondvin podle smérnice
89/397[EHS, aby bylo =zajisténo dodrzovani ¢lanku 3
a popiipadé jakychkoli predpist pfijatych podle clanku 4.

Cldnek 9

1. Pokud pfislusné organy pii vykonu dozoru podle ¢lanku 8
zjisti, ze nedodrzeni ¢lanku 3 nebo popftipadé jakychkoli pred-
pisti piijatych podle ¢lanku 4 mazZe mit za ndsledek rizika
z hlediska bezpec¢nosti nebo hygienické nezavadnosti potravin,
pfijmou odpovidajici opatfeni, kterd mohou vést az ke stazeni
potraviny z ob&hu nebo jejimu zniceni, nebo k uzavieni celého
podniku nebo jeho ¢asti na pfiméfenou dobu.

Pii urcovani rizika z hlediska bezpecnosti nebo hygienické
nezdvadnosti potravin se bere ohled na povahu potraviny,
zplisob, jakym se s ni zachdzi a jak se bali, a kazdy jiny
proces, kterému je potravina podrobena pred doddnim spotfe-
biteli, jakoz i podminky, za kterych je nabizena k prodeji nebo
skladovana.

2. Clenské stdty piijmou veskerd nezbytnd opatfeni, aby
zajistily, Ze jakdkoli fyzickd nebo pravnickd osoba dotéend
dozorem ma pravo podat opravny prostiedek proti opatfenim
pfijatym pfislusnym orgdnem v dasledku vykonu dozoru.

Clanek 10

1.  Pokud se na Gzemi tieti zemé vyskytne nebo rozsit
hygienicky problém, ktery mize piedstavovat vdzné nebezpedi
pro lidské zdravi, pfijme Komise, bud z vlastntho podnétu,
nebo na Zzidost clenského stitu neprodlené tato opatieni
v zévislosti na zdvaznosti situace:

— pozastavi dovoz z celého tzemi doty¢né tieti zemé nebo
jeho Casti, a je-li to nezbytné, i privoz tieti zemi

nebo

— stanovi zvlastni podminky pro potraviny z celého tzemi
doty¢né treti zemé nebo jeho Cisti.

2. Komise maze v piipadé uvedeném v odstavci 1 piijmout
piedbéznd ochrannd opatfeni tykajici se doty¢nych potravin.
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3. S vyjimkou naléhavych piipadit konzultuje Komise pied
piijetim opatfeni podle odstavcti 1 a 2 ¢lenské staty.

4. Komise neprodlené ozndmi Radé a clenskym stdtim
kazdé rozhodnuti pfijaté podle odstaved 1 a 2.

Kazdy clensky stit mtze Radé predlozit rozhodnuti Komise ve
lhaté 30 dni od ozndmeni podle prvniho pododstavce. Rada
muze kvalifikovanou vétSinou potvrdit, zménit nebo zrusit
rozhodnuti Komise. Pokud Rada nepfijme rozhodnuti ve lhiité
30 dni, je rozhodnuti Komise povazovdno za zrusené.

5.  Pokud néktery Cclensky stit tfedné uvédomi Komisi
o nezbytnosti pfijmout ochrannd opatfeni a Komise nepouZije
odstavce 1 a 2, muZe tento ¢lensky stit pfijmout predbéznd
ochrannd opatfeni tykajici se dovozu doty¢nych potravin.

Pokud ¢lensky stat pfijme piedbéznd ochrannd opatfeni, uvé-
domi o tom ostatni ¢lenské stity a Komisi.

Ve lhaté deseti pracovnich dni pfednese Komise véc Stdlému
vyboru pro potraviny postupem podle ¢ldnku 14 s cilem tato
vnitrostatni pfedbéznd ochrannd opatfeni prodlouzit, zménit
nebo zrusit.

Clanek 11

1. Pokud mad clensky stit na zdkladé novych tdajti nebo na
zdkladé pfezkoumdni stdvajicich udaji  zdvazny davod
k podezieni, Ze pouziti predpisi pfijatych podle ¢clanku 4
piedstavuje zdravotni riziko, miZe na svém uzemi docasné
pouzivani doty¢nych ustanoveni pozastavit nebo omezit. Uvé-
domi o tom neprodlené ostatni ¢lenské stity a Komisi a uvede
dtvody svého rozhodnuti.

2. Komise ptezkoumd ve Stalém vyboru pro potraviny da-
vody uvedené ¢lenskym stitem podle odstavce 1, jakmile je to
mozné, a zaujme stanovisko a pfijme nezbytnd opatfeni postu-
pem podle ¢lanku 14.

Cldnek 12

Clenské stity ur¢i orgny piislusné pro diedni kontrolu hy-
gieny a ozndmi je Komisi.

Cldnek 13

Zmény v odkazech na mezindrodni normy, které jsou uvedeny
v této smérnici, napiiklad na Codex Alimentarius, mohou byt
piijimany postupem podle ¢linku 14.

Clanek 14

Komisi je ndpomocen Stily vybor pro potraviny (ddle jen
L,vybor®).

Zastupce Komise predlozi vyboru ndvrh opatfeni, kterd maji
byt pfijata. Vybor zaujme stanovisko k ndvrhu ve lhaté, kterou
muzZe predseda stanovit podle naléhavosti véci. Stanovisko se
piijimd vétsinou stanovenou v ¢l. 148 odst. 2 Smlouvy pro
piijiméani rozhodnuti, kterd ma Rada pfijimat na ndvrh Komise.
Hlasim zdstupct clenskych sttt ve vyboru je pfidélena viha
stanovena v uvedeném ¢lanku. Pfedseda nehlasuje.

Komise pfijme zamyslend opatieni, jsou-li v souladu se stano-
viskem vyboru.

Pokud zamyslend opatfeni nejsou v souladu se stanoviskem
vyboru nebo pokud vybor Zddné stanovisko nezaujme, pied-
lozi Komise Radé neprodlené ndvrh opatfeni, kterd maji byt
piijata. Rada se usnese kvalifikovanou vétsinou.

Pokud se Rada neusnese do ti{ mésici ode dne, kdy ji byl
navrh pteddn, ptijme navrhovand opatieni Komise, s vyjimkou
piipadt, kdy se Rada proti opatfenim vyslovi prostou vétsinou.

Cldnek 15

Komise pfedlozi do 31. prosince 1998 zpravu Evropskému
parlamentu a Radé o zkuSenostech ziskanych pii uplatiovani
této smérnice spolu s vhodnymi ndvrhy.

Cldnek 16

Clenské stity uvedou v dcinnost pravni a spravni predpisy
nezbytné pro dosazeni souladu s touto smérnici nejpozdéji do
30 mésict od jejtho piijeti. Neprodlené o nich uvédomi
Komisi.
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Tato opatfeni piijatd clenskymi stity museji obsahovat odkaz Cldnek 17

na tuto smérnici nebo musi byt takovy odkaz ucinén pii jejich

ufednim vyhldseni. Zptsob odkazu si stanovi clenské staty. Tato smérnice je urcena Clenskym stétim.

V Lucemburku dne 14. ¢ervna 1993.

< . 1 e . P Za Radu
Clenské stity sdéli Komisi znéni hlavnich ustanoveni vnitro- 3
statnich pravnich pfedpisti, které pfijmou v oblasti piisobnosti piedseda
této smérnice. J. TROJBORG
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PRILOHA
Uvod

1. Kapitoly V az X této piflohy se pouziji po celou dobu ve vSech fdzich nésledujicich po prvovyrobé, v pribéhu
piipravy, zpracovani, vyroby, baleni, skladovéni, pfepravy, distribuce, manipulace a nabizeni k prodeji nebo dodévani
spotiebiteli.

Ostatni kapitoly piilohy se pouziji takto:
— kapitola I pro vSechny potravindiské provozy kromé téch, které spadaji do kapitoly III,

— kapitola II pro vSechny prostory, ve kterych se potraviny pfipravuji, osetfuji nebo zpracovavaji, kromé prostort,
které spadaji do kapitoly III, a s vyjimkou prostort pro stravovani,

— kapitola III pro provozy uvedené v nadpisu uvedené kapitoly,

— kapitola IV pro veskerou pfepravu.

2. Vyrazy ,popiipadé” nebo ,je-li to nezbytné“ uvedenymi v této piiloze se rozumi ,k zajiténi bezpecnosti a hygienické
nezdvadnosti potravin®.

Obecné pozadavky na potravinifské provozy (kromé provozi uvedenych v kapitole III)

1. Potravindfské provozy museji byt udrzovany v istoté a v dobrém stavu.

a) umoziovat odpovidajici ¢isténi nebo dezinfekci;

b) byt takové, aby se zabrdnilo hromadéni necistot, styku s toxickymi materidly, odlucovani cdstecek do potravin
a vytvéfeni kondenzétu nebo vyskytu nezddoucich plisni na povrchy;

¢) umoziovat spravnou hygienickou praxi, v€etné ochrany proti kifZové kontaminaci potravinami, zafizenim,
materidly, vodou, pfivodem vzduchu nebo zaméstnanci a vnéjsimi zdroji znecisténi, napiiklad skadci, mezi
operacemi a v jejich prabéhuy;

d) je-li nezbytné, zajistit vhodné teplotni podminky pro hygienické zpracovani a skladovéani vyrobki.

3. K dispozici musi byt odpovidajici pocet umyvadel na myti rukou vhodné rozmisténych a oznacenych. K dispozici
musi byt odpovidajici pocet splachovacich zachodii pripojenych na G¢inny kanaliza¢ni systém. Zachody nesméji vést
piimo do prostor, kde se manipuluje s potravinami.

4. Umyvadla na myti rukou museji byt vybavena ptivodem teplé a studené tekouci vody, prostiedky na myti rukou
a hygienické osuseni. Je-li to nezbytné, musi byt myti potravin oddéleno od zafizeni na myti rukou.

5. K dispozici musi byt vhodné a dostate¢né prostiedky pro piirozené nebo nucené vétrani. Nesmi dochdzet k tomu,
aby proudéni vzduchu pfi nuceném vétrani sméfovalo ze znecisténé oblasti do Cisté. Ventilacni systémy museji byt
konstruovdny takovym zpiisobem, aby umoznovaly snadny piistup k filtrim a ostatnim soucdstem vyZzadujicim
¢isténi nebo vyménu.

6. Vsechna sanitdrni zafizeni uvnitf potravindfskych provoz museji byt vybavena odpovidajicim pfirozenym nebo
nucenym vétranim.

7. Potravindfské provozy museji mit odpovidajici piirodni nebo umélé osvétleni.

8. Kanaliza¢ni zafizeni museji odpovidat pozadovanému ucelu; museji byt navrZena a konstruovdna takovym zpuso-
bem, aby nevzniklo riziko kontaminace potravin.

9. Je-li nezbytné, musi byt zajisténo odpovidajici piislusenstvi pro pievlékani personalu.
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I

Zvlastni pozadavky na prostory pro pfipravu, oSetfeni nebo zpracovini potravin (s vyjimkou prostorii pro
stravovéani a provozii uvedenych v kapitole III)

1. V prostorech pro piipravu, odetfeni nebo zpracovéani potravin (s vyjimkou prostort pro stravovani) museji byt:

a) podlahové povrchy udrzoviany v bezvadném stavu a museji byt snadno cistitelné a je-li to nezbytné, snadno
dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti odolnych, nenasikavych, omyvatelnych a netoxickych materidld, pokud
potravindiské podniky nepfesvédci piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materidli. Podlahy museji
popiipadé umoziiovat vyhovujici odvod vody z povrchu;

b) povrchy stén udrzovany v bezvadném stavu a museji byt snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno
dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti odolnych, nenasdkavych, omyvatelnych a netoxickych materidld a hladky
povrch az do vysky odpovidajici pracovnim operacim, pokud potravindfské podniky nepresvédci piislusny orgdn
o vhodnosti jinych pouzitych materidld;

¢) stropy a stropni instalace navrzeny, konstruovdny a opatfeny takovou kone¢nou upravou, aby se zabrénilo
hromadéni necistot a omezila kondenzace, rist nezddoucich plisni a odlucovéni ¢dstecek;

d) okna a jiné otvory konstruovany tak, aby se zabrdnilo hromadéni necistot. Okna a otvory, které jsou oteviratelné
do vngjstho prostiedi, museji byt, je-li to nezbytné, vybaveny sitémi proti hmyzu, které lze pfi ¢isténi snadno
vyjmout. Pokud by otevienymi okny mohlo dojit ke kontaminaci potravin, museji okna béhem vyroby ziistat
zaviend a zajisténd;

e) dvefe snadno istitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouziti hladkych a nenasdkavych
povrchi, pokud potravindiské podniky neptesvédci piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materidld;

f) povrchy (véetné povrchi zafizeni) prichdzejici do styku s potravinami udrzovdny v bezvadném stavu a snadno
Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZzaduje pouziti hladkych, omyvatelnych a netoxickych
materidld, pokud potravinaiské podniky nepresvédci piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materidld.

2. Je-li to nezbytné, musi byt k dispozici odpovidajici piislusenstvi pro cisténi a dezinfekci pracovnich ndstroji
a zafizeni. Tato piisluSenstvi museji byt konstruovdna z materidld odolnych vaci korozi a museji byt snadno
Cistitelnd, s odpovidajicim pifvodem teplé a studené vody.

3. Odpovidajicim zptsobem musi byt popiipadé zajisténo jakékoli nezbytné myti potravin. Kazdd vylevka nebo jiné
takové zafizeni ur¢ené k myti potravin musi mit odpovidajici piivod teplé nebo studené pitné vody podle pozadavki
a mus{ byt udrzovano v Cistoté.

111

Pozadavky na pojizdné nebo pfechodné provozy (napiiklad prodejni stany, stinky na trhu, pojizdné prodejny),
provozy uZivané pfedevS$im jako soukromy obytny dim, provozy pouZivané pfileZitostné pro vefejné
stravovdni a prodejni automaty

1. Provozy a prodejni automaty museji byt umistény, navrZeny, konstruovany a udrzovany v Cistoté a v dobrém stavu
tak, aby v prakticky dosazitelné mife nedochdzelo k riziku kontaminace potravin a nevznikalo pfiznivé prostfedi pro

viskyt 3kiidct.

2. Zejména a je-li to nezbytné:

a) museji byt k dispozici vhodnd zafizeni pro udrzovani odpovidajici osobni hygieny (véetné zaiizeni pro hygienické
myt{ a osusovédni rukou, hygienické sanitdrni systémy a prislusenstvi pro pievlékdni);

b) museji byt povrchy pfichdzejici do styku s potravinami v bezvadném stavu a snadno distitelné, a je-li to nezbytné,
snadno dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti hladkych, omyvatelnych a netoxickych materidld, pokud potravindr-
ské podniky nepresvédci piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materidld;
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¢) musi byt odpovidajicim zptsobem zaji§téno Cisténi a je-li to nezbytné, dezinfekce pracovnich ndstrojii a zafizeni;
d) musi byt odpovidajicim zptisobem zajisténo &isténi potravin;
¢) musi byt k dispozici odpovidajici ptivod teplé nebo studené vody;

f) museji byt k dispozici odpovidajici systémy nebo zafizeni pro hygienické skladovani a likvidaci nebezpecnych
nebo nepozivatelnych ltek a odpada (at kapalnych nebo pevnychy;

g) musi byt k dispozici odpovidajici zafizeni nebo systémy pro udrzovini a sledovani vhodnych teplotnich
podminek pro potraviny;

h) potraviny museji byt ukldddny tak, aby v prakticky dosazitelné mife nedochdzelo k riziku kontaminace.

1\

Pieprava

. Dopravni prostiedky nebo kontejnery pouzivané pro pfepravu potravin museji byt udrzovany v istoté a v dobrém

stavu, aby chrdnily potraviny pfed kontaminaci, a je-li to nezbytné, museji byt navrzeny a konstruoviny tak, aby
umoznily odpovidajici ¢isténi nebo dezinfekei.

. Skifné ve vozidlech nebo kontejnery se nesméji pouzivat na prepravu niceho jiného nez potravin, pokud by to

mohlo zptsobit kontaminaci potravin.

Potraviny bez obalu v tekutém nebo granulovaném stavu nebo v prasku se museji prepravovat v nddobach nebo
v kontejnerech/cisterndch vyhrazenych pro pfepravu potravin. Tyto nddrze museji byt oznaCeny zietelnym
a nesmazatelnym zptsobem v jednom nebo vice jazycich Spolecenstvi, aby bylo ziejmé, Ze jsou pouZivny pro
piepravu potravin, nebo museji byt oznaceny slovy ,Pouze pro potraviny“.

. Pokud jsou dopravni prostfedky nebo kontejnery pouziviny k piepravé ¢ehokoli jiného kromé potravin nebo pokud

se rtzné druhy potravin prepravuji soucasné, museji byt vyrobky, je-li to nezbytné, uc¢inné oddéleny tak, aby byly
chranény pfed rizikem kontaminace.

. Pokud byly dopravni prostfedky nebo kontejnery pouzity pro piepravu cehokoli jiného kromé potravin nebo pro

piepravu rtiznych druhd potravin, musi byt mezi jednotlivymi naklddkami provedeno dcinné Cisténi, aby se
zabranilo riziku kontaminace.

. Potraviny v dopravnich prostfedcich nebo v kontejnerech museji byt uloZeny a chrdnény tak, aby riziko kontaminace

bylo snizeno na minimum.

. Je-li to nezbytné, museji byt dopravni prostiedky nebo kontejnery pouZzivané pro prepravu potravin schopné

udrzovat potraviny pfi vhodnych teplotich a popiipadé museji byt navrzeny tak, aby bylo umoznéno sledovani
téchto teplot.

\%

Pozadavky na zafizeni

Vsechny pfedméty, instalace a zafizeni, se kterymi pfichdzeji potraviny do styku, museji byt udrzovény v Cistoté a

a) konstruovédny takovym zptsobem, z takovych materidlt a udrzovany v takovém pofddku a dobrém stavu, aby riziko

kontaminace potravin bylo snizeno na minimum;

b) s vyjimkou nevratnych obalt konstruovdny takovym zptsobem, z takovych materidld a udrzovdny v takovém

poiddku a dobrém stavu, aby bylo umoznéno jejich diikladné ¢isténi, a je-li to nezbytné, jejich dezinfekei dostacujici
pro zamyslené ucely;

¢) instalovany takovym zpfisobem, aby bylo umoznéno odpovidajici ¢isténi okolnich prostor.
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VI

Potraviniiské odpady

. Potravindiské a jiné odpady se nesméji shromazdovat v prostordch, kde jsou potraviny, s vyjimkou nevyhnutelnych

piipadt souvisejicich s normdlnim chodem podniku.

. Potravindiské a jiné odpady se museji uklddat do uzaviratelnych nddob, pokud potravindiské podniky nepiesvédei

piislusny orgdn o vhodnosti jinych typt nddob. Tyto nddoby museji mit vhodnou konstrukci, museji byt udrzovany
v bezvadném stavuy, a je-li to nezbytné, museji byt snadno Cistitelné a dezinfikovatelné.

. Museji byt udinéna piiméfend opatieni pro odstrafiovani a skladovani potravindfskych a jinych odpadti. Ulozisté

odpadi museji byt oznacena a obhospodafovdna tak, aby bylo mozné je udrzovat v Cistoté a zamezit pristupu
Sktidctt a kontaminaci potravin, pitné vody, zafizeni nebo provozil.

Vil

Zasobovani vodou

. Musi byt zajisténo odpovidajici zdsobovéni pitnou vodou podle smérnice Rady 80/778/EHS ze dne 15. ¢ervence 1980

o jakosti vody urcené k lidské spotiebé ('). Tato pitnd voda musi byt pouzita vzdy, pokud je nezbytné zajistit, aby
nedoslo ke kontaminaci potravin.

. Je-li popfipadé pouzivan led, musi byt vyrdbén z vody, kterd vyhovuje poZadavkiim smérnice 80/778/EHS. Tento led

musi byt pouzit vidy, pokud je nezbytné zajistit, aby nedoslo ke kontaminaci potravin. Jeho vyroba, manipulace
a skladovani museji probihat v takovych podminkdch, aby byl chrénén pfed veskerou kontaminaci.

. Pdra pouzivand v pfimém styku s potravinou nesmi obsahovat zddnou ldtku, kterd predstavuje zdravotni riziko nebo

muze vyrobek kontaminovat.

. Uzitkovd voda pouzivand k vyrobé pdry, chlazeni, pozirni ochrané a jinym podobnym dcelim, které nesouviseji

s potravinami, musi byt vedena v oddélenych systémech, musi byt snadno rozeznatelnd a nesmi mit zadné propojeni
ani jakoukoli moznost zpétného toku do systéma pitné vody.

VIII

Osobni hygiena

. Kazdd osoba pracujici v oblasti, kde se zachdzi s potravinami, musi udrZovat vysoky stupen osobni cistoty a musi

nosit vhodny, ¢isty a popiipadé ochranny odév.

. Osoby, o kterych je zndmo nebo jsou v podezfeni, Ze trpi nemoci nebo jsou pienaseci nemoci, kterd muze byt

pfendsena potravinami, nebo jsou-li postizeny napiiklad infikovanymi poranénimi, koznimi infekcemi, viedy nebo
prijmy, maji zakdzdno pracovat v jakékoli oblasti, kde se zachdzi s potravinami, pokud vznikd i minimélni moZnost
piimé nebo nepfimé kontaminace potravin patogennimi mikroorganismy.

IX

Ustanoveni tykajici se potravin

. Potravindisky podnik nesmi pfijimat zddné suroviny ani slozky, pokud je o nich zndmo nebo pokud by se dalo

divodné ocekdvat, Ze jsou natolik kontaminovény parazity, patogennimi mikroorganismy nebo toxickymi, rozklad-
nymi nebo cizorodymi litkami, Ze po normdlnim vytfidéni nebo po piipravnych nebo zpracovatelskych procesech
tykajicich se hygieny v potravindiskych podnicich zistévaji stdle nevhodné k lidské spotfebé.

() U vést. L 229, 30.8.1980, s. 11. Smérnice naposledy pozménénd smérnici 91/692/EHS (UF. vést. L 377, 31.12.1991, s. 48).



13/sv. 12

Utedn{ véstnik Evropské unie

135

2. Suroviny a slozky skladované v podniku museji byt uloZeny pfi vhodnych podminkdch navrzenych tak, aby
zabranovaly jejich kazeni, které ohrozuje zdravi, a chranily je pfed kontaminaci.

3. Vsechny potraviny, se kterymi se manipuluje, které jsou skladovdny, baleny, nabizeny k prodeji a piepravovény,
museji byt chrdnény proti jakékoli kontaminaci, kterd by mohla zptsobit, Ze potraviny budou nevhodné k lidské
spotiebé, budou zdravi skodlivé nebo budou kontaminovany takovym zplisobem, Ze by bylo nesmyslné ocekavat, ze
by se mohly v takovém stavu konzumovat. Potraviny museji byt uloZeny nebo chrénény zejména takovym
zplisobem, aby bylo minimalizovéno jakékoli riziko kontaminace. Museji byt pouziviny odpovidajici postupy pro
zajisténi kontroly vyskytu skadci.

4. Suroviny, slozky, meziprodukty a hotové vyrobky, které mohou podporovat rist patogennich mikroorganisma nebo
tvorbu toxind, museji byt udrzovdny pii teplotich, které nevedou k ohrozeni zdravi. Pokud je zachovdna bezpecnost
potravin, jsou povolena kritkd obdobi mimo prostiedi s fizenou teplotou, je-li nezbytné se pfizpiisobit praktickym
podminkdm pfi manipulaci béhem piipravy, piepravy, skladovéni, nabizeni potravin k prodeji a pii jejich poddvani.

5. Pokud maji byt potraviny uchovdviny nebo poddviny pii chladirenskych teplotich, museji byt po kone¢ném
tepelném opracovdni nebo — pokud neni Zddny tepelny proces pouzit — po konecné piipravé co nejrychleji
ochlazeny na teplotu, kterd nevede k ohrozeni zdravi.

6. Nebezpecné nebo nepozivatelné latky, véetné krmiv, museji byt odpovidajicim zplisobem oznaceny a skladoviny
v oddélenych a zajisténych nddobéch.

X
Skoleni

Potravindiské podniky museji zajistit, aby byl nad osobami zachdzejicimi s potravinami provadén dohled a aby byly tyto
osoby pouceny nebo vyskoleny v otdzkdch hygieny potravin pfiméfené ke své pracovni ¢innosti.



