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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) & 1174/2012

ze dne 5. prosince 2012,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci oznaleni zapsaného do rejstiiku
chrénénych oznaceni pivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Abbacchio Romano (CHZO))

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna
2006 o ochrané zemépisnych oznaeni a oznaceni ptlivodu
zemédelskych produktd a potravin ('), a zejména na ¢l 7
odst. 4 prvni pododstavec uvedeného nafizent,

vzhledem k témto ddvodim:

1

V souladu s ¢l. 9 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(ES) ¢. 510/2006 piezkoumala Komise zidost Italie
o schvéleni zmén specifikace chranéného zemépisného
oznaceni ,Abbacchio Romano* zapsaného podle nafizeni
Komise (ES) €. 507/2009 (3.

Predmétem této zadosti je zména ve specifikaci tykajici se
zmény lhity pro umisténi identifika¢ni znamky jehnat.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 5. prosince 2012.

. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.

. vést. L 151, 16.6.2009, s. 27.

(3)  Komise prozkoumala danou zménu a dospéla k zdvéru,
ze je odavodnénd. Jelikoz se jednd o zménu mensiho
rozsahu ve smyslu ¢ldnku 9 nafizeni (ES) ¢. 510/2006,
muze ji Komise schvélit bez postupu popsaného v ¢lan-
cich 5, 6 a 7 uvedeného nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Specifikace chranéného zemépisného oznaceni ,Abbacchio
Romano® se méni v souladu s pfilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2
Jednotny dokument obsahujici hlavni body specifikace je uveden
v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech clenskych statech.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS

clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chrdnéného zemépisného oznaceni ,Abbacchio Romano® se schvaluje tato zména:

Zména spociva v prodlouzeni lhity pro oznaceni jehnat 3titkem ,Abbacchio Romano“ CHZO. Tato lhita se méni z deseti
na nejpozdéji dvacet dnli po narozeni zvifete.
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Na

PRILOHA Il

ZADOST O ZMENU
fizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin
Zédost o zménu podle &lanku 9
~ABBACCHIO ROMANO*
¢. ES: IT-PGI-0105-0972-23.2.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

. Polozka specifikace, jiz se zména tykd

— [ Nazev produktu

— [ Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— Dukaz ptvodu

— [ Metoda produkce

— [O Souvislost

— [ Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky

— [ Jind [uved'te]

. Druh zmény (zmén)

— Zména jednotného dokumentu nebo piehledu
— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani prehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 nafizeni (ES)
¢ 510/2006)

— [ Docasnd zména ve specifikaci vyplyvajici z uloZeni zédvaznych hygienickych nebo rostlinolékafskych opatieni
ze strany vefejnych orgdnd (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

. Zména (zmény):

Bod 4.4: Dikaz plivodu: zddd se o prodlouzeni lhiity pro oznaceni zvifete $titkem ,Abbacchio Romano“ CHZO
z deseti dnti na nejpozd&ji dvacet dnii po narozeni.

Tato potieba se zaklddd na snaze zamezit vzniku infekce usntho boltce, kterd v nékterych piipadech vedla k likvidaci
jate¢ného téla, coz chovatelim zptsobovalo ekonomickou ztritu. K takovym pifpadim dochizelo zejména v teplych
obdobich.

]EDNOTW DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktd a potravin

~ABBACCHIO ROMANO*“
¢. ES: IT-PGI-0105-0972-23.2.2012
CHZO ( X ) CHOP ()
Nizev

,Abbacchio Romano*

Clensky stit nebo tfeti zemé

Itlie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu
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Tida 1.1 Cerstvé maso (a droby)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chrénéné zemépisné oznaceni (CHZO) ,Abbacchio Romano* je ur¢eno vyhradné pro jehfiata narozend, chovand
a porazend na tzemi uvedeném v bodé 4. V momenté uvedeni ke spotfebé md maso ,Abbacchio Romano“ tyto
vlastnosti:

barva: svétle rizova s bilym podkoznim tukem,
struktura: jemnd,
konzistence: celistvd s nizkym obsahem tuku.

CHZO ,Abbacchio Romano“ mize byt uvedeno ke spotiebé v celku a/nebo takto naporcované: celé, pulka ziskand
pomoci sagitdlniho fezu jate¢né upravenym télem v symetrickych ¢astech, rameno, kyta, kotlety, hlava a vnitfnosti
(srdce, plice a jdtra).

Jatecné upravené télo jehnéte ,Abbacchio Romano“ musi mit pii pordZce tyto vlastnosti: maximalni hmotnost
jatecné upraveného téla za studena bez kaZe, s hlavou a s vnitfnostmi: nejvyse 8 kg; barva masa: svétle riizovd
(kontrola se provadi u vnitinich svald stény bfisni); konzistence svalové hmoty: pevnd (bez vodnatosti); bild barva
tuku; konzistence tuku: pevnd (odbér se provede z tukové vrstvy nad ocasem pii teploté prostfedi 18-20 °C); tukova
vrstva: vnéj§i povrch jatecné upraveného téla je tukem pokryt mirné, ledviny jim nejsou pfili§ obaleny.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

Zékladni surovinou produktu ,Abbacchio Romano“ CHZO je maso a Casti téla jehriat samctho a samictho pohlavi
patficich do téchto genetickych typd, které jsou v zemépisné oblasti nejrozsifenéjsi: plemene ,Sarda“, ,Comisana®,
,Sopravvissana“, ,Massese”, ,Merinizzata Italiana“ a jejich kiiZenct. Jehnata se pordZeji mezi 28 a 40 dny Zivota, az
do 8 kg hmotnosti porazeného zvifete. Kromé toho musi byt zvifata ur¢end k produkci CHZO ,Abbacchio Romano®
nejpozdéji do dvaceti dnti po narozeni oznacena na levém uchu vhodnym Stitkem nebo visackou s identifika¢nim
kédem chovu sestdvajicim z pismen a ¢islic na pfedni strané a s poradovym Cislem zvifete na zadni strané.

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

Jehnata musi byt krmena matefskym mlékem (pfirozené kojeni). Dodate¢né prikrmovani na pastvinich a volné
rostoucimi rostlinami je povoleno.

Bahnice se pasou na pfirodnich pastvindch a loukdch typickych pro zemépisnou oblast produkce uvedenou v bodé
4. Ovcim je povoleno piiddvat suché krmivo a koncentrdty, nesmi se vSak pouZivat syntetické nebo geneticky
modifikované produkty.

3.5 Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Narozeni, chov a pordzka se musi uskutecnit na tzemi regionu Lazio.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Maso ,Abacchio Romano“ musi byt pfi uvedeni ke spotfebé opatieno znackou sestdvajici ze zvldstniho loga, kterd
slouzi jako zdruka puvodu a identifikace produktu.

Oznaceni se musi provést na jatkich. Maso se uvddi na trh zabalené a naporcované podle bodu 3.2.

Kromé grafického symbolu Spolecenstvi, souvisejicich tdajii a informaci odpovidajicich pozadavkiim zdkona musi
baleni povinné obsahovat etiketu s témito jasnymi a Citelnymi Gdaji:

— oznacen{ ,Abbacchio Romano“ musi byt uvedeno velkymi, jasnymi a nesmazatelnymi pismeny, kterd se vyrazné
odlisuji od jakéhokoliv dalstho textu. Po tomto oznaceni musi ndsledovat tidaj ,Indicazione Geografica Protetta“
a/nebo LGP (,Chrdnéné zemépisné oznaleni“ a/nebo ,CHZO"),

— logo musi byt vytiténo na povrchu jatecné upraveného téla tak, aby bylo na vnéjsi strané fezu,

— logo tvoif ¢tverec sestdvajici ze tif barevnych Car (zelené, bilé a ervené), jehoz horni strana je pferusena Cervenou
vlnovkou, kterd je spojena s Cervenym ovédlem uvniti ¢tverce, v némz je stylizovand hlava jehnéte. Dolni strana
Ctverce je prerusena oznacenim ,IGP“ (,CHZO®) vyvedenym velkymi ¢ervenymi pismeny. Uvnitf ¢tverce v dolni
¢asti je velkymi zlutymi pismeny uvedeno oznaceni produktu ,ABBACCHIO a velkymi Cervenymi pismeny
~ROMANO*.

Oznaceni ,Abbacchio Romano* musi byt uvedeno v italstiné.
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5.1

5.2

5.3

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Celé tzemi regionu Lazio.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Padni a klimatické vlastnosti celého tzemi regionu Lazio (rtizny reliéf, hory vadpencového nebo sopecného pivodu,
kopce, zdplavové oblasti, primérnd ro¢ni teplota kolisajici mezi 13 az 16 °C a ro¢ni srazky pohybujici se od
minimdlni hodnoty 650 mm v pobfeznich oblastech pfes 1 000-1 500 mm ve vnitrozemskych niZinidch aZ po
1 800-2 000 mm v oblastech masivu Terminillo a pohofi Simbruini) umoziuji vyuzit téch nejlepsich podminek
pro chov ovci, aniz by zvifata trpéla stresem.

Jehnata urcend na pordzku se chovaji ve volné se pasoucich stddech nebo ve stidech s omezenym vybéhem a jsou
krmena matefskym mlékem (pfirozené kojeni). Bahnice se pasou na pfirodnich pastvindch a loukdch typickych pro
zemépisnou oblast produkce uvedenou v bodé 4. Jehnata ani bahnice nesméji byt krmeny nucené a nesméji byt
vystaveny stresujicim vlivim okolniho prostfedi a/nebo hormondlnimu osetfeni za Gcelem zvySeni produkce.
V letnim obdob{ je povoleno nechdvat ovce pdst na horskych pastvinach.

Specificnost produktu

Produkt ,Abbacchio Romano“ se vyznacuje svétle riizovou barvou a bilym podkoznim tukem, jemnou strukturou
a celistvou konzistenci s nizkym obsahem tuku. Diky témto vlastnostem je produkt ,Abbacchio Romano“ v gastro-
nomii regionu tak zndmy, Ze hraje zdsadnf roli v kuchyni oblasti Rima a regionu Lazio, v nfz se vyskytuje piiblizné
ve stovce rtiznych jidel.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Jehnata ,Abbacchio Romano“ jsou uz odeddvna silné spjata s venkovem v regionu Lazio, coZ je prokdzdno nejen
tim, jak je chov ovci dulezity pro hospodafstvi a tradice celého tohoto regionu, ale pfedevsim vynikajici povésti,
které se tento produkt vzdy té&il u spotiebitelt. Diky pfirodnim faktordm se bahnice mohou pdst na pfirodnich
pastvindch a loukich, coz doddvd mléku urcenému pro vyZzivu jehfat zvldstni vlastnosti, které velice pfiznivym
zptsobem ovliviiyji kvalitu a homogenni vlastnosti masa. Produkt CHZO md vyznamny vliv na vlastni gastronomii
regionu, nebot hraje zdsadnf roli v kuchyni oblasti Rima a regionu Lazio, v niz se vyskytuje pfiblizné ve stovce
riiznych jidel. Na socidln{ drovni se spojeni mezi produktem a zemim projevuje prostfednictvim mnoha slavnosti,
venkovskych posviceni a lidovych svatkd zaméfenych na produkt ,Abbacchio Romano®, které se konaji po celém
tzemi regionu Lazio. Zvlastnosti je rovnéZ pouziti fimského vyrazu ,Abbacchio®, jenz se v nafecich jinych regiont,
nezZ je region Lazio, nevyskytuje. Chiappintv slovnik fimského dialektu slovo ,abbacchio” definuje jako ,mlddé ovce,
které jesté saje matefské mléko, nebo které bylo neddvno odstaveno; piiblizné jeden rok staré jehné, které jiz bylo
dvakrdt stithdno. Ve Florencii se tato jehnata nerozliSuji a obéma se iikd ,agnello* (jechné)“. Rovnéz tak pro sérii
tikont provadénych s jehnétem se pouzivaji terminy z fmského néfeci, jako napiiklad ,sbacchiatura“ nebo ,abbac-
chiatura“ (pordzka jehnat).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lze piimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva zeméd¢lstvi, potravinafstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it)
a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo) a nakonec na ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE* (Specifikace produkce, jeZ jsou pfedmétem zkoumdni EU).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it

	Prováděcí nařízení Komise (EU) č. 1174/2012 ze dne 5. prosince 2012, kterým se schvaluje změna menšího rozsahu ve specifikaci označení zapsaného do rejstříku chráněných označení původu a chráněných zeměpisných označení (Abbacchio Romano (CHZO))

