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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-

Ceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 179/07)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
LSTA®IAA ZAKYNOOY* (STAFIDA ZAKYNTHOU)
& ES: EL/PDO/005/0493/12. 9. 2005

CHOP (X ) CHZO ()

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1. Pislusny orgdn clenského stdtu

Nazev:

Adresa:
Tel.:
Fax:

E-mail:

2. Skupina

Nazev:

Adresa:
Tel.:
Fax:

E-mail:

SlozZent:

Ynoupyeio Aypotikiic Avamtugne kar Tpogipwv — Awliduven Bioloying Tewpyiag, Tuipa TLOIL,
ILTE., EILLIT (Ministerstvo pro rozvoj venkova a pro potraviny — Reditelstvi pro ekologické
zeméde€lstvi, odbor pro produkty CHOP, CHZO a zarucené tradi¢ni speciality)

Acharnon 29, GR-101 76, Athénes
(30) 210 823 20 25
(30) 210 882 12 41

yp3popge@otenet.gr

Opdda mapayoyov i) Opolta kar Aayavikd €VeONG GYPOTIKAV OGUVETAIPIOHGOV Zakuvdou
(kopwdiakr otagida) (Skupina producentd i) Ovoce a zelenina Sdruzeni zemédélskych druz-
stev Zakynthu (Korintka))

Lomvardou 42, GR-291 00, Zakynthos

(30) 269 502 76 11/504 24 26

(30) 269 502 22 68

easzakinthoy@aias.gr

producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni: ()

2. Druh produktu

T#{da 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny, Cerstvé nebo zpracované

3. Specifikace

(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Nézev: ,Ztagida Zakivdou“ (Stafida Zakynthou)

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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4.2 Popis:

Stafida Zakynthou pochdzi vyluéné z bobuli révy druhu Vitis corinthica, které prosly procesem pfiroze-
ného vysuseni na slunci.

Zékladni vlastnosti zpracovaného produktu jsou tyto:

— mal4, stejnomérna velikost bobuli, jejichZ primér se pohybuje mezi 4 a 8 milimetry,
— stejnomérnd tmava barva,

— maximéln{ obsazend vlhkost nepfesahuje 18 % véhy produktu,

— nepfitomnost jader. P¥ipadny vyskyt bobuli s jadry nepfesahuje 2 %.

Produkt je na evropském a mezindrodnim trhu zndm pod oznacenim ,Zante currants“ a vyskytuje se ve
tiech druzich,

— ,small“ — ,drobné, o priméru bobule od 4 do 7 milimetrd;
— ,medium“ — ,stfedni®, o priméru bobule od 6 do 8 milimetrQ;
— ,blended” - ,smiSené“, o priméru bobule od 4 do 8 milimetra.

4.3 Zemépisnd oblast: Produkt ,Stagida Zaxuvdou® (Stafida Zakynthou) se péstuje a susi ve spravni
oblasti Zakyntos. Vymeéra na které se péstuje je 1 670 hektarti a pfedstavuje 10 % vyméry obdéldvané
ptdy ostrova.

4.4 Dikaz ptvodu: Clenové Skupiny producentt i) Ovoce a zelenina Sdruzeni zemédélskych druzstev
Zakynthu (korintka) jsou povinni zapsat své vinice do katalogu zaloZeného, vedeného a spravovaného
kontrolnim subjektem. Béhem piepravy produktu od vyrobce ke zpracovateli je produkt uloZen
v odislovanych sefazenych nddobach z umélé hmoty zvlasté uréenych pro piepravu potravin. Kazdd
odislovand nddoba odpovidd ur¢itému producentu. Aby byl produkt dohledatelny, vede zpracovatel
ro¢n{ registraci ¢islovani obalti vysledného produktu a odpovidajiciho ¢islovani sefazenych o¢islovanych
nadob z umélé hmoty.

4.5 Metoda produkce:

Péstovdni

Korintky se na Zakynthu péstuji v fadich bez umélého zavlazovani. Réva je profezdvina do pohdrovi-
tého tvaru. Mezi péstitelskymi metodami zaujimd vyznamné misto takzvané ,nafezdvini“ béhem
kterého je nafiznuta kdra révy. Namisto ,nafezdvani“ byvd pouZzivin postiik hroznti smési vhodnych
prostredkd ovliviiujicich rast rostlin, schvdlenych pravnimi ptedpisy ¢lenského stitu a Spolecenstvi.

Sklizeft — suseni

Plody se sbiraji ru¢né, v dobé kdy bobule dostanou charakteristickou tmavou barvu, charakteristickou
sladkost a hrozny se daji snadno odlamovat. TéhoZ dne se sklizené hrozny rozlozi na slunci
k proschnuti na zvldstnim, k tomu urceném a pfichystaném misté (mlaté) na papir nebo na umélo-
hmotnou sit uréenou k suseni hroznt. V pribéhu suSeni se nepouzivaji Zadné chemické prostredky
k jeho urychleni. Po vysuSeni se hrozny na mlaté jemné probiraji umélohmotnymi hrabémi aby se
oddélily bobule a odstranily stopky. Ndsledné je produkt péstiteli uskladnén.

Shromazdovdni a skladovdni

Shromazdovani produktu je zahajovino v prvni dekddé zafi. Produkt je vyvezen ze skladdi, proset
a preddn k uskladnéni zpracovateli. Ve skladovacich zafizenich zpracovatele zistdvd produkt az do
svého zpracovéni.
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Zpracovdni
Zpracovani ususeného produktu zahrnuje:

— Odstranéni velice malych bobuli, spojenych bobuli, ¢asti hroznu a rostlinného materidlu, pochdzeji-
ciho z révy.

— Tiidéni produktu do kategorii ,drobné” (,small‘) a ,stfedni“ (,medium®) nebo ,smiSené“ (,blended").
— Omyti produktu za vyhradniho pouziti ¢isté vody.

— Uplné odstranéni povrchové vlhkosti z bobuli (suseni) na vyrobni lince pomoci proudu vzduchu.
— Odstranéni stopek a zdvére¢nd kontrola produktu.

Béhem celého zpracovani se k produktu nepfidéva zadna latka.

Baleni a ochrana pied hmyzem

Vysledny produkt je zpracovatelem balen do uzavienych baleni o obsahu od 0,2 kg do 1 kg urcenych
k maloobchodnimu prodeji a do uzavienych papirovych baleni o obsahu od 10 do 15 kg urcenych
k velkoobchodnimu prodeji. Pfed odeslanim produktu na trh je provedena dezinsekee.

4.6 Souvislost: Kultura korintek se na Zakynthu objevila pocitkem 16tého stoleti a diky Bendtcanim se
rychle rozsitila po celém ostrové. Diky vynikajici kvalité produktu se v Evropé od pocitku objevila
vysokd poptavka.

Od téch dob az do soucasnosti je diky vysoké poptdvce péstovani korintek hlavni oblasti zemédélské
produkce ostrova a hraje tak zdsadni dlohu v jeho hospodafstvi.

Produkt vdé&i za svoji vynikajici kvalitu specifickym ptidnim a klimatickym podminkdm oblasti
a metoddm uplatilovanym pii péstovani, suSeni a zpracovani.

Zasadité a vapenité pudy Zakynthu, nepfitomnost jarnich mrazi, vysoky slunecni osvit a vysokd teplota
vzduchu v obdobi kvétna — Cervna, stejné jako minimalni srazky v pribéhu cervence a srpna prispivaji
k vysokému obsahu cukru v produktu a tak k jeho vyrazné sladké chuti. Dile pfispivaji k zachovdni

drobné stejnomérné velikosti bobuli a zvysuji obsah anthokyanovych barviv a doddvaji tak vyslednému
produktu stejnomérnou tmavou barvu.

Diky vysoké priimérné teploté vzduchu a severnim vétrim pfevladajicim v obdobi suseni probéhne
proces vysychdni bobuli ve vhodném ¢ase a stupni vylu¢né susenim na slunci, aniz by bylo tfeba pouzit
pomocné latky.

Dile pak péstitelské metody pfizpisobené plnému vyuziti pidnich a klimatickych podminek, které
pfevlddaji v oblasti, opatrné a Setrné naklddani s produktem v prabéhu sklizné a susent, jeho zpracovani
a peclivd kontrola v celém jeho pribéhu zabezpecuji vyjimecnou jakost produktu a bezpecnost spotie-
bitele.

4.7 Kontrolni subjekt:

Nézev:  Opyaviopog Totonoinong kat Enifheyng Tewpykav Mpoioviov (O.TLETEIL) — AGROCERT
Adresa:  Androu 1 & Patission, GR-112 57, Athenes

Tel:  (30) 210 823 1277

Fax: (30) 210 823 14 38

E-mail: agrocert@otenet.gr

Nézev:  Nopapytakr Autodioikron Zakbvdou, Afvon Aypotikrg Avamtuéng
Adresa: Diikitirio, GR-291 00, Zakynthos

Tel.: (30) 269 504 93 41

Fax:  (30) 269 504 83 12

E-mail: u14804@minagric.gr
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4.8 Oznacovédni: Baleni produktu musi povinné nést oznaeni ,STA®IAA ZAKYNOOY ([TOIT)“ Toto
oznaceni musi byt napsino na schematickém zobrazeni ostrova Zakynthos v méfitku 1:300 000

v

pismeny, kterd budou nejméné dvakrdt tu¢néjsi nez ostatni ndpisy na obalu.
Dile obal ponese oznaceni pozadované pravnimi pfedpisy clenského stitu a Spolecenstvi.

Papirové baleni urcené pro velkoobchod musi povinné uvadét druh produktu pomoci oznaceni ,small”
nebo ,medium* nebo ,blended“ nebo jejich pieklad.




