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Zvetejnéni zZidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 102/09)

Timto zvefejnénim se piizndvad pravo podat proti zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (!).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin (%)
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9

~VOLAILLE DE BRESSE“/,POULET DE BRESSE“/,POULARDE DE BRESSE“/,CHAPON DE
BRESSE*

& ES: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
CHZO () CHOP ( X )

1.  Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— Nézev produktu
— Popis produktu
— Zemépisnd oblast
— Dukaz ptivodu
— Metoda produkce
— [X] Souvislost
— Oznacovani
— Vnitrostatni poZadavky
— [X] Jind (aktualizace kontaktnich tdaji sdruzeni, p¥islusnych organt a kontrolnich struktur)

2. Druh zmény (zmén):
— [0 Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny
dokument ani prehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst.
3 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasna zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zavaznych hygienickych nebo rostlinolékai-
skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnd (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
3. Zmeéna (zmény):
3.1  Polozka ,Ndzev produktu®:

Ndzev zapsany nafizenim (ES) ¢. 1107/96 ze dne 12. Cervna 1996 prebird pouze ¢dst ndzvu, ohledné
néhoz byla podana piivodni zddost. Jednd se proto o opravu chyby, k niz doslo pfi zdpisu. Zapsany
nazev je ,Volaille de Bresse“/,Poulet de Bresse“/,Poularde de Bresse“/,Chapon de Bresse”.

(1) U vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3

3.4

3.5
3.5.1

3.5.2

Polozka ,Popis produktu“:

Doba chovu se ziska souctem vSech dob chovu a systematicky se vyjadiuje ve ,dnech, coz usnadnuje
uréovani minimélniho véku pfi pordzce a provadéni kontrol.

Doba chovu kufat se prodlouzila ze 106 na 108 dni. Zohlediuje tak prodlouzeni posledni etapy
vykrmu v dfevénych klecich, tzv. épinette. Stejné tak se zvysila minimdlni hmotnost ¢aste¢né vykucha-
nych kufat z 1,2kg na 1,3 kg. Tyto zmény zlepSuji kvalitu konecného produktu (driibezi maso
s vy$si vytéznosti).

Byla navic zavedena definice kufic (poularde): ,pohlavné zrald samice s fyziologickou schopnosti
produkovat vejce, kterd vSak dosud nezahdjila snaskovy cyklus®.

Byla definovdna doba uvaddéni kapount na trh, &imz se zpfesnil tento tradi¢ni prodej konany vyluéné
v souvislosti se svatky konce roku. Nakonec byl pfeformulovin odstavec o uvazovani kufic i kufat
tkaninou (tzv. roulage) tak, Ze popisuje vyhody tradicnich postupti a uptesiuje, Ze dribez lze
prodévat s touto tkaninou, ale i bez ni.

Polozka ,Strucné vymezeni zemépisné oblasti“:

Aby se predeslo vzniku nejasnosti, zpfesnil se seznam tkont, k nimz dochdzi v zemépisné oblasti:
vybér, rozmnozovani, lihnuti, chov, pordzka a Gprava i piipadné hluboké zmrazeni. Tento seznam
byl ptevzat z vnitrostatnich pfedpisti, které vyplyvaji z vyhldsky tykajici se zemépisného oznaceni.

Polozka ,Diikaz ptivodu‘:

Polozka ,dtkaz, ze produkt pochdzi z vymezené zemépisné oblasti“ byla s ohledem na legislativni
vyvoj v oblasti vnitrostdtnich prévnich pfedpisii konsolidovina a obsahuje zejména oznamovaci
povinnosti a vedeni rejstitkd tykajicich se vysledovatelnosti produktu a sledovani podminek
produkee.

Tyto zmény souvisi s reformou systému kontroly oznaceni ptivodu, kterou zavedlo nafizeni 2006-
1547 ze dne 7. prosince 2006 o zhodnoceni zemédélskych produkti, produktd lesniho hospodat-
stvi, potravin a mofskych produktti. Konkrétné by se mélo provozovatelim vydavat osvédéeni, ze
jsou schopni splnit pozadavky stanovené ve specifikaci oznaceni, o jehoz uZivdni Zddaji. Kontrola
specifikace CHOP ,Volaille de Bresse“ probihd podle plinu kontroly vypracovaného kontrolnim
subjektem.

Tato polozka byla ostatné doplnéna o nékolik ustanoveni tykajicich se rejstiikit a dokumentd, jez
umoznuji zaru€it zpétnou vysledovatelnost dribeze.

Polozka ,Metoda produkce*:
Vybér, rozmnozZovdni a Iihnut{

Pokud jde o vybér, byly zavedeny dodate¢né pozadavky, které maji zajistit zachovani plemene. Byly
doplnény nékteré podrobnosti tykajici se vajec a kufat, zejména minimdlni hmotnosti (50 g u vajec
a 32 g u kufat).

Chov

Zména davd chovatelam moznost doplnit kazdou Sarzi o nékolik perlicek s cilem vyuzit jejich
chovani na ochranu pfed predatory. Jedna se o tradi¢ni postup chovu v Bresse. Tyto perlicky jsou
chovany ve stejnych podminkdch a jsou samoziejmé zapocitiny do hustoty osazeni tak, aby mély
dobré zivotni podminky i kvalitni podminky chovu.

Pavodni pfedpisy (z roku 1957) tykajici se driibeze ,Volaille de Bresse nedefinovaly hustotu osazeni.
Stanoven{ hustoty osazeni v pocdte¢ni etapé a doplnéni tykajici se vybaveni, které je v této etapé
zapottebi (krmitka, napdjecky), zlepsuji zdravotni bezpec¢nost chovu. Zdokonaluji také dobré Zivotni
podminky zvifat, coz md dopad na kvalitu kone¢ného produktu.

Zvysila se navrhovand hustota osazeni v obdobi aktivniho ristu (maximdlné 12 zvifat na metr
¢tvereéni dribezdrny v piipadé kufat a kufic), aby se zohlednila vSechna zvifata po celou dobu
chovu. Tato hustota odpovidd postupu uzivanému v praxi. V piipadé kapounti se hustota osazeni
nezménila. Upfesnilo se pouze, Ze se uplatiuje od 15. Cervence, tj. v obdobi kastrace.
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V zdjmu kvality se prodlouzila posledni etapa vykrmu kufat v dfevénych klecich (tzv. épinette) z 8 na
10 dni. V piipadé kufic byla tato etapa zkrdcena na minimdlné 21 dni, pficemz celkova doba chovu
zistala stejnd (minimédlné 140 dni). Toto ustanoveni umoziuje zohlednit rozdily v délce dni a noci
v jednotlivych ro¢nich obdobich, a zamezit tak pfechodu kufic do sndskového cyklu, jakmile se dny
za¢nou prodluzovat.

Zpiesnily se podminky posledni etapy vykrmu v dfevénych klecich tykajici se usporddani chovné
mistnosti, hustoty osazeni v kleci, celkovou kapacitu v chovné mistnosti i vlastnosti kleci, které
nemusi byt vyrobeny pouze ze dfeva.

3.5.3 Podminky chovu zvifat a organizace vybéhu

Drtibez ,Volailles de Bresse” ziskava v rdmci vybéhu vyznamny zdroj potravy, kterym je hlavné tréva
a zivé organismy (mékkysi, hmyz apod.), jimz svéd¢i mistni ptida a vlhké podnebi v Bresse (jilovitd
ptda, kterd nepropousti vodu z Castych srazek). Cilem zavedeni pfedpisti, které upravuji postupy
tykajici se organizace travnatych vybéhd, je zajistit kvalitu tohoto zdroje a podporu dobrych Zivot-
nich podminek zvifat.

Névrhy se tykaji zejména téchto bodi:
— definice pojmt hejno a Sarze dribeze, aby se posilila zpétnd vysledovatelnost produkee,

— upfesnéni limitd ro¢ni produkce na 1500 hrabavych ptdkd na jeden hektar vybéhu, aby se
zatravnéni vybéhu zachovalo v dobrém stavu,

— upfesnéni tykajici se depopulace vybéhti po dobu minimalné dvou tydnt pted vypusténim

drtibeze do vybéhu,

— upfesnéni tykajici se vlastnosti travnich porostti (vice nez jednoleté trvalé nebo docasné travni
porosty) a péce o né,

— zavedeni povinnosti vysadit zivé ploty s minimalni délkou 25 metrd na jeden hektar,
— zkraceni schvilené vzdilenosti mezi dvéma budovami pro chov,
— ohrazeni hnoje ve vybéhu.

Cilem dalsich zmén je posilit souvislost chrdnéného oznaceni ptvodu ,Volaille de Bresse“ s danou
oblasti a zaroven podpofit kvalitu a vysledovatelnost dribeze s timto chrdnénym oznacenim ptvodu:

— upfesnéni tykajici se jednotlivych etap, které se musi uskutecnit v jednom zemédélském podniku.
Sdruzeni pozadovalo zpiesnéni tohoto tradi¢niho postupu chovu driibeze, k némuz dochézi v po
sobé jdoucich etapach rastu a vykrmu v jednom zemédélském podniku. Diky tomu lze zabranit
stresu zvifat i zdravotnim rizikim, kterd by zménou mista chovu (pfeprava, zména budovy
a prostied], zména ,socidlni“ organizace zdsilky apod.) mohla vzniknout a kterd by méla
dopad na kvalitu kone¢ného produktu,

— zavedeni maximdlni velikosti hejna kufat na jednu budovu uréenou pro chov i maximdlni hustoty
osazeni kufat,

— zvySeni maximdlniho poctu kusti drtibeze v jedné Sarzi na 700 kust,

— zavedeni predpisti o linedrnich krmnych korytkdch a napdjeckach v jednotlivych etapach chovu
dribeze,

— upfesnéni profylaktickych opatieni u driibeze a opatieni tykajicich se ¢isténi, desinfekce a depo-
pulace budov.

3.54 Krmenf{
Byly upfesnény zptsoby krmeni driibeze s oznacenim ,Volaille de Bresse, zejména:
— aby se upfesnil zptsob krmeni v pocitecni etapé, byl stanoven pozitivni seznam prvkd, z nichz

se skladd krmivo v této etapé, jakoZ i maximélni celkové mnozstvi tuki (6 %). Upfesnilo se, Ze
obiloviny, které predstavuji alespoit 50 % krmné davky, pochdzeji ze zemépisné oblasti,
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3.5.5

3.6

3.7

3.8

— navrhované zmény upfesiiuji postupy krmeni v obdobi riistu. Pfevdznou ¢dst krmiva predstavuji
zdroje ziskané ve vybéhu, které jsou doplnény obilovinami pochdzejicimi ze zemépisné oblasti
a mléénymi vyrobky. Cilem zmén je pfedejit nedostate¢nému piisunu Zivin u dribeze tim, Ze se
podrobnéji upravi doplitkovd krmiva. V souladu s tradici z la Bresse se pro obdobi ristu a vykrmu
zavadi minimdlni 40 % podil kukufice v krmné dévce. Byly upfesnény charakteristiky i mnozstvi
obilovin a mlé¢nych vyrobkd, které jsou v téchto obdobich podavany. Bylo také stanoveno, Ze
krmiva z mistnich zdroji mohou byt doplnéna rostlinnymi bilkovinami, mineraly a vitaminy. Je
regulovdno mnozstvi i kvalita téchto dopliiki (obsah bilkovin je omezen na 15 %). Tyto dopliiky
maji zajistit vyvazenost krmné davky, pfi¢emz omezeny obsah bilkovin vede k tomu, Ze dribez
z la Bresse musi ve vybéhu hledat podstatnou ¢dst své potravy (trdva, hmyz, mali mékkysi apod.),
¢imz se zajistuje zachovani typickych vlastnosti, které vyjadtuji souvislost s danym tGzemim.

— zavadi se zdkaz GMO ve veskerém krmivu uréeném pro driibez ,Volaille de Bresse®, a to véetné
krmiva poddvaného v pocite¢ni etapé, jakoz i zdkaz péstovani geneticky modifikovanych rost-
linnych odrid v dotéenych zemédélskych podnicich.

Pordzka, tiprava a baleni

Zrusilo se ustanoveni o minimdlni hmotnosti v okamziku doddni nebo odbéru, nebot vedlo ke dvoji
kontrole odhadované zivé hmotnosti v okamziku dodani nebo odbéru a hmotnosti caste¢né
vykuchané driibeze na jatkdch. Ukdzalo se, Ze je vhodnéjsi ponechat kontrolu hmotnosti ¢ésteéné
vykuchané dribeze, coz odpovidd produktu uvddénému na trh.

Cilem provedenych zmén je zvysit horni hranici teploty pafeni, aby toto ustanoveni odpovidalo
odlisné hmotnosti a stavu vykrmu jednotlivych kufat, kufic a kapount.

Vykrveni, ¢aste¢né kuchdni nebo kuchdni, do¢isfovani po oskubdni a ¢isténi pefi ponechaného na
krku se naddle provddéji rucné. Bylo vSak upfesnéno, Ze kruhové nafiznuti kloaky dribeze lze
provadét pomoci specidlniho noze (tzv. coupe-cloaque), coZ je poloautomaticky ndstroj.

Byl definovan pojem ,dprava“ dribeze: jednd se o docisténi po oskubani a ¢isténi pefi ponechaného
na krku. Jsou to tikony provadéné ru¢né, které umoziiuji produkt posoudit jesté pred tim, nez je
oznacen identifika¢nimi znackami zajistujicimi jeho vysledovatelnost.

Byly upfesnény tkony souvisejici s vdzdnim, tzv. bridage.

Proces zmrazeni se nahradil procesem hlubokého zmrazeni. Zavedeni podminek tykajicich se hlubo-
kého zmrazeni (maximdlni doba hlubokého zmrazeni, teploty, datum spotieby) napomédha zajistit
optimalni kvalitu produktu.

Polozka ,Souvislost se zemépisnou oblasti“:

Tato Cast byla piepracovéna s cilem poukdzat na zvldstnosti zemépisné oblasti, zvlastnosti produktu
a jeho souvislost se zemépisnou oblasti. Tato polozka byla doplnéna v souladu s nafizenim (ES)
¢ 510/2006.

Polozka ,Oznacovdni“:

Byly zpfesnény podminky vydavani identifikacnich znacek, pouzivani oznaceni ,Bresse“ na prtivod-
nich dokladech a fakturdch i tdaje uvddéné na plombé a etiketé.

Polozka ,Vnitrostdtni pozadavky*:

Vzhledem k vyvoji vnitrostatnich zdkond a dalsich predpisi ma polozka ,Vnitrostdtni pozadavky*
formu tabulky shrnujici hlavni kontrolované prvky, jejich referen¢éni hodnoty a metodu hodnoceni.
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Kontaktni tidaje prislusnych orgdnil, sdruZeni a kontrolnich struktur:
Byly aktualizovany kontaktni tdaje certifikaéniho orgdnu povéfeného kontrolou CHOP, piislusnych
organtl i sdruzeni.
]EDNOTNY,' DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produktii a potravin

~VOLAILLE DE BRESSE“/,POULET DE BRESSE“/,POULARDE DE BRESSE“/,CHAPON DE

3.2

3.3

BRESSE“
¢. ES: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
CHZO () CHOP ( X)
Nazev:

,Volaille de Bresse“/,Poulet de Bresse“/,Poularde de Bresse“/,Chapon de Bresse”

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Tiida 1.1 Cerstvé maso (a droby)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Dribez s oznaenim ,Volaille de Bresse“/,Poulet de Bresse®/,Poularde de Bresse“/,Chapon de Bresse”
nélezi k rodu Gallus a k plemeni Bresse-Gauloise bilé barvy. Zvifata se v dospélosti vyznacuji typickymi
vnéj$imi vlastnostmi.

Kufe ,Poulet de Bresse” je samec nebo samicka ve véku alespori 108 dni, vazici v &istecné vykuchaném
stavu minimdlné 1,3 kg (tj. 1 kg ve stavu vhodném k tepelné tprave). Kufice ,Poularde de Bresse* je
samicka ve v€ku alesponn 140 dni, kterd je pohlavné dospéld s fyziologickou schopnosti produkovat
vejce, aviak dosud nezahdjila snaskovy cyklus a kterd v Cdste¢né vykuchaném stavu vazi minimalné
1,8 kg. Kufata i kufice mohou byt podle zvyklosti vazany tkaninou (roulage) nebo provizkem (bridage).

Kapoun ,Chapon de Bresse“ je vykastrovany samec ve véku alespori 224 dni, ktery v Castedné
vykuchaném stavu vdzi minimalné 3 kg. Kapoun je uvadén na trh vyluéné u piilezitosti svatkd
konce roku, tj. mezi 1. listopadem a 31. lednem. Kapoun musi byt podle danych zvyklosti svdzdn
zpusobem roulage za pouziti tkaniny piirodniho ptvodu (len, konopi, bavina) a zptsobem bridage tak,
ze je télo drabeze zcela ovinuté s vyjimkou krku, jehoz horni tfetina zlistdvd opefend.

Porazend driibez musi mit vysokou vytéznost masa a dobfe vyvinuté maso na prsou. Kiize musi byt
Cistd, bez brk, trhlin, podlitin nebo abnormalniho zbarveni. Driibez musi byt natolik vykrmend, Ze
pateini kost neni viditelnd. Pfirozeny tvar hrudni kosti se nesmi zménit. Koncetiny musi byt bez
zlomenin. Limec z pef{ ponechany na horni tfetiné krku musi byt ¢isty. Béhdky musi byt zbaveny
veskerych necistot.

Driibez je uvddéna na trh jako ,¢dste¢né vykuchand“. Uvadéni na trh ve stavu vhodném k tepelné
tpravé nebo v hluboce zmrazeném stavu je mozné pouze u kufat a pouze v piipadé, ze koncetiny
nebyly, s vyjimkou prstd, odstranény.

Driibez, kterd byla svdzdna zptsobem roulage nebo bridage, mtize byt uvddéna na trh takto svdzand ¢i
nikoli. Proddvand dribez md podlouhly tvar. Kiidla i nohy jsou zatlateny do trupu a nevy¢nivaji.
Svalovina musi byt pevnd, tvrdd a musi si uchovédvat tvar.

Suroviny (pouze u zpracovanych produkti):
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3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

3.5

3.6

Chov driibeze se uskuteciiuje ve tfech po sobé jdoucich etapdch, tj. v pocatecni etapé, etapé riistu
a vykrmu. Béhem téchto etap se ke krmeni dribeze povoluji pouze:

— obiloviny pochazejici vyluéné ze zemépisné oblasti chranéného oznaceni pivodu a produkované
pokud mozno v daném zemédélském podniku,

— rostlinné produkty, vedlejsi produkty a doplitkovd krmiva netransgenniho ptvodu.

V pocdteni etapé, kterd trvd maximdlné 35 dni, tvof{ minimédlné 50 % krmné davky obiloviny, jez lze
doplnit rostlinnymi krmivy, mléénymi vyrobky, vitaminy a mineraly.

Po skonéeni tzv. pocate¢niho obdobi se dribez chova v travnatém vybéhu. Prevaznou ¢dst krmiva tedy
predstavuji zdroje ziskané ve vybéhu (trdva, hmyz, drobni mékkysi apod.), které jsou doplnény obilo-
vinami, tj. kukufici, pohankou, p3enici, ovsem, tritikdle, je¢menem, ale i mlékem a vedlej$imi produkty
z mléka. Tyto obiloviny, z nichz minimdlné 40 % krmné ddvky tvoii kukufice, mohou byt vafené,
naklicené, drcené nebo umleté, ale nesméji byt zpracovany zddnym jinym zptsobem. Mezi 36. a 84.
dnem chovu, tj. v obdobi, kdy se vyviji kostra, se jako doplnék ke krmivu z mistnich zdrojti mohou
pfidévat bilkoviny, minerdly a vitaminy.

Obsah bilkovin v denni krmné ddvce nesmi pfesahnout 15 %.

Po této etapé rustu ndsleduje etapa vykrmu, kterd u kufat trvd minimalné deset dni, u kufic tfi tydny
a u kapount Ctyfi tydny. Driibez je v této etapé chovana v drevénych klecich (épinettes) na tmavém,
tichém a vzdu$ném misté. Krmnd ddvka dribeze je v této etapé stejnd jako v etapé rastu, lze viak

pfidat ryzi.
Zavérem lze uvést, ze krmivo dribeZe (vybéh a obiloviny) pochdzi z témétf 90 % ze zemépisné oblasti.

Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutechit ve vymezené zemépisné oblasti:

V zemépisné oblasti dochdzi k vybéru, rozmnozovani a lthnuti, chovu i pordzce drabeze.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.:

Uprava driibeze (docistovani po oskubdni a cisténi peif ponechaného na krku), jeji baleni a v pifpadé
kufat i hloubkové zmrazeni se uskute¢iiuji v zemépisné oblasti v téchto obchodnich dpravéch:

— Céstecné vykuchand dribez (effilée),

— svazand zpusobem roulée a bridée. Tento zpiisob, ktery je u kapount povinny, pfedstavuje tradi¢ni
Gpravu driibeze ,Volaille de Bresse“. Uvaz se provadi tkaninou rostlinného ptivodu (len, bavlna
nebo konopi), je pevné stazeny a ru¢né zasity (minimdlné 15 az 20 steht podle stafi kufete, kufice
nebo kapouna),

— ve stavu vhodném k tepelné dpravé nebo hluboce zmrazend (pouze u kufat). Koncetiny se,
s vyjimkou prstd, zachovévaji.

Povinnost realizovat tyto etapy v zemépisné oblasti je odiivodnéna velmi specifickym a tradi¢nim
know-how. Nejlepsim piikladem jsou techniky roulage a bridage. Tato technika se pouzivd predevsim
u piilezitosti svatka konce roku a umoziuje lepsi pronikdni tuku do svalii, coz umoznuje organolep-
tickym vlastnostem produktu 1épe vyniknout. Chovatelé dribeze s oznacenim ,Volaille de Bresse” tyto
postupy uchovali, i kdyz je k jejich realizaci zapotiebi zna¢ného ¢asu i tsili. I obchodni Gpravy drubeze
ve stavu vhodném k tepelné tipravé a hluboce zmrazené jsou v piipadé CHOP ,Volaille de Bresse
velmi specifické, protoZe se neodstranuji koncetiny, s vyjimkou prsti.

Zvlastni pozornost je navic tfeba vénovat velmi jemné kazi driibeze ,Volaille de Bresse®, aby se pii
Skubdni, ohybéni nebo baleni neposkodila. Je proto zapotfebi v maximdlni mozné mife omezit mani-
pulaci s dribezi, kterd by mohla vést k zabarveni nebo poskozeni kaze (trhliny, podlitiny nebo
abnormdlni zbarveni jsou podle popisu produktu divodem k vyfazeni driibeze).
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Realizace v zemépisné oblasti je nevyhnutelnd, protoZe tyto dkony se provadéji soubézné se zafazo-
vanim dribeze do CHOP. Poté, co byla realizovdna tato posledni etapa tykajici se zafazovani, mtize byt
driibez uvddéna na trh s oznaCenim CHOP. Na zdkladé tohoto zafazeni jsou pfidéleny identifikacni
znacky, zejména plomby (a peceté v piipadé kufic a kapount). Tyto znacky usnadnuji identifikaci
produktil a zarucuji také jejich vysledovatelnost.

Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Driibez ,Volaille de Bresse“/,Poulet de Bresse“/,Poularde de Bresse“/,Chapon de Bresse“ se oznaluje
krouzkem chovatele, plombou jatek, zvldstni etiketou a identifika¢ni peceti v piipadé kufic a kapount.

Etiketa se pii zafazovani driibeze do chrinéného oznaceni ptvodu pfed jejich odeslanim umisti na
hibet driibeze v &dstecné vykuchaném stavu nebo na hrud’ dribeze, kterd se proddvé ve stavu vhodném
k tepelné tGpravé. Etiketa uvadi logo CHOP Evropské unie.

Vzory identifikacnich znacek:

Nepienosny a nerozpojitelny krouzek s tidaji chovatele. Nepfenosnd plomba v podobé spony s nédpisem
,Bresse“. Na tuto plombu se v piipadé jatek uvadéji tidaje o jatkdch. Pokud pordzku provadi chovatel na
své farmé, uvadi se na plombé ndpis Abattage a la ferme (pordzka na farmé).

Identifika¢ni peceté kapount a kufic maji formu peceté s ndpisem ,Poularde de Bresse roulée” nebo
,Poularde de Bresse“ nebo ,Chapon de Bresse“ a tidajem ,appellation d’origine controlée” (zapsané
oznaceni puvodu) nebo ,appellation d’origine protégée” (chranéné oznaceni ptvodu).

Podminky umistovani identifika¢nich znacek:

Krouzek upeviiuje chovatel na levy béhdk dfive, nez driibez opusti farmu. Plomba se umistuje na
spodni ¢ast krku pfi zafazeni dribeze do chranéného oznaceni pivodu pfed jejim odesldnim. Krouzek
i plomba jsou urceny k jednordzovému pouziti, musi byt fddné upevnény, aby nemohlo dojit k jejich
poruseni. Peceté se umistuji na spodni ¢ast krku a upeviuji se plombami.

Stru¢éné vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisnd oblast chranéného oznaceni ptivodu ,Volaille de Bresse” se rozklddd na tizemi nebo na &dsti
tzemi ndasledujicich obct:

Departement Ain (01):

Kantony Bagé-le-Chatel, Bourg-en-Bresse-Est, Bourg-en-Bresse-Nord-Centre, Bourg-en-Bresse-Sud,
Montrevel-en-Bresse, Péronnas, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle, Saint-Trivier-de-Courtes a Viriat.

Obce nebo ¢dsti obci v kantonech:
Ceyzériat: Ceyzériat (zdpadni ¢dst D52), Jasseron (zdpadni ¢ist D52),

Chatillon-sur-Chalaronne: I'Abergement-Clémenciat (severni ¢ast Chatillon), Biziat, Chanoz-Chatenay,
Chatillon-sur-Chalaronne (severozapad), Chaveyriat, Condeissiat, Dompierre-sur-Chalaronne (severni
ast Chalaronne), Mézériat, Neuville-les-Dames, Saint-Julien-sur-Veyle, Sulignat, Vonnas,

Coligny: Beaupont, Bény, Coligny (zdpadni ¢ist N83/D52), Domsure, Marboz, Pirajoux, Salavre
(zdpadni ¢ast N83), Verjon (zdpadni ¢dst N83), Villemotier,

Pont-d’Ain: Certines, Dompierre-sur-Veyle (¢ast), Druillat (¢4st), Saint-Martin-du-Mont (zdpadni ¢dst
D52), Tossiat (zdpadni ¢ast D52), La Trancliére,

Thoissey: Garnerans, Illiat, Saint-Didier-sur-Chalaronne (severni ¢ast Chalaronne), Saint-Etienne-sur-
Chalaronne (severni ¢dst Chalaronne), Thoissey,

Treffort-Cuisiat: Courmangoux (zdpadni ¢ast D52), Meillonnas (zdpadni ¢ist D52), Pressiat (zdpadni
¢ast D52), Saint-Etienne-du-Bois, Treffort-Cuisiat (zdpadni ¢ast D52).
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Departement Jura (39)
Obce nebo ¢asti obci v kantonech:

Beaufort: Augea (zdpad N83), Beaufort (zdpad N83), Bonnaud, Cezancey (zdpad N83), Cousance (zdpad
N83), Cuisia (zdpad N83), Mallerey, Maynal (zdpad N83), Orbagnia (zdpad N83), Sainte-Agneés (zdpad
N83), Vercia (zdpad N83), Vincelles (zdpad N8&3),

Bletterans: Bletterans, Chapelle-Voland, Cosges, Desnes (zdpad), Fontainebrux, Larnaud, Nance, Relans,
Les Repots, Ruffey-sur-Seille (¢dst), Villevieux,

Chaumergy: Bois-de-Gand (zdpad), La Chassagne (jih D468), Chaumergy (¢ist), La Chaux-en-Bresse
(zdpad D95), Chéne-Sec, Commenailles, Foulenay (¢dst), Francheville (zdpad D95 + jih D468), Froide-
ville (¢ast), Rye (zdpad D468), Vincent (zdpad D95),

Chaussin: Asnans-Beauvoisin (zdpad D468), Chainée-des-Coupis (jihozdpad), Chaussin (jih D468), Les
Essards-Taignevaux (zdpad D468), Les Hays, Neublans-Abergement,

Chemins: Annoire (jiZzné od Doubs), Longwy-sur-le-Doubs (¢dst), Petit-Noir (zdpadné od Doubs),

Lons-le-Saunier Nord: Chilly-le-Vignoble, Condamine, Courlans, Courlaoux, Montmorot (jih N78 +
zdpad N83),

Lons-le-Saunier-Sud: Frébuans, Gevingey (zdpad N83), Messia-sur-Sorne (sever N83), Trenal,

Saint-Amour: Balanod (zdpad N83), Chazelles, Digna (zdpad N83), Nanc-les-Saint-Amour (zdpad N8§3),
Saint-Amour (zdpad N83), Saint-Jean-d’Etreux (zdpad N83).

Departement Sa6ne-et-Loire (71):

Les Cantons de Beaurepaire-en-Bresse, Cuisery, Louhans, Montpont-en-Bresse, Montret, Saint-Germain-
du-Bois, Saint-Germain-du-Plain, Saint-Martin-en-Bresse.

Obce nebo &asti obci v kantonech:

Chalon-sur-Sadne-Sud: Chalon-sur-Sadne (levy bieh), Chitenoy-en-Bresse, Epervans, Lans, Oslon, Saint-
Marcel,

Cuiseaux: Champagnat (zdpad N83), Condal, Cuiseaux (¢dst), Dommartin-les-Cuiseaux, Flacey-en-Bresse,
Frontenaud, Joudes (zdpad N83), Le Miroir, Varennes-Saint-Sauveur,

Pierre-de-Bresse: Authumes, Beauvernois, Bellevesvre, La Chapelle-Saint-Sauveur, Charrette-Varennes
(¢ast), La Chaux, Dampierre-en-Bresse, Fretterans (¢dst), Frontenard, Lays-sur-le-Doubs (¢ast), Montjay,
Mouthier-en-Bresse, Pierre-de-Bresse, La Racineuse, Saint-Bonnet-en-Bresse, Torpes,

Tournus: Lacrost, Préty, Ratenelle, Romenay, Tournus (¢dst), La Truchere,

Verdun-sur-le-Doubs: Ciel, Longepierre (jih), Navilly (jizné¢ od Doubs), Pontoux, Sermesse, Toutenant,
Verdun-sur-le-Doubs, Verjux.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:
— P¥rodni faktory

K produkci ,Volaille de Bresse“ dochdzi v mirné kopcovité niziné s hdji, kterd vznikla plio-kvarterni
periglacidlni geologickou ¢innosti, v jejimz dusledku jsou v oblasti velmi jilovité a nepropustné pudy.
Podnebi je pod silnym ocednskym vlivem. Je vlhké a Casto se vyskytuji mlhy.

Kukufice, kterd se v Bresse objevila na zacdtku 17. stolet{ (jen o néco vice neZ jedno stoleti poté, co se
dostala na andaluské pobfezi) hrdla ustfedni Glohu v zemédélském systému této oblasti jakozto
zakladni potravina i jako krmivo pro drtibez na farmach. V téchto souvislostech se béhem staleti
rozvinulo tradi¢ni smiSené hospodafstvi zaloZené na péstovani travnich porostti a obilovin a na chovu
driibeze a dobytka (mlééného a pozdéji dojného), kterd se zachovala dodnes.
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— Lidské faktory

Obecni zdznamy mésta Bourg-en-Bresse uvadéji zminku o driibeZi ,Volaille de Bresse jiz v roce 1591;
odkazuji zejména na kapouny chapons gras. Od 17. stoleti se mnozi ptipady, kdy se kapouni a kufice
vyuzivaji k placeni, a na konci 18. stoleti se vyskytuji ve v§ech smlouvach. Pozdéji na $tavnatost masa
upozornil gastronom Brillat-Savarin, ktery v roce 1825 ve svém dile Physiologie du goiit napsal: ,Pokud
jde o kufice, vysadni postaveni maji kufice z Bresse.”

Rozvoj produkce podpofilo zjednoduseni obchodu souvisejici s vybudovanim Zelezni¢ni traté Paiiz-
Lyon-Marseille. Blizkost velké aglomerace, jakou je Lyon, je jisté také nezanedbatelnym faktorem
rozvoje této produkce.

Mistni plemeno, které jako jediné muze ziskat chrinéné oznaceni ptivodu, je velmi odolné a velmi
dobfie ptizptsobené prostiedi i vlhkym ptddm v Bresse. Historicky si kazdy chovatel vybiral chovné
jedince do svého hejna sdm. Pozdgji, vlivem kolektivizace v této oblasti, vzniklo v roce 1955 chovné
stiedisko. Stiedisko ¥di plemenny vybér, ktery napomahd zachovani tohoto plemene.

Postupy chovu se opiraji o tradiéni krmny rezim zaloZeny na tom, Ze si dribeZ sama obstardvad krmivo
v travnatych vybézich (Cervy, trava apod.), které se dopliiuje obilovinami a mléénymi vyrobky (zfedéné
mléko, syrovétka, suSené mléko, podmadsli apod.). Zavére¢ny vykrm probihd v klecich, tzv. épinettes,
v tichém a tmavém prostfedi, aby se zajistil dostate¢ny klid zvifat. Drubez se po pordzce prodava
pomérné origindlnim zptisobem, s ,limcem* z pefi na horni &sti krku.

Chovatelé vénuji zvldstni pozornost drobné driibezi oznacované jako volailles fines, k niz patii kapoun,
kohoutek narozeny na pocatku jara a vykastrovany pied 15. Cervencem, a kufice, samicka star$i nez
kufe, kterd zatim nezahdjila sndskovy cyklus. Zavérecny vykrm této drobné drubeze v klecich trvd dels
dobu nez v ptipadé kufat a krmivo md nejcastéji formu kase. Velkd pozornost se této dribezi vénuje
i pfi pordzce a nédsledném peclivém oskubdni, by nedoslo k poskozeni kaZe. Porazend driibez je
upravovana zptsobem typickym pro Bresse, kdy jsou bé¢hdky a kiidla pevné pfitlacena k trupu (u
kapound povinné). Dribez je ndsledné zavinuta do pevné tkaniny ptirodniho pivodu, kterd je pevné
ru¢né utazena a zasita jemnou nit{ od stfedu smérem k hlavé i k biskupu tak, aby byl cely kus driibeze
zavinuty, s vyjimkou krku, na jehoz horni tfetiné je ponechdno pefi. Driabez ma po rozbaleni typicky
tvar vélce, z néhoz vycnivé jen hlava a krk.

Specificnost produktu:

Zvitata se vyznacuji Stthlou kostrou a strukturou kiize, kterd dokladd dobry potencidl tvorby masa
a tuku. Délka hibetu zaru¢uje mohutnost prsou.

Drtibez ,Volaille de Bresse* je kvalifikovana jako typ ,volaille grasse®, tj. prodlouzend a extrémné stihla
dribez, coz dokladd jeji potencidl pro vykrm. Lze ji snadno odlisit od typu ,poulet de grain®, ktery je

Po uvafeni této driibeze, které predpokldda urcitou dovednost, aby se zachovaly jeji organoleptické
vlastnosti, se tato dribez vyznacuje vysokou masnou uzitkovosti, jemnosti, vyraznou chuti a zna¢nou
$tavnatosti.

Pokud jde o masnou uzitkovost, je driibez ,Volaille de Bresse“ pozoruhodné bohatd na vybérové &isti,
napf. délku a velikost prsou nebo plnost stehen. Vsechny kosti jsou velmi tenké, hlava a krk jsou stihlé,
coz znamend, Ze je podil nekonzumovatelnych &asti velmi maly. Dribez se po vykrveni a oskubani
vyznacuje plnosti masa i tuku. Nemd diky tomu vycnivajici ¢asti.

Maso je jemné a $tavnaté, diky ¢emuz bylo na trzich v Pafizi pfezdivano jako jemné (moelleux). Maso
odpadéd samo od kosti a jednotlivé svaly se od sebe oddéluji velmi lehce. Svalové vldkno je tak jemné,
7e jej lze rozpoznat jen velmi tézko. Slachy a aponeurdzy téméf neexistuji a lze je jen obtizné odligit
od masa. Kromé podkozniho tuku, jehoz tloustka se lisi podle miry vykrmeni, se tuk vyskytuje i ve
svalech. Kazdé z miniaturnich svalovych vlaken je svym zptsobem obaleno jemnou tukovou vrstvou
a tento tuk po uvafeni doddvd masu vyjime¢nou jemnost.
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Kufice je plngsi a t€z3 nez kute a diky vys$i mife vykrmeni se vyznacuje specifickou kvalitou chuti.
Kapoun je diky kastraci a vys$3i délce Zivota, které jsou diilezitymi faktory pro dlouhodoby a pravidelny
pranik tuku do svalové tkdné, vysoce gastronomicky cenénou dribeZi, jez se uvddi na trh vylu¢né

u piilezitosti svatkti konce roku.

ZkuSeni degustdtofi uznavaji, Ze maso této driibeze md specifickou vini, pro niz je vyhleddvanou
pochoutkou nejvétsich labuznika.

Tuto driibez, kterd je hluboce zakofenéna v mistni gastronomii, pfipravuji i propaguji nejvétsi kuchati
ve Francii i ve svété.

%)

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

SmiSené hospodéfstvi v Bresse pfimo reagujici na charakteristiky pfirodniho prostiedi, zejména na jeho
piiznivé podminky pro péstovani travnich porostti a kukufice, které vyzaduji vlhké podnebi a pidu
dobfe zdsobenou vodou, je hlavnim faktorem, ktery stoji u zrodu chovu dribeze v Bresse. Kukufice,
dopliujici ostatni obiloviny, umoznila diky svym vyzivovym hodnotdm produkci vykrmové dribeze,
kterd stoji za dobrou povésti oznaceni ,Volaille de Bresse”.

Chovatelé¢ dokdzali zachovat Cistotu plemene, aby mohli pokracovat v rozvoji dribeze ,Volaille de
Bresse”. Odolnost tohoto plemene mu umoznila pfezit v ndrocném prostiedi, kde se Cdstecné Zivi
mistnimi volné Zijicimi Zivocichy, které dopliuje krmivo pochazejici z dané zemépisné oblasti (kuku-
fice, mléko) poddvané chovateli v obdobi chovu a vykrmu.

Chov je tedy zaloZeny na silné tradici, kterd snoubi krmny rezim s velmi nizkym obsahem bilkovin,
specifické postupy vykrmu a vyssi jate¢ny vék, diky némuz zvitata dosahuji dplné fyzické zralosti.

Zptsob chovu, péce a vykrm vedou k tomu, Ze dribez po uvafeni ziskdvd pozoruhodné organolep-
tické vlastnosti. Tradi¢ni postup pevného uvazovani drobné dribeze do tkaniny zptsobem roulage
napomahd pronikani tuku do svalti. Ethery, které tuk absorbuje a které se vatenim uvoliuji, navzdjem
reaguji a vstiebaji se do celé hmoty, ¢imZ dodédvaji dribezi jemnou vini.

Velkd cést této dribeze se proddvd v souvislosti se Ctyfmi specifickymi soutéZzemi s ndzvem Les
glorieuses de Bresse, z nichZ prvni se uskutecnila v Bourg-en-Bresse dne 23. prosince 1862. Tfi dalsi
akce se konaji tyden pfed Vanocemi v Pont-de-Vaux, Montrevel-en-Bresse a Louhans, kde se shromdzdi
vice nez 1000 zavinutych kusti driibeze a nejkrdsnéj$i z nich posuzuje porota. Chovatelé dribeze
soutézi o nejlepsi umisténi svych kapounti a kufic, které se ndsledné prodavaji za nejvyssi ceny.
Nejlepsi kusy byvaji ozdobou nejhezéich vykladnich skiini a velkych vanoénich stold. Tyto soutéze
dokazuji hrdost chovatelii na své produkty a jejich silnou vazbu na svou praci.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) & 510/2006 (3))

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCVolailleDeBresse201 1.pdf

(}) Viz pozndmka pod carou 2.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCVolailleDeBresse2011.pdf
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