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A TANACS IRANYELVE
(1985. december 19.)

az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe Kkeriild mianyagok és miianyag tdrgyak
osszetevdi kioldoddsinak vizsgdlatdhoz alkalmazandé élelmiszer-utinzé modellanyagok listdjanak
megillapitdsirol

(85/572/EGK)

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK TANACSA,
tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozd szerzddésre,

tekintettel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe
keriil6 miianyagok és mianyag tirgyak Osszetevdi kioldodasa-
nak vizsgalatdhoz sziikséges alapvet§ szabdlyok megéllapitdsa-
16l sz016, 1982. oktdber 18-i 82/711/EGK tandcsi irdnyelvre (')
és kiilonosen annak 2. cikke (3) bekezdésére,

tekintettel a Bizottsdg javaslatara (%),
tekintettel a Kozgytlés véleményére (),
tekintettel a Gazdasdgi és Szocidlis Bizottsdg véleményére (%),

mivel a 82/711/EGK irdnyelv 2. cikke (3) bekezdésének és az
emlitett irdnyelvhez tartozé melléklet 1. fejezete 2. pontjdnak
elsé francia bekezdése értelmében, az egy bizonyos élelmiszer-
rel vagy élelmiszerek egy bizonyos csoportjdval rendeltetész-
szerfien érintkezésbe kertil6 mdanyagok és mdanyag tdrgyak
kiold6ddsi vizsgdlatai szempontjabol megfelel§ élelmiszer-utdn-
z6 modellanyagokat meg kell hatdrozni;

mivel nem lehet kizdrni azt, hogy sziikség esetén az ezen
irdnyelvben meg nem hatdrozott, egyéb kiolddddsi vizsgalati
modszer is alkalmazhat6 legyen;

mivel a megfelel6 modellanyag meghatarozasakor kiilonosen az
élelmiszer kémiai Osszetételét és fizikai sajatossagait kell figye-
lembe venni;

mivel néhdny, zsirokat is tartalmazé élelmiszer esetében a
modellanyagokkal végzett kioldoddsi vizsgalatokkal —kapott
eredmények nagyobbak, mint magédval az élelmiszerrel végzett
vizsgdlatok eredményei, és mivel az eredményt az adott kor-
tilményeknek megfelel§ ,csokkentd faktor” alkalmazasaval kell
korrigdlni; mivel bizonyos kiilonleges esetekben, kiilonosen a
felszinén zsirnemd anyagot tartalmazé élelmiszerekkel érintke-
zésbe keriil§ anyagok és tdrgyak esetében, a megfelel§ vizs-
gidlati moédszerek megléte ennek az irdnyelvnek a végrehajtdsa
szempontjabol elengedhetetlen;

) HL L 297, 1982.10.23., 26. o.
’) HL C 102., 1984.4.14,, 4. o.

) HL C 175., 1985.7.15., 299. o.
HL C 25., 1985.1.28., 6. o.

mivel ennek az irdnyelvnek a mszaki fejlédéshez torténd
hozzdigazitdsa végrehajtasi intézkedést képez, amelynek elfoga-
désit az eljards egyszerdsitése és meggyorsitisa érdekében cél-
szeri a Bizottsdgra bizni;

mivel minden olyan esetben, amikor a Tanics az élelmiszerek-
kel rendeltetésszertien érintkezésbe keriil6 mdanyagokra és m-
anyag tdrgyakra vonatkoz6 szabdlyok végrehajtdsira hatalmazza
fel a Bizottsdgot, ki kell dolgozni egy eljrdst, amely biztositja a
tagdllamok és a Bizottsdg kozotti szoros egyiittmiikodést a
69/414/EGK hatdrozattal (°) létrehozott Elelmiszeriigyi Alland6
Bizottsag keretein beliil,

ELFOGADTA EZT AZ IRANYELVET:

1. cikk

A 82|711[EGK irdnyelv 2. cikke (3) bekezdésének értelmében
az egy bizonyos élelmiszerrel vagy élelmiszerek egy bizonyos
csoportjaval rendeltetésszertien érintkezésbe keriil§ mtianyagok
és mianyag targyak komponensei kioldédasanak vizsgédlatdhoz
alkalmazandé modellanyagok és ezek koncentraciéi a mellék-
letben taldlhatok.

2. cikk

Az 1. cikk sérelme nélkill azoknak az anyagoknak a listdja,
amelyek alkalmazdsa az Osszes tobbi kizdrdsa mellett engedé-
lyezett, sziikség szerint a mellékletben felsoroltakon kiviil egyéb
modszereket is megéllapithat a mdianyagok és mdanyag térgyak
osszetevdi kioldodasdnak vizsgélataihoz.

3. cikk

Ezen irdnyelv mellékletének a tudomdnyos és technikai haladds
figyelembevételével sziikségessé valo kiigazitdsait a 76/893/EGK
iranyelv (°) 10. cikkében meghatdrozott eljardsnak megfelelGen
kell elfogadni.

() HLL 291, 1969.11.19., 9. o.
() HL L 340., 1976.12.9., 19. o.
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4. cikk

A tagdllamok meghozzdk azokat az intézkedéseket, amelyek
szitkségesek ahhoz, hogy ennek az irdnyelvnek legkésébb a
82/711/EGK irdnyelv végrehajtdsahoz sziikséges intézkedések
meghozataldig megfeleljenek.

5. cikk

Ennek az irdnyelvnek a tagdllamok a cimzettjei.

Kelt Briisszelben, 1985. december 19-én.

a Tandcs részérdl
az elnok
M. FISCHBACH
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MELLEKLET

AZ ELELMISZER-UTANZO MODELLANYAGOK FELSOROLASA

1. Az alabbi, az élelmiszerek nem teljes listdjat tartalmazé tabldzatban a kiolddddsi vizsgalatok sordn az adott élelmiszerhez vagy élelmiszercsoport-

hoz hasznalt modellanyagok azonositdsa a kovetkezd roviditésekkel torténik:
,A” modellanyag:

desztilldlt viz vagy annak megfelel§ mindségh viz;

,B” modellanyag:

3 % (m[V) -os ecetsav vizes oldata;

,C” modellanyag:

15 % (V/V)-os etanol vizes oldata;

,D” modellanyag:

tobbszorosen finomitott olivaolaj ('); ha a vizsgalati mddszerrel kapcsolatos technoldgiai okokbdl mds modellanyagok haszndlata sziikséges, az
olivaolajat szintetikus trigliceridek keverékével (*) vagy napraforgdolajjal kell helyettesiteni (*).

. Minden élelmiszernél vagy élelmiszercsoportndl csak az ,X” jelzésti modellanyag vagy modellanyagok haszndlhat6k, és minden modellanyaghoz az

adott anyagok vagy targy 0j mintdjat kell igénybe venni. Ahol nincs ,X” jel, az azt jelenti, hogy az adott hivatkozdsi szdmndl vagy alszdmndl nincs
szitkség vizsgélatokra.

. Ha az X" jelet egy ferde vonal és egy szdm koveti, ott a kioldoddsi vizsgdlatok eredményét ezzel a szimmal el kell osztani. Ez a szdm az un.

,csokkentd faktor”, amely figyelembe veszi a zsirtartalma élelmiszerek modellanyagainak mds élelmiszerfajtdkhoz képest jobb extrakcids képességét.

. Ha az X" jelet egy zdrdjelbe tett ,a” betl koveti, ott a két megadott modellanyag koziil csak az egyiket kell haszndlni:

- az ,A” modellanyagot kell haszndlni, ha az élelmiszer pH értéke nagyobb, mint 4,5, és

- a ,B” modellanyagot kell haszndlni, ha az élelmiszer pH értéke 4,5, vagy anndl kisebb.

. Ha a listdn valamely élelmiszert a specidlis és az dltalinos szdmnal egyardnt felsoroljdk, csak a specidlis szdmndl jelzett modellanyagot vagy

~

~

~

modellanyagokat kell haszndlni.

A finomitott olivaolaj jellemz§ tulajdonsdgai

Jodszam (Wijs)
Torésmutatd 25 °C-on 1,4665 és 1,4679 kozott
Savassdg (olajsav %-ban kifejezve) legfeljebb 0,5 %
Peroxidszdm (oxigén-milliegyenértékben egy kg olajra vonatkoztatva) = legfeljebb 10

80-88

A szintetikus triglicerid-keverék osszetétele

Zsirsavosszetétel

A zsirsavmaradék C-atom szdma 6 8 10 12 14 16 18 egyéb
Osszes zsirsavra vonatkoztatva [%] ~1 6-9 8-11 45-52 12-15 8-10 8-12 <1
Tisztasdg

Monoglicerid-tartalom (enzimesen) <02%

Diglicerid-tartalom (enzimesen) <2,0%

El nem szappanosithaté anyag <02%

Jodszdm (Wijs) <01%

Savtartalom <01%

Viztartalom (K. Fischer) <01%

Olvadéspont 28 £ 2°C

Jellemzd abszorpcids spektrum (rétegvastagsdg: d = 1 cm; 35 °C-os vizre vonatkoztatva)

Hullémhossz (nm) 290 310 330 350 370 390 430 470 510

Atereszt§ képesség (%) ~20 ~15 ~37 ~64 ~80 ~88 ~95 ~97 ~98

Legaldbb 10 % fénydtereszt§ képesség 310 nm-en (1 cm-es kiivettdban 35 °C-os vizre vonatkoztatva)

A napraforgéolaj jellemz§ tulajdonsdgai

Jodszam (Wijs) = 120-145
Torésmutaté 20 °C-on = 1,474-1,476
Elszappanositdsi szdm = 188-193
Relativ stirtiség 20 °C-on = 0,918-0,925

El nem szappanosithaté anyagok 0,5%1,5 %
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TABLAZAT
Alkalmazand6 modellanyag
Hivatkozdsi szdm Elelmiszer megnevezése
A B C D
01. Italok
01.01. Alkoholmentes italok vagy alkoholos italok legfeliebb 5 térfogat-
szdzalékos alkoholtartalommal:
viz, almabor, gytimélcs- vagy zoldséglevek eredeti koncentracio- X X
ban vagy stritve, must, gyiimolcsnektdr, limonddé, szddaviz,
szorp, keserd italok, gyogytedk, kavé, tea, kakadital, sor és
egyebek
01.02. Alkoholos italok 5 térfogatszazalékos vagy nagyobb alkoholtarta-
lommal:
a 01.01. szamndl feltiintetett, legaldbb 5 térfogatszazalékos alko-
holtartalmd italok:
bor, pélinka, likdr X (* X (*%)
01.03. egyéb: nem denaturdlt etil-alkohol X (® X (*%)
02. Gabona, gabonatermékek, tésztadru, siitGipari termékek
02.01. Gabonakeményit§ és burgonyakeményit§
02.02. Gabona viltozatlan dllapotban, pehelyben, (beleértve a puffasztott
kukoricdt, kukoricapelyhet és egyebeket)
02.03. Gabonaliszt és dara
02.04. Tésztafélék
02.05. Szaritott siitSipari termékek (beleértve a finompékarukat):
A. zsiradékokkal a feliiletiikon X/5
B. egyéb
02.06. Friss siitGipari termékek és egyéb friss pékaruk:
A. zsiradékokkal a feliiletikon X/5
B. egyéb X
03. Csokolddé, cukor és ezekbdl késziilt termékek
Cukraszati termékek
03.01. Csokolddé, csokolddépdtlok és csokolddépotlokkal bevont termékek X/5
03.02. Cukrdszati termékek:
A. szilird formédban:
I. zsiradékokkal a feliiletiikon X/5
Il egyéb
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Alkalmazandé modellanyag

Hivatkozdsi szdm Elelmiszer megnevezése
A B C D

B. paszta formdban:
I. zsiradékokkal a feliiletiikon X/3
II. nedvesek X

03.03. Cukor és cukortermékek:

A. szilard formaban

B. méz és hasonl6 anyagok X

C. melasz és cukorszirupok X

04. Gyiimolcsok, zoldségek és ezekbdl késziilt termékek

04.01. Egész gytimolcs, friss vagy hitott

04.02. Feldolgozott gyiimolcs:

A. széritott vagy aszalt gytimolcs, egészben, liszt vagy por formé-
ban

B. gyiimolcs darabolva, piiré vagy paszta formdban X X

C. gyimolceskonzervek (lekvdrok és hasonld készitmények — gyii-
molcsok egészben vagy darabban, liszt vagy por formdban,
folyékony kozegben tartdsitva):

L. vizes kozegben X X
I olajos kozegben X X X
III. alkoholos kdzegben [> 5 % (V/V)] X (%) X

04.03. Héjas gyiimolesok (foldimogyord, szelidgesztenye, mandula, mogyo-
16, di6, feny6mag és egyebek):

A. héjtalanitott, szdritott
B. héjtalanitott és porkolt X[5 (%)
C. paszta vagy krém formdban X X[3 (%)
04.04. Egész zoldség, friss vagy hiitott
04.05. Feldolgozott zoldség:
A. széritott vagy aszalt zoldség, egészben, liszt vagy por formédban
B. zoldség, darabolva, piiré formdjaban X X
C. tartdsitott zoldség:
L. vizes kozegben X X
1L olajos kozegben X X X
IIL. alkoholos kozegben [25 % (V/V)] X (% X
05. Zsirok és olajok

05.01. Allati és novényi zsirok és olajok természetes dllapotban vagy X
feldolgozva (beleértve a kakadvajat, diszndzsirt és olvasztott vajat)

05.02. Margarin, vaj és egyéb viz az olajban emulziokbol készitett zsirok X2
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, Alkalmazandé modellanyag
Hivatkozdsi szdm Elelmiszer megnevezése
A B C D
06. Allati termékek és tojds
06.01. Hal:
A. friss, hiitott, sézott, fiistolt X X[3 (%)
B. paszta formdban X X[3 (%)
06.02. Rakfélék és puhatestiiek (beleértve az osztrigt, kagylokat és csigd- X
kat), természetes héjuk vagy kagylojuk nélkil
06.03. Az osszes dllatfaj hisa (beleértve a szdrnyasokat és vadakat):
A. friss, hitott, sézott, fiistolt X X/4
B. paszta vagy krém formédban X X/4
06.04. feldolgozott hiistermékek (sonka, kolbasz, szalonna és egyéb) X X/4
06.05. Huas- és halkonzervek, félkonzervek:
A. vizes kozegben X X
B. olajos kozegben X X X
06.06. Tojés héj nélkiil:
A. por formdban vagy szdritva
B. egyéb X
06.07. Tojdssargaja:
A. folyékony X
B. por formdban vagy fagyasztva
06.08. Széritott tojasfehérje
07. Tejtermékek
07.01. Tej:
A. teljes X
B. stiritett X
C. lefolozott vagy részben lefolozott X
D. tejpor
07.02. Fermentdlt tej, mint joghurt, ir6 és hasonlé termékek gyiimolccsel X
vagy gyiimolcstermékekkel készitve
07.03. Tejszin és tejfol X X
07.04. Sajtok:
A. egész, kéreggel
B. omlesztett sajt X= X
C. minden mdés X X X[3 (%)
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Hivatkozdsi szdm

Elelmiszer megnevezése

Alkalmazandé modellanyag

B

C

07.05.

08.

08.01.

08.02.

08.03.

08.04.

08.05.

08.06.

08.07.

08.08.

08.09.

08.10.

Tejolto:

A. folyékony vagy stirti forméban
B. por formédban vagy szdritva
Kiilonb6z6 termékek

Ecet

Siilt élelmiszerek:

A. siilt burgonya, fank és egyebek
B. dllati eredettiek

Levesek, martdsok elGallitdsara szolgalo készitmények (kivonatok,
stiritmények); homogenizélt élelmiszer-készitmények, készételek:

A. por formdban vagy szaritva:
I. zsiradékokkal a feliiletiikon
Il egyéb

B. folyékony vagy paszta:
I. zsiradékokkal a feliiletiikon
II. egyéb

Eleszt és keleszt6 szerek:

A. paszta formédban

B. szdritva

Konyhasé

Miartasok:

A. feliiletitkon zsiradék nélkil

B. majonéz, majonézes madrtdsok, saldtakrémek és egyéb olaj a
vizben emulziék

C. két kilondll6 réteget képezd olajat és vizet tartalmazd mdrtds
Mustér (kivéve a 08.17. szdmhoz tartozé mustdr por formédban)

Barmilyen élelmiszert tartalmazé kenyérszeletek, szendvics, piritott
kenyér és hasonlok:

A. zsiradékokkal a feliiletiikon
B. egyéb

Fagylaltok

Széritott élelmiszerek:

A. zsiradékokkal a feliiletiikon

B. egyéb
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Alkalmazandé modellanyag
Hivatkozdsi szdm Elelmiszer megnevezése
B C D
08.11. Mélyhtitott vagy gyorsfagyasztott élelmiszerek
08.12. Legaldbb 5 % térfogatszdzalékos alkoholtartalmi stiritett kivonatok X (%) X
08.13. Kakaé:
A. kakaépor X/[5 (***)
B. kakadmassza X[3 (%)
08.14. Kavé porkolt, koffeinmentes vagy oldédé formdban, pétkavé szem-
csésen vagy por alakban
08.15. Folyékony kédvékivonatok
08.16. Aromds egyéb novények:
kamilla, médlyva, menta, tea, hirs és egyebek
08.17. Természetes allapott fiiszerek és aromds fliszerek:

fahéj, szegftiszeg, mustdr por formdban, bors, vanilia, sifrdny és
egyebek

() Ezt a vizsgdlatot csak akkor kell elvégezni, ha a pH érték legfeljebb 4,5.
(**) Ez a vizsgdlat a 15 % térfogatszdzalékot meghaladé alkoholtartalommal rendelkezd folyadékok vagy italok esetében is elvégezhetd, hasonlé koncentrécidja etil-alkohol

vizes oldatdval.

(**) Amennyiben a megfelel§ vizsgilati modszerrel bizonyithatd, hogy a mdanyag nem érintkezik zsirral, a ,D” modellanyaggal végzett vizsgilat elhagyhato.




