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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2012/C 396/10)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds

joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MEIZAPA” (MESSARA)
EK-sz.: EL-PDO-0005-0973-14.02.2012
OF) () OEM (X )

1. Elnevezés:
,Meoocapd” (Messara)

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg:

Gorogorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.5. osztdly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

100 %-ban a Koroneiki olajfafajta (Olea europea L.) termésébdl mechanikai eljards ttjdn elGéllitott extra
szliz olivaolaj. A Messara extra sz(iz olivaolaj palackozaskor az aldbbi fizikai-kémiai és érzékszervi
jellemzdkkel rendelkezik:

Fizikai-kémiai jellemzdk:

— savassdg (az olajsav tomegének szdzalékos ardnya): < 0,6,
— K3y < 1,80,

— Kyt < 0,13,

— peroxid (meq O,/kg): < 8,5,

— viaszok: < 130 mg/kg,

— olajsav: 75-83 %,

— Osszes telitetlen zsirsav: > 84 %,

— olajsav/linolsav ardnya: > 10,

— kampeszterin: az Osszes szterin = 3,8 %-a és < 4 %-a,
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— sztigmaszterin: az Osszes szterin > 1,5 %-a,

— sztigmasztadién: < 0,05 ppm,

— r ECN42: < 0,1,

— polifenolok: > 100 mg/kg olivaolaj,

— halogéntartalmd oldészerek: nyomokban.

Erzékszervi jellemz6k:

— szin: élénkzold, érés sordn zoldessirgdra viltozik,

— hibamedidn (Md) = 0,

— gyiimolesosségi medidn (Mf) > 4,0,

— gyumolesosség: 4,0-5,0,

— csip6sség: 3,5-4,0,

— kesertiség: 3,0-3,5.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében):

A Messara olivaolaj el@illitdisahoz felhasznalt nyersanyag 100 %-ban a Koroneiki olajfafajta termése.
Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetdi termékek esetében):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az olajbogy6 eléillitdsdra, szdllitdsdra, tisztitdsra és feldolgozdsdra, tovdbbd az olivaolaj osztdlyozdsira
a meghatdrozott foldrajzi termdteriileten keriil sor.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

Az olivaolajat a messarai régioban allitjidk eld, amely a heraklioni (irakli6i) prefektaratdl délre—délke-
letre, a Psziloriti-hegységtdl délre, a Kofina-hegységtdl pedig északra taldlhatd, és egészen a Libiai-tenger
partjdig terjed. A teriilet keleti irdnyban Asterousia telepiilésrész foldrajzi hatdrdig terjed ki, nyugaton
pedig a heraklioni prefektiira hatdrvonaldndl a Messarai-obolig. A Kallikratis néven ismert kozigazgatisi
terv értelmében a teriilet magdban foglalja Faistos telepiilés egészét, Gortina telepiilés egy részét (Rouva,
Gortina és Kofina teleptilésrészek egészét) és Arhanes—Asterousia telepiilés egy részét (Asterousia tele-
piilésrész egészét).

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Az olajfdk termdteriiletéiil szolgdlé teriilet az eurdpai kontinens legdélebbi teriilete, amelynek szokat-
lan, egyedi foldrajzi jellemzdi Kréta vagy Gorogorszag mds teriiletein ismeretlen, sajatos mikroklimat
biztositanak az olajfatermesztéshez.

Talaj

A teriilet dombos siksdgon helyezkedik el, amelynek dtlagos tengerszint feletti magassdga 150 m. A
teriiletet atlagos Osszetételd, agyagos talaj boritja. A talaj meszes, CaCO;-tartalma 30-50 %, szerves-
anyag-tartalma pedig atlagos vagy alacsony (0,8-1,2 %). A talaj pH-értéke semleges vagy kismértékben
lagos.

Eghajlat

Az éghajlat forrd, szdraz, fagymentes. Az év leghidegebb hénapja a janudr, 6,7-15,7 °C kozotti
hémérséklettel (az atlaghémérséklet 11,2 °C), a legforrébb hénap pedig jalius, amikor a hémérséklet
20,3-33,1 °C (az atlaghdmérséklet 28,5 °C). A legmagasabb atlagos hémérsékleti maximumot juliusban
mérik (34 °C), a legalacsonyabb dtlagos hémérsékleti minimumot pedig janudrban (6 °C). A nyari
hénapokban gyakoriak a héhullimok, a hémérséklet ilyenkor a 40 °C-ot is meghaladhatja, és alkal-
manként kivételesen forrd, szaraz szelek érkeznek Afrika fel6l. Napkozben jelentSs a héingadozds, és
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magas a napsiitéses 6rdk szdma (ezek évente tobb mint 150 napot tesznek ki). Az dtlagos havi relativ
paratartalom 46,8 % (julius) és 74 % (janudr) kozott alakul. A téli hénapokban dtlagosan kb. 100 mm
es6 esik, nydron viszont alig van csapadék. Az dtlagos éves csapadékmennyiség 534,9 mm. Olivaolaj
elgallitisahoz ezért a Koroneiki fajtait a legcélszertibb termeszteni, mivel ennél a fajtandl lehet a
meghatdrozott teriileten beliil a legnagyobb terméshozamot elérni, tekintettel a teriilet alacsony tenger-
szint feletti magassdgdra és fagymentességére.

A termék sajdtossdgai:

Kozepesen erds, gyiimolcsos olivaaroma, amelyben a gylimolcsosség, a csipGsség és a kesertiség egyiit-
tese harmonikus és kiegyenstlyozott.

A Messara olivaolaj savassagdra vonatkozé érték alacsony, legfeljebb 0,6. Kiilonosen alacsony abszorp-
cios értékei (K3, < 1,80 és Kyyo < 0,13), illetve az abszorpcids egyiitthatd varidciéja (< — 0,001) a
termék frissességére utal, az alacsony peroxidérték (< 8,5) pedig kozvetlen Gsszefiiggésben dll a termék
fokozott eltarthatésdgaval.

A kampeszterintartalom kiilonosen magas, tobb mint az osszes szterintartalom 3,8 %-a, a 4 %-os
hatérértéket azonban nem haladja meg. Ez a sajitossdg annak koszonhetS, hogy a teriilet éghajlata
killonosen forrd és szdraz.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A viszonylag alacsony szervesanyag-tartalmu, meszes talaj és az olajfakat ér6 igen sok napfény egyiitt
eredményezi az aromds Osszetevk fokozott koncentricidjat. A dombos teriileteket a felszin dombor-
zati sajitossigai miatt elegend6 napfény éri, a domboldalak ugyanis egyenletesen sik teriiletekkel
véltakoznak.

A fajta rdaddsul koradn betakarithatd, ami azt jelenti, hogy a termés névekedési és érési idGszaka sordn a
legmagasabb a napsiitéses 6rdk szdma, és ez tovabb noveli az olivaolaj aromds Osszetevdinek az
ardnyat. A fajta korai virdgzasa, termésfejlédése, illetve rendkiviil korai érése az érintett idGszakok
jellegzetes éghajlati viszonyainak is koszonhetd. Az dprilis utolsé hisz napjat jellemzd hiivos id6jards
(kb. 18 °C) és alacsony (kb. 60 %-os) relativ paratartalom kedvezden hat a virdgzasra, illetve a virdgok
beporzdsdra. A hdmérséklet a kozvetlenill ezt kovetd idGszakban is kb. 22 °C marad, és igy a termés-
fejlédés folyamata megfelels. Meg kell jegyezni, hogy a termés novekedési és érési id@szakat dontéen
befolyasolja, hogy a korai virdgzas és termésfejlédés egybeesik a régié kedvezd id6jarast idGszakdval, a
felhds napok ugyanis a téli hénapokra korldtozédnak. Ennek a kiilonleges extra sz(iz olivaolajnak az
elgallitdsat az elébb emlitett tényezSk, tovabba a felszin domborzati viszonyai — amelyeknek koszon-
hetSen az olajfaligeteket a lehetd legtobb napsiités éri —, illetve a termel6k és a feldolgozok megfelel§
termesztési, betakaritdsi és feldolgozasi eljardsai teszik lehetGvé.

A teriilet kiilonosen forrd és szdraz éghajlata emellett az olajbogy6-fiirdlégy okozta karokat is mérsékli,

és igy lesz az el@dllitott termék kivdlé min@ségti és alacsony savassagu.

A régid sajatossdga, hogy a nydri honapokban gyakori igen magas hémérséklet az olivaolaj kampesz-
terintartalmanak természetes médon magas szintjét eredményezi. A kampeszterinszint kiilonosen a
Messardban a nydri hénapokban mért tartésan magas (alkalmanként 40 °C-ot is meghaladé) hémér-
sékletnek, illetve az olajfdk vizhidnyos allapotdnak koszonhetSen magas. A jelentds tapértékd telitetlen
zsirsavak magas ardnya szintén ennek az éghajlati sajitossignak koszonhetd.

Az olajfatermesztés szorosan kotSdik Kréta torténelméhez és kultardjahoz. A szigeten bizonyithatéan
az tjkdékorszak kozépsd idGszaka (Kr. e. 5400-4400) 6ta vannak olajfdk, és ugyanebben az idgszakban
kezdtek a fik termésébdl olivaolajat elallitani. A proto-mindszi id6szakban (Kr. e. 2800-2300) egész
olajfaerdSk és vadolajfaerdk voltak Krétan, ilyen volt példaul a Messarai-siksdgon a kapetanianai erdd.
Az olajfatermesztés és a termés feldolgozdsa tdpldlkozdsi, gazdasdgi, szakrdlis és kulturélis tényez6khoz
egyarant szorosan kapcsolédott. Erdemes kiemelni az olajfa, az olajbogyobol késziilt termékek és a
valldsi ritudlék kapcsolatdt. A mindszi id6szakbdl rank maradt tdrgyi leletek — pl. a Faistosban és
Kommosban taldlt ovélis vagy korte alakd, vdjattal koriilvett és kifolydval elldtott kdprések — arrdl
tandskodnak, hogy ebben az idészakban maér voltak olajfak a teriileten.
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A Messara olivaolaj kivdlé mindségét két dijjal is elismerték. Az Athénban 2008. mdjus 9-11. kozott
az Eurépai Regiondlis Fejlesztési Halozat (EDPA) dltal szervezett 2. Olivaolaj- és Olajbogyd-fesztivalon a
Messarai-siksdgrél szarmazd, 100 %-ban Koroneiki fajtdbdl elddllitott és a messarai MezSgazdasdgi
Szovetkezetek Unidja (EAS) dltal bemutatott olivaolaj mindségét a zstiri eziistéremmel ismerte el. Az
Athénban 2010. maércius 12-14. kozott megtartott 4. Olivaolaj- és Olajbogyd-fesztival keretében
megrendezett 2. Extrasz(izolivaolaj-versenyen pedig a messarai EAS dltal bemutatott messarai olivaolaj
bronzéremben részesiilt az iz kategéridjaban.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006[EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/fwww.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/prodiagrafes_elaioladou_Messara.pdf
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