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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2012/C 128/09)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB) Nr.
510/2006 (') 7 straipsnj. PrieStaravimo pareikimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,PA DE PAGES CATALA“
EB Nr.: ES-PGI-0005-0880-15.06.2011
SGN ( X ) SKVN ()

1. Pavadinimas:

,Pa de Pages Catala“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:

Ispanija

3. Zemeés ikio produkto arba maisto produkto aprasymas:
3.1. Produkto riisis:

2.4 klasé. Duona, pyragailiai, pyragai, konditerijos gaminiai, sausainiai ir kiti kepiniai.

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, apra$ymas:

SGN Zymima ,Pa de Pagés Catala“ yra tradiciné apvalios formos, traskios plutos, minksto ir stambiai
akyto mink$timo duona, kurig gaminant bent formavimas atliekamas rankomis. Visas gamybos
procesas atlickamas laikantis tradicinio metodo — tesla rauginama létai ir kepama tik krosnyse karsciui
atspariu pagrindu.

Sia SGN zZymima duona pasizymi $iomis savybémis:
I$vaizda
Duona yra apvali, o jos iSvaizda — kaip kaimiskos duonos.

Minkstimas tokios pat baltos spalvos, kaip duonai kepti naudojami miltai. Jis stambiai ir netaisyklingai
akytas. Laikui bégant minkstimas nesukietéja, o iSlieka purus. Purus minkStimas yra isskirtiné Sio
produkto savybé, kuria kepéjai iSgauna naudodamiesi savo jguidziais ir ilgamete patirtimi.

Pluta stora ir traski, parudusi ir Siek tiek sueizéjusi dél kepant jtriikusios teslos.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

Juslinés savybés

Duona pasizymi sodriu kvapu ir kiek riigstoku skoniu, o iSkepta ilieka SvieZia ir malonios tekstairos
net pra¢jus 8-9 val.

Produkto pateikimo forma

Duona pateikiama apvaliais, virSuje natdraliai jtriikusiais, mazdaug 500 g ir 1 kg svorio kepalais.

Iskepto ir atvésusio kepalo svoris (gr) Iskepto ir atvésusio kepalo apskritimo perimetras (cm)

400-500 25 +[-5

800-1 000 35 +/-5

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams):

W 150-240 ir P/L 0,4-0,6 tipo kvietiniai miltai.

Vanduo tesloje turi sudaryti 60-70 proc. (vandens ir milty santykis).

Ankstesnés gamybos teslos raugas sudaro 15-20 proc. uzminkytos teslos.

Mielés (Saccharomyces cerevisiae L.) — daugiausia 2 proc.

Valgomoji druska — daugiausia 1,8 proc. (100 kg milty).

Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams):

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:

Visi duonos gamybos etapai turi vykti tik nustatytoje geografinéje vietovéje:

a)

b)

Teslos uzminkymas
Teslos rauginimas

Siame etape formuojasi duonos aromatas, i§gaunamas priklausomai nuo kepéjo igiidziy. Be to, teslai
kylant sutvirtéja minkymo metu atsirades baltyminiy medziagy karkasas ir tesla tampa elastingesné.

Teslos padalijimas

Teslos suformavimas j rutulius
Teslos rutuliy rauginimas
Kepaly formavimas

Leidziamos formos kepalai visada formuojami rankomis, nenaudojant jokiy mechaniniy formavimo

bady.

Kildinimas

Pjaustymas

Kepimas

SGN Zymima ,Pa de Pages Catala“ kepama tik krosnyse, kuriose 180-230 °C temperatiiros karstis
sklinda per kar$¢iui atspary krosnies pagrindg. Duonos kepéjo nuozifira kepimo metu galima

naudoti garus, kurie nulemia galuting duonos plutos i§vaizda.

Atvésinimas
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3.6.

3.7.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés:

SGN Zymima ,Pa de Pageés Catala“ vartotojams pateikiama nepjaustytais kepalais.

Duona parduodama supakuota. Kiekvienas kepalas supakuojamas atskirai, pakuotei naudojant tik
maiselius, pagamintus i§ popieriaus arba kitos biologiskai skaidZios ir aplinka tausojancios medziagos.

Duona supakuojama pardavimo vietoje tik pries ja parduodant galutiniam vartotojui, kadangi pakuotéje
esancios duonos pluta dél minkstimo drégmés gali sudrékti, suminkstéti ir pasidaryti tampri, todél
duona gali tapti nebe tokia traski ir puri.

Duona gali bati supjaustyta riekémis (,llesques”) tik ja parduodant, jei to pageidauja pirkéjas.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

Ant duonos pakuotés privaloma aiskiai nurodyti SGN pavadinima ,Pa de Pages Catala“, SGN ir ES
logotipus ir galiojanciuose teisés aktuose nustatyta bendrg informacijg. Teis¢ naudoti saugomos geog-
rafinés nuorodos ,Pa de Pages Catala“ logotipg suteikiama visiems verslo subjektams, atitinkantiems
SGN specifikacijos reikalavimus.

Nespalvotas SGN logotipo pavyzdys:

PA D= PAG=S

CATALA

Tiesioginés SGN logotipo spalvos (,Pantone®): lizé 457, duonos Sesélis 265, duonos pluta 124.
Geografinés vietovés apibiidinimas:
Saugoma geografine nuoroda zZymima ,Pa de Pagés Catala“ kepama visoje Katalonijos autonominéje

srityje.

Rysys su geografine vietove:

. Geografinés vietovés ypatumai:

,Pa de Pages Catala“, visoje Katalonijos autonomingéje srityje Zinoma kaip ,pa de pages®, yra nuo seny
laiky geriausig varda turinti $io regiono duona. I§ ,pa de pages” pavadinimo etimologijos akivaizdu, kad
duona kilo i§ kaimo. ,Pages” katalony kalboje reiskia ,valstietis“. Valstie¢iai gamino ,pa de pages” savo
reikméms visose Katalonijos kaimo vietovése. Duona buvo gaminama lauky trobelése (,masias®) ir
paciuose kaimuose, todél ji yra iSskirtinai ranky darbo gamybos produktas. Kaimo duonos kepéjai
taip pat gamindavo ,pa de pages®, kadangi ji puikiai issilaikydavo keleta dieny, o tai valstie¢iams buvo
labai paranku. Kepalo formavimas rankomis (iSskirtiné Sios duonos savybé), apvali jos forma, létas
teslos rauginimas ir kepimas krosnyse kar$¢iui atspariu pagrindu — tai ilgiau nei $esis Simtmecius
issilaikiusi tradicija.

Si tick namuose, tiek kepyklose kepamos ,pa de pagés® tradicija buvo Simtmeciais perduodama i3
kartos | kartg. Bitent kaimo kepéjai per pastoviai XVI-XVIII a. Katalonijoje vykusia migracija i$
kaimo | miestg palaipsniui supazindino 3alies didmies¢iy ar aplinkiniy gyvenvieciy gyventojus su ,pa

de pages*.

Tam tikry XIX a. pabaigos istoriniy jvykiy déka ,Pa de Pages Catala“ galutinai iSpopuliaréjo kaip
tipiskiausias katalony duonos gaminys. 1888 ir 1929 m. Barselonoje vykusios pasaulinés parodos,
sutapusios su Katalonijos industrializacija, paskatino masinj valstie¢iy kraustymasi j Katalonijos sosting.
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5.2.

5.3.

Takstanciai Zmoniy paliko centrinés ir piety Katalonijos kaimus tikédamiesi geriau uZzsidirbti pragyve-
nimui Barselonos fabrikuose ar kituose pramonés centruose — Manresoje, Reuse ar dar kitur. Tarp $iy
zmoniy buvo daug tokiy, kurie savo gimtuosiuose kaimuose buvo kepéjai ar tiesiog savo namuose
kepdavo ,pa de pages”. Dauguma jy isidarbino ne fabrikuose, o miesty kepyklose, kurios turéjo
apripinti duona nuolat didéjantj gyventojy skaiciy.

Taciau tuo pat metu, kai $ie Zmonés pradéjo dirbti kepyklose, duonos gamybos pramonéje vyko dideli
pokyciai — kepyklose émus naudoti masinas ir labiau rafinuotus miltus nei tie, kurie buvo naudojami
anksciau, pakito darbo pobudis. Tada imta gaminti pranciiziska batong (,barra de pan®), kadangi $ios
rasies duona buvo kepama greiciau ir lengviau nei tradiciné ,pa de pages“. Nepaisant to, naujieji miesty
gyventojai isliko itikimi tradicinei duonai ir jos ieskojo miesto kepyklose, todél ios gamino tiek naujos
rasies batona, tiek ,pa de pages”.

Tuo metu ,pa pan de pages” visoje Katalonijoje jau buvo laikoma tradicine, rankomis gaminama nuo
seny laiky Zinoma duona, neturin¢ia nieko bendra su naujomis duonos riisimis. Si samprata né kiek
nepakito iki $iy dieny. Netgi vienas zymiausiy katalony gastronomijos indéliy — duona su pomidorais
(is katalony kalbos ,pa amb tamaquet”) — nejsivaizduojamas be ,Pa de Pages Catala“.

Barselonoje ir kituose pramoniniuose Katalonijos miestuose prigijes ,pa de pageés“ gamybos biidas
XIX-XX a. paplito visoje Katalonijoje. Pasak duonos kepimo tradicijas islaikiusiy Seimy palikuoniy i3
visos Katalonijos, per pastarajj Simtmetj 3is gamybos budas nepakito ir islaiké esminius tradicinius
bruozus. Sios tradicijos esmé — léta duonos gamyba, ypatingg démesj skiriant kepimo procesui, o ypa¢
garams, kurie naudojami kepéjo nuozitra ir nulemia galuting duonos plutos i$vaizda.

Produkto ypatumai:

,Pa de Pages Catala“ — tai tipiskiausias katalony duonos gaminys. Tai duona, kuri rauginama létai,
formuojama tik rankomis ir kepama tik krosnyse kar$¢iui atspariu pagrindu. Jos pluta traski ir paskru-
dusi, o minkStimas minkstas, purus ir stambiai akytas. Iskepta duona islicka $viezia ir malonios teks-
tiiros net pra¢jus 8-9 val. Dél iy savybiy, kurias katalony kepéjai i§gauna naudodamiesi savo jgiidziais
ir ilgamete patirtimi, $i duona igijo nuo pat jos atsiradimo nepakitusius tapatybés bruozus ir laikui
bégant islaiké savo gerg varda.

PrieZastinis geografinés vietovés ir kurios nors produkto savybés, gero vardo ar kito poZymio rysys:

Produkta ir geografing vietove siejancios savybés yra i§ esmés susijusios su nuo seny laiky Zinomu geru
vardu ir $imtmediais i§ kartos | karta katalony duonos kepéjy perduodama nepakitusia gamybos
tradicija. ,Pa de Pages Catala“ svarba liudija tai, kad ji yra nepamainoma katalony gastronomijos dalis.

Katalonijoje ,Pa de Pagés Catala“ gamyba rankomis ir kokybé Zinoma nuo seny laiky. Dél jos kokybés
daznai kildavo nesutarimy. PavyzdZziui, moksliniame darbe apie XIV-XVII a. duonos gamyba,
pardavima ir vartojima $iy laiky Katalonijos miestuose Barselonos universiteto profesorius Antoni
Riera nurodo, kad XVIII a. Barselonoje buvo nesutariama dél mieste atsiradusios kaimiskos kilmés
duonos, bitent, pasak A. Riera, i§ aplinkiniy kaimy atkeliavusios ,pa de pages“. Miesto kepéjy ir
atvykéliy i Katalonijos sosting nesutarimy priezastis akivaizdi — vartotojai mieliau rinkdavosi ,pa de
pages”, nes jos kokybé buvo geresné, nei Barselonos kepéjy kepamos duonos. S fakta apie Barselonoje
pradétg gaminti i kity vietoviy kilusig duong taip pat patvirtina istorikas Jesds Avila: gyventojai labiau
mégo Valje de Hebron Sv. Jeronimo vienuolyno vienuoliy gamybos duong. Be ,pa de pages®, taip pat
iSpopuliar¢jo tokiy regiony kaip Valso ir Reuso duona, ilgi prancaziski batonai, taip pat buvo giriamos
nedidelés baltos duonos bandelés (,llonguets®). Akivaizdu, kad bent jau nuo XVIII a. istorikai laiké ,Pa
de Pages Catala“ Katalonijos regionui biidingu isskirtinés kokybés gaminiu.
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Kiti duonos gamybos Zinovai, gastronomai ar istorikai (F. Tejero, X. Barriga, J. C. Capel, E. Rosset,
P. Roca) savo darbuose daznai mini ,Pa de Pageés Catala“ kaip biitent Katalonijos regionui biidinga
duona.

[domu pastebéti, kaip anksti duona tapo i$skirtiniu meno elementu. Vieng i§ seniausiy ,Pa de Pages
Catala“ vaizdiniy galima rasti Pia Almoina (Lerida) XIV-XV a. sieny pieSiniuose, kuriuose vaizduojamas
varguoliy stalas su dideliais apvaliais duonos kepalais, kitokiais nei labiau pasiturin¢iy to meto gyven-
tojy vartojama duona. Greitai apZvelgiant meno istorijg taip pat bitina paminéti konkrecius meno
karinius, kurivose XX a. pradzioje ir viduryje Picasso ir Dali perteiké tradicinés katalony duonos
formas, bei $ig duong vaizduojan¢ius maziau tarptautiniu mastu Zinomy praéjusio amziaus antrosios
pusés dailininky natiurmortus.

Bittina paminéti, kad remiantis ,Pa de Pagés Catala“ pavyzdziu kitas panasias duonos risis Baleary
salose ar su Katalonija besiribojanciose provincijose (pavyzdziui, Hueskoje ar Kasteljone) taip pat imta
vadinti ,pa de pages”. Si faktg pabrézia mokslininkas, ispany maisto tradicijy publicistas ir gastrono-
mijos kritikas José Carlos Capel (Duona. Gamyba, jos biidai, mitai, ritualai ir gastronomija. Barselona,
Montserrat Mateu, 1991 m.), teigdamas, kad ,pa de pages® vardu vadinami gaminiai, kuriy i§vaizda ir
skonio savybémis daZniausiai nesékmingai bandoma imituoti $ig puikig katalony duona.

Giliai jsiSaknijusios ,pa de pageés“ tradicijos pavyzdys yra oficialis duonos kainy sgraai, kuriuos
Ispanijos provincijos skelbdavo prizitrint valstybés valdzios institucijoms. Netgi randama duomeny
apie duonos kainy liberalizacija (1986 m.) keturiose Katalonijos provincijose, taikomg ,pa de pages®,
o Baleary salose, kur taip pat parduodama ,pa de pages“ vadinama duona, tokiy duomeny nerasta,

minimas tik paprastas kvietiniy milty batonas (,pan de flama®).

Pastaraisiais metais daugelyje laikras¢iy bei Zurnaly straipsniy liaupsintas $iy po visa Katalonija issibars-
Ciusiy duonos kepéjy, kurie Seimyninése kepyklose laikydamiesi Simtametés tradicijos vis dar kepa ,Pa
de Pages Catala“ kaip viena i§ firminiy gaminiy, meistriskumas.

Nuoroda j paskelbty specifikacija:

Visas produkto specifikacijos tekstas pateikiamas svetainéje:

http:/[www.gencat.cat/daam/pliego-pa-pages-catala
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