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CITT AKTI

KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu

(2009/C 235/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu ménesu laika no 3is publikacijas dienas

KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“CANESTRATO DI MOLITERNO”
EK Nr.: IT-PGI-0005-0487-20.07.2005
ACVN () AGIN (X )

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

1. Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.
Fakss
E-pasts:

2. Grupa:

Nosaukums:
Adrese:

Talr.
Fakss
E-pasts:
Sastavs:

Ministero delle Politiche Agricole e Forestali Dipartimento delle Politiche di sviluppo economico e
rurale, Direzione Generale per lo sviluppo agroalimentare, qualita e tutela del Consumatore, Ufficio
SACO VIl

Via XX Settembre 20

00187 Rome RM

ITALIA

+39 0646655104
+39 0646655306
saco7@politicheagricole.it

Consorzio per la tutela del Pecorino «Canestrato di Moliterno»
Via Roma

85047 Moliterno PZ

ITALIA

+39 0975668511 [ 0975668519
+39 0975668537
canestrato_moliterno@virgilio.it
Razotaji/parstradataji ( X ) Citi ()

3. Produkta veids:

1.3. grupa. Siers

4. Specifikacija:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Nosaukums:

“Canestrato di Moliterno”

Apraksts:

Ar AGIN “Canestrato di Moliterno” apzimé cietas masas aitas un kazas piena sieru, ko raZzo no aitas
pilnpiena vismaz 70 % apmeéra, tacu neparsniedzot 90 %, un kazas pilnpiena, kura daudzums ir vismaz
10 %, tacu neparsniedzot 30 %. Péc 60 dienu ilgas nogatavinasanas laiZzot tirdznieciba, sieram ir
cilindriska forma ar plakanam pusém un vairak vai mazak izliektiem saniem; plakano pusu diametrs
15 lidz 25 cm, cilindra augstums 10 lidz 15 cm; siera cilindra masa no 2 lidz 5,5 kg atkara no cilindra
izméra; garozas krasa “primitivo” (viegli nogatavinats) tipa sieram vairak vai mazak intensiva, bet
“stagionato” (nogatavinats) tipa sieram ta var blit pat briina; siera masai ir kompakta struktiira ar
neregulari izkliedétu acojumu; “primitivo” tipa sieram griezuma siera masas krasa ir balta vai viegla
salmu krasa, “stagionato” un “extra” tipa sieram — vairak vai mazak izteikta salmu krasa. Nogatavina-
$anas sakuma siera gar$a ir loti maiga un smalka, bet lidz ar nogatavinasanas laika paildzinasanos ta
klast izteiktaka un asaka. Tauku saturs sausna ir vismaz 30 %. Produktu var izmantot gan ka galda
sieru, gan ari rivéSanai.

Geografiskais apgabals:

Piena izcelsmes un “Canestrato di Moliterno” razoSanas apgabala ietilpst $adu Potenza provinces un Matera
provinces pasvaldibu teritorijas:

Potenza province: Armento, Brienza, Calvello, Calvera, Carbone, Castelluccio Inferiore, Castelluccio Superiore,
Castelsaraceno, Castronuovo Sant’Andrea, Cersosimo, Chiaromonte, Corleto Perticara, Episcopia, Fardella, Fran-
cavilla in Sinni, Gallicchio, Grumento Nova, Guardia Perticara, Lagonegro, Latronico, Lauria, Marsiconuovo,
Marsicovetere, Missanello, Moliterno, Montemurro, Nemoli, Noepoli, Paterno, Rivello, Roccanova, Rotonda, San
Chirico Raparo, San Costantino Albanese, San Martino d’Agri, San Paolo Albanese, San Severino Lucano,
Sant’Arcangelo, Sarconi, Senise, Spinoso, Teana, Terranova del Pollino, Tramutola, Viggianello un Viggiano;

Matera provincé: Accettura, Aliano, Bernalda, Craco, Cirigliano, Ferrandina, Gorgoglione, Montalbano Jonico,
Montescaglioso, Pisticci, Pomarico, Scanzano Jonico, Stigliano, un Tursi.

Izcelsmes apliecinajums:

Visi razoSanas procesa posmi jauzrauga, katra posma dokumentali registréjot izejmaterialus un gatavo
produkciju. Sada veida un registréjot lopkopjus, razotdjus un/vai parstradatdjus, nogatavinatajus un
iesainotajus attiecigos sarakstos (tajos registré ari datus par “Canestrato di Moliterno” razosanai paredzéto
pienu), kurus parvalda kontroles iestade, ka ari uzturot razosanas registrus un zinojot kontroles iestadei
par sarazoto produktu daudzumiem, tiek garantéta produkta izsekojamibas un kontroles iespéja (no
razoSanas sakuma posma lidz tas beigam). Visas personas, gan fiziskas, gan juridiskas, attiecigajos
sarakstos parbauda kontroles iestade, ka noteikts produkta specifikacija un attiecigaja kontroles plana.

Razosanas metode:

Specifikacija cita starpa paredzéts, ka lopkopibas saimniecibam, kas piegada pienu parstradei AGIN
“Canestrato di Moliterno” sierd, jaatrodas razoSanas apgabala. Aitu un kazu baribu veido galvenokart
ganibu zale, svaiga lopbariba un siens, kas iegiits 4.3. punktd noraditaja apgabala. Baribu atlauts
papildinat vienigi ar auzu, miezu, kvie$u, kukurfizas graudiem, ka ari tadiem taurinziezu dzimtas
augiem ka pupas, lauka pupas un auna zirpi. Aizliegts izbarot dzivnieku izcelsmes produktus un
skabbaribu. Pienu, kas nemts no viena vai vairakiem slaukumiem, japarstrada ilgakais 48 stundu
laika no pirma slaukuma. Pienu slauc no “Gentile di Puglia”, “Gentile di Lucania”, “Leccese”, “Sarda”,
“Comisana” $kirnes aitam un $o Skirpu krustojumu aitam, ka ari no “Garganica”, “Maltese”, “Jonica” un
“Camosciata” skirnes kazam un $o Skirpu krustojumu kazam.

Ar 30 AGIN apziméto sieru atlauts razot visu gadu. Pienu var izmantot svaigu vai silditu; ja pienu silda,
tad turpmakaja gaita tam pievieno dabigo pienskabes baktériju kultiiras vai vietéjas atlasitas bakteriju
kultiras. Piena sarecina$anu nodro$ina, no jéra vai kazléna kunga glumenieka iegtitu himozinu pievie-
nojot masai, kad tas temperatiira ir no 36 lidz 40 °C, un paveicot to ne ilgak ka 35 min@su laika. Pec
tam recekli sagriez ta, lai iegfitu risu graudu lieluma siera graudus. Siera ritulus péc izveidosanas iemérc
stikalas un patur tajas ne ilgak par 3 minitém temperattira, kas neparsniedz 90 °C. Salisanu veic gan ar
sauso papémienu, gan arl iegremdgjot rituli saljuma; nosusinasanu veic parstrades uzpémums, un ta
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turpinas 30 lidz 40 dienas péc siera ritula iznemsanas no veidnes. Nogatavinat sieru drikst tikai ta
razoSanas apgabala pagrabos (fondaci), kura to dara tradicionali, vai Moliterno pasvaldibas teritorija
(Potenza provincé); nogatavinasanu var skt no 31. lidz 41. dienai péc iznemsanas no veidnes. Saja
posma atlauts ar AGIN apziméto produktu apstradat tikai ar olivellu vai tas emulsiju vina etik;
“Canestrato di Moliterno” atlauts apstradat ari ar Gideni, kas veidojies, kondensgjoties kvépu mitrumam,
proti, ar Gdeni, kur§ 25-30 mindtes varits ar sodréjiem, kas nokasiti no koka apkures krasns skurstena
un atdzeséti lidz vides temperatarai.

Saikne:

Pamats nosaukuma “Canestrato di Moliterno” registracijai ir §a produkta reputacija. Ar So AGIN apzimeéta
siera labas — ar starptautiskd méroga — slavas pamata ir galvenokart divi faktori: izcelsmes teritorijai
raksturiga aitu Skirne un ipasais nogatavinasanas panémiens. Saja teritorija visizplatitaka aitu $kirne ir
Gentile di Lucania, kuras aitas izcelas ar loti stipru konstitiiciju, un tas ir labi pielagojusas apgabala
klimatiskajiem un augsnes apstakliem. Ta ir merinaitu $kirne, kas izaudzéta, kad XV gadsimta vietgjas
aitas saka krustot ar Spanijas Merinos tekiem. Tolaik $ada veida krusto$ana radas no vajadzibas apvienot
to aitu Ipasibas, kuras spgj dot daudz vilnas, ar tadu aitu ipasibam, no kuram ir liels galas iznakums, lai
rezultata ieghitu Skirni, kurai biitu augsti razibas raditaji gan vilnas, gan galas zina. Piena raziba is
skirnes aitam joprojam nav liela, ta¢u So trikumu atsver piena lieliska kvalitate, kada reti sastopama
citu $kirnu aitam, kuras dod lielaku izslaukumu, un augstais tauku un proteinu saturs, kas tam
raksturigs.

Audzgjamo 3kirpu aitu produktiva perioda cikliskuma ipatnibas apvienojuma ar mérki péc iespgjas
labak izmantot kalnu ganibas, nostiprinaja ieradumu aitas un kazas audzét jauktos ganampulkos.
Bazilikatas Skirnu kazas dod gan augstas kvalitates pienu, gan ir arT loti produktivas.

“Canestrato di Moliterno” galvena Ipatniba ir ta, ka sieru nogatavina raksturigajos Moliterno pasvaldibas
siera pagrabos (fondaci).

Ari Sodien “Canestrato di Moliterno” razotaji izmanto §is Ipasas telpas, kas raksturigas tikai §a produkta
razo$anai, pieskirot tam organoleptiskas ipasibas, kadas tam piemituSas vienmeér. Fondaco (siera noga-
tavinaSanas pagrabs) ir loti vésa un labi védinata vieta, kura dazadu saistitu faktoru iedarbiba nosaka
tada mikroklimata veidosanos, kads vajadzigs lieliskas kvalitates produkta iegianai. Un nav nejausiba,
ka §is vietas aukstajm un sausajam klimatam piedévé liclu nozimi nogatavinasanas procesa laba
iznakuma nodrosinasana. Secindjuma japiebilst, ka “Canestrato di Moliterno” tipisko ipasibu veidosanos
sekmé arT tadi citi faktori ka izejvielas kvalitate, tradicionalie roku darba panémieni un jo ipasi
nogatavinasana.

Moliterniesiem [Moliterno iedzivotaji] jau no XVIII gadsimta, ar kuru datéjamas pirmas vésturiskas
liecibas, aitu siera razosana bija biitisks ekonomiskas darbibas veids. Sa produkta izcila reputicija
apliecinata daudzos rakstu avotos. Arl senak “Canestrato di Moliterno” ticis augstu vértéts ne tikai Italijas
tirgos, bet arT arvalstis, un jo ipasi to eksportéja uz Ameriku.

Parbaudes struktiira:

Kontroles iestade atbilst standarta EN 45011 nosacijumiem.

Nosaukums: IS.ME.CERT S.r.l.

Adrese: Via G.Porzio — Centro Direzionale Is. G1
80143 Napoli NA
ITALIA

Talr. +39 0815625775

Fakss +39 0815626561

E-pasts: —

Markejums:

Ar geografiskas izcelsmes noradi “Canestrato di Moliterno” atlauts apzimét tikai tadu produktu, kas
nogatavinats vismaz 60 dienas, un nav atlauts papildinat to ne ar kadu ipasibas vardu, tostarp
“izsmalcinats”, “izmekléts”, “izlases” vai tamlidzigu. Turpreti saskana ar produkta specifikacijas
8. pantu atlauts lietot $adus apzimé&umus: “primitivo” (viegli nogatavinats) — attieciba uz produktu,
kas nogatavinats ne ilgak par 6 ménesiem; “stagionato” (nogatavinats) — attieciba uz produktu, kas
nogatavinats 6 lidz 12 meénesus; “extra” — attieciba uz produktu, kas nogatavinats ilgak par 12 meéne-
Siemn.
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Sieru “Canestrato di Moliterno” laiz tirdznieciba, iededzinot marké&jumu, ko veido divi koncentriski apli;
pirmaja no tiem ierakstits “Canestrato di Moliterno”, bet otraja ieziméta pils ar trim torniem, kas
simbolizé Moliterno pasvaldibu; markéuma diametrs ir 15 cm, un to uz piemérotas formas un apstip-
rinatiem siera rituliem uzspiez “Pecorino” “Canestrato di Moliterno” aizsardzibas apvieniba tas iestades
kontrolé, kura minéta Regulas (EK) Nr. 510/2006 10. panta, un saskapa ar kartibu, kas izklastita
parbaudes plana, kuru apstiprinajusi Lauksaimniecibas un mezZsaimniecibas ministrija.




