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Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2012/C 396/10)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret grozijumu pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr.
510/2006 7. pantam ('). Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem sesu ménesu laika no $is publika-
cijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“MESXAPA” (MESSARA)
EK Nr.: EL-PD0O-0005-0973-14.02.2012
AGIN () ACVN (X)
1. Nosaukums:
“Meooapd” (Messara)
2. Dalibvalstis vai tresas valstis:
Griekija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

3.1. Produkta veids:

1.5. grupa. Ellas un tauki (sviests, margarins, ella u. c.)

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Produkts ir neapstradata augstaka labuma olivella, kas ar mehaniskiem panémieniem 100 % apmera
iegtita no Olea europea L. sugas Kopwvéikn’ [Koroneiki’] skirnes olivam. Neapstradata augstaka labuma
olivellai “Messara” faséSanas bridi ir $adas fizikali kimiskas un organoleptiskas ipasibas.

Fizikali kimiskas ipasibas

— Skabums (oleinskabé izteiktas masas procentos): < 0,6.

— K3, [ekstinkcijas koeficients ultravioletaja spektra dala (ar vilpa garumu 232 nm)]: < 1,80.

IN

— K, [ekstinkcijas koeficients ultravioletaja spektra dala (ar vilpa garumu 270 nm)]: < 0,13.
— Peroksida skaitlis (mekv. aktiva O,/kg): < 8,5.

— Vaski: < 130 mg/kg.

— Oleinskabe: 75-83 %.

— Kopgjais nepiesatinato taukskabju saturs: > 84 %.

— Oleinskabes attieciba pret linolskabi: > 10.

— Kampesterins: > 3,8 < 4 % no kopgja sterinu satura.
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— Stigmasterins: < 1,5 % no kopgja sterinu satura.
— Stigmastadiéni: < 0,05 ppm.

— AECN42 [triacilgliceridu ar ECN42 teorétiskas vertibas un eksperimentali noteiktas vértibas starpi-
ba]: < 0,1.

— Polifenoli: < 100 mg/kg olivellas.
— Halogenéti skidinataji: pazimes.
Organoleptiskas ipasibas:
— Krasa: kosi zala; olivellai nogatavinoties, krasa tiecas klat dzeltenzala.
— Defektu mediana (Md) = 0.
— Auglainuma mediana (Mf) > 4,0.
— Olivu auglainums: 4,0-5,0.
— Pikantums: 3,5-4,0.
— Ragtums: 3,0-3,5.
3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):
Olivellas “Messara” izejviela 100 % apmeéra ir “Koroneiki” $kirnes olivas.
3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):
3.5. Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Olivu audzéanai, transportésanai, attiriSanai un parstradei, ka ari olivellas standartizéSanai janoris
noteiktaja razoSanas geografiskaja apgabala.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, rivéSanai, iepakosanai u. c.:

3.7. Ipasi noteikumi markesanai:

4. Preciza geografiska apgabala definicija:

Olivellu razo Mesaras regiona, Heraklijas nomes dienvidos un dienvidrietumos, uz dienvidiem no
Psiloriti [WnAopeitn] kalna, uz ziemeliem no Kofinas [Kogwa] kalna lidz Livikas [Aifuxd] jiras piekras-
tei. Austrumos razo$anas apgabals plesas lidz Asterusijas [Aotepovoia] municipala dima geografiskajai
robezai, turpretim rietumos apgabala teritorija sasniedz Mesaras lica piekrasti lidz Iraklijas [HpakAeiov]
nomes robezai. P&c administrativi teritoriala iedaljjuma un saskana ar Kallikratijas administrativo planu
razoSanas apgabala ietilpst viss Faistas [@aiotog] dims, dala Gortinas [[9ptuva] dima (tris — Ruvasas
[Povfac], Gortinas un Kofinas — municipalo dimu teritorija pilniba) un dala Arhanesas [Apyavec]-
Asterusijas dima (viss Asterusijas municipalais dims).

5. Saikne ar geografisko apgabalu:
5.1. Geografiska apgabala specifika:

Geografiska specifika $aja regiona, kur§ atrodas Eiropas galéjos dienvidos un kura audzé olivkokus, ir
loti savdabiga un rada tadu ipasu mikroklimatu olivu kultiiras attistibai, kada nav neviena cita Krétas un
visas Griekijas regiona.

Augsnes

Regions ir paugurains lidzenums vidéji 150 metru augstuma virs jiras limena. Péc augs$nu mehaniska
sastava tas ir vidéji smagas mala augsnes. Tas ir kalkainas: CaCOj; tajas ir aptuveni 30-50 %, bet
organisko vielu saturs — vidéjs vai zems (0,8-1,2 %). Augsnu reakcija (pH) ir neitrala vai vaji sarmaina.

Klimats

Klimats ir sauss un karsts, salnu nav. Gada visaukstakais ménesis ir janvaris ar temperatiiru no 6,7 lidz
15,7 °C (vidgji 11,2 °C), bet vissiltakais ménesis ir jalijs ar temperatiru no 20,3 lidz 33,1 °C (vidgji
28,5 °C). Visaugstaka videja temperatiira, kas novérota julija, ir 34 °C, bet vidéja temperatiira, kas
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5.2.

5.3.

novérota janvari, ir 6 °C. Vasaras ménesos biezi sastopami karstuma vilnijuzplidi, kad temperatiira var
parsniegt pat 40 °C — reizém sausd un seviski karsta véja ,livasa” [,\fac”] dél, kur§ pais no Afrikas.
Diennakts temperatiras svarstibas ir krasas; liels ir ari saulesgaismas spidéSanas ilgums — vairak neka
150 dienu gada. Relativais gaisa mitrums ir mainigs — no 46,8 % (vidéji julija) lidz 74 % (vidéji janvari).
Trijos ziemas méneSos vidgjais nokri$nu daudzums ir aptuveni 100 mm, bet vasaras ménesos tas ir
tuvu nullei. Gada vidgjais nokrisnu daudzums ir 534,9 mm. Minétas olivellas iegiSanai audzét skirni
‘Koroneiki’ lauksaimnieki izvel&jusies tapéc, ka ta ir visvairak piemérota un var dot vislabakos rezultatus
$aja noteiktaja apgabala, kur§ ir neliela augstuma virs jiras limena un kura nav sastopamas salnas.

Produkta specifika:

Olivam ir vidéji auglains aromats, lidzsvarota un harmoniska auglainuma, sivuma un rigtenuma garsa.

Mesaras olivellas skabuma raditajs ir saméra zems — tas neparsniedz 0,6. Ipasi zemais ekstinkcijas
koeficients (K53, < 1,80 un K5, < 0,13) un ekstinkcijas koeficienta nieciga izmaina (AK < - 0,001)
liecina par produkta svaigumu, bet zemais peroksida skaitlis (< 8,5) ir tie$i saistits ar $is olivellas
izturigumu — uzglabasanas laika ta ilgi saglaba savas ipasibas.

Kampesterina saturs ir seviski augsts — tas parsniedz 3,8 % no kopéja sterinu satura, tacu neparsniedz
4 % robezu; $1 Ipatniba izskaidrojama ar regiona valdoso seviski karsto un sauso klimatu.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Kalkaino un organiskajam vielam nabadzigo augs$nu apvienojums ar augo$o olivu ilgsto$u atrasanos
tieSo saules staru ietekmé veicina augstas aromatisku vielu koncentracijas veidosanos. Zemes gabalu
reljefs, kur nogazes pavérstas uz lidzenumiem, lauj paugurainajam platibam sanemt pietickami daudz
saules gaismas.

Turklat skirnes agrinuma dé] olivu augSanas un ienaksanas periodi sakrit ar saules spidésanas maksi-
muma periodu — tas lauj palielinat aromatisku vielu daudzumu olivella. Konkréti, skirnes agrinumu, kas
izpauzas ka agrina ziedéSana un auglu aizmeSanas, un tatad agrina ienakSanas, ietekmé attiecigajos
periodos valdosie laikapstakli. Vésais laiks (aptuveni 18 °C) ar zemu relativo gaisa mitrumu (aptuveni
60 %), kads valda aprila pedéjas divdesmit dienas, ir labvéligs ziedeSanai un veicina ziedu apputek-
snéSanu. Savukart laikposma péc ziedéSanas, kad saglabajas aptuveni 22 °C temperatiira, auglu aizme-
$anas norise ir apmierinosa. Jaatgadina, ka agrina ziedé$ana un auglu aizmeSanas ir izskirigi faktori
olivu auganas un ienakSanas periodam, kas sakrit ar jauka laika periodu regiona — makonainas dienas
pieder ziemas ménesiem. Sie apstakli apvienojuma ar reljefa faktoriem, kas nodrosina olivbirzim
vislabako apgaismojumu (tieSos saules starus), un razotaju un parstradataju piemérotajiem panémie-
niem, ko tie lieto attiecigi olivu audzéSanas, novakSanas un parstrades laika, nosaka to, ka iegiita
neapstradatas augstaka labuma olivellas produkcija ir ipasa.

Turklat regionam tipiskais sausais un siltais klimats ierobezo olivkoku musas uzbrukumus, un iegi-
tajam produktam ir augsta kvalitate un zems skabuma limenis.

Ar loti augstajam temperatiiram, kas novérotas vasaras meéne$os, izskaidrojams dabiski augstais
kampesterina saturs olivella — ta ir regionam raksturiga Ipatniba. Kampesterina saturs ir augsts Ipasi
tapec, ka vasaras augstds temperatiiras (kas reizumis var parsniegt 40 °C) Mesara saglabajas saméra
ilgstosi un ka koki paklauti ar {idens nepietiekamibu saistitam stresam. Si klimatiska ipatniba ir par
iemeslu arl augstajam nepiesatinato taukskabju saturam; $im taukskabém ir augsta uzturveértiba.

Olivkoku kultiira ir nesaraujami saistita ar Krétas vésturi un civilizaciju. Ir liecibas, ka olivkoki uz salas
audz@ti jau vidéja neolita laikmeta (5400-4400 g. pr. Kr.); tas bija laikmets, kad saka spiest olive]lu.
Krétas Minoja laikmeta sakuma (2800-2300 g. pr. Kr.) regionu pilniba klaja olivkoku un savvalas
olivkoku mezi, tostarp ari Mesaras lidzenuma esosais “Kapetanianas” meZs. Olivu audzéSana un
produkcija bija ciesi saistita ar partiku, ekonomiku, civilizaciju un religiskajiem kultiem; turklat jaatga-
dina par saikni, kas pastavéja starp olivam un to produktiem un religiskajam ceremonijam. Par nozimi,
kada olivkoku augliem bija ta laika sadzivé, vél Sodien liecina Minojas laikmeta priek$meti, it ipasi
dzirnavas ar ovalas un bumbierveida formas dzirnakmeniem, kuru malas izgrebta tekne un kuri atrasti
Faista un Kommosa [Koppoc).
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Par Mesaras olivellas augsto kvalitati jau divreiz sanemts apbalvojums: pirma reize bija 2. Olivellas un
olivu festivala, kuru noorganizéja Eiropas Regionalas attistibas fonds un kurs notika Aténas 2008. gada
no 9. lidz 11. maijam; 3aja festivala Mesaras lidzenuma olivella, kas 100 % apméra iegiita no ‘Koro-
neiki’ $kirnes olivam un ko $aja pasakuma piedavaja Mesaras lauksaimnieku kooperativu apvieniba,
ieguva sudraba medalu par kvalitati. Savukart otra reize bija 4. Olivellas un olivu festivala, kurs notika
Aténas 2010. gada no 12. lidz 14. martam, kad 2. Neapstradatas augstaka labuma olivellas konkursa
ietvaros Mesaras ella, ko $aja konkursa parstavéja Mesaras lauksaimnieku kooperativu apvieniba, ieguva
bronzas medalu par labako garsu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http:/fwww.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE[prodiagrafes_elaioladou_Messara.pdf
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