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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal registrazzjoni skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 510/2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Rego-
lament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (). Id-dikjarazzjonijiet ta” oggezzjoni ghandhom jaslu 1-Kummissjoni

origini tal-prodotti agrikoli u l-prodotti tal-ikel
(2010/C 135/11)

fi Zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

Din is-sintezi taghti l-elementi ewlenin tal-ispecifikazzjoni tal-prodott b’ghan informattiv biss.

4.1.

4.2

SINTEZI
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“LIMONE DI SIRACUSA”
Nru tal-KE.: IT-PGI-0005-0502-11.10.2005
DPO () IGP (X))

Dipartiment responsabbli fl-Istat membru:

[sem:
Indirizz:

Tel.
Feks
Posta elettronika:

Grupp:

Isem:
Indirizz:

Tel.

Feks

Posta elettronika:
Kompozizzjoni:

Tip ta’ prodott:

Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

+39 0646455104
+39 0646655306
saco/@politicheagricole.gov.it

Consorzio di Limone di Siracusa
cfo SOAT 30 — viale Teracati 39
96100 Siracusa SR

ITALIA

+39 093138234
+39 093138234

Produtturi/processuri ( X ) ohrajn ()

Klassi 1.6: Frott, hxejjex u Cereali pprocessati jew mhumiex

Specifikazzjoni:

(sintezi tar-rekwiziti permezz tal-Artikolu 4(2) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

Isem:

“Limone di Siracusa”

Deskrizzjoni:

L-indikazzjoni geografika protetta “Limone di Siracusa” hija rizervata ghall-varjeta “Femminello” u -
kloni taghha, li jirreferu ghall-ispeci botanika Citrus limon (L) Burm ikkultivati fi strutturi specjalizzati

fit-territorju tal-provin¢ja ta’ Siracusa definit fil-punt 4.3.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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L-elementi li jikkaratterizzaw it-tipi ta’ frott skont iz-Zmien tal-qtugh huma dawn li gejjin:

Primofiore: huwa l-frott maqtugh mill-1 ta’ Ottubru sal-14 ta’ April u li jikkorrispondi ghall-karatte-
ristici li gejjin:

Kulur tal-qoxra: bejn ahdar car u isfar hadrani
Forma: elittika

Dags: bejn medju u kbir

Piz tal-frott: mhux inqas minn 100 g

Polpa: ta’ kulur ahdar car jew isfar hadrani
Meraq: ta’ kulur isfar hadrani

Livell minimu ta’ meraq imsaffi: > 34 % tal-piz
Grad Brix tal-polpa: > 7

Acidita: > 6 %

Bianchetto jew Maiolino (jew limone primverile): huwa I-frott maqtugh mill-15 ta’ April sat-
30 ta’ Gunju u li jikkorrispondi ghall-karatteristici li gejjin:

Kulur tal-qoxra: isfar car

Forma: elittika jew ovali

Dags: kbir

Piz tal-frott: mhux inqas minn 100 g

Polpa: ta’ kulur isfar

Meraq: ta’ kulur isfar hadrani

Livell minimu ta’ meraq imsaffi: > 30 % tal-piz
Grad Brix tal-polpa: > 6,5

Acidita: > 5,5 %

Verdello (jew limone d’estate): huwa I-frott maqtugh mill-1 ta’ Lulju sat-30 ta’ Settembru u li jikkor-
rispondi ghall-karatteristici li gejjin:

Kulur tal-qoxra: ahdar car

Forma: elittika-sferika

Dags: medju-kbir

Piz tal-frott: mhux inqas minn 100 g

Polpa: isfar hadrani

Meragq: ta’ kulur isfar hadrani

Livell minimu ta’ meraq imsaffi: > 25 % tal-piz
Grad Brix tal-polpa: > 6

Acidita: > 5,5 %

I-frott li jgib l-isem tal-Indikazzjoni geografika protetta “Limone di Siracusa” ghandu jigi kkummercja-
lizzat frisk fil-kategoriji Extra u Prima. Id-daqgsijiet awtorizzati huma: 3, 4, 5.

4.3. Zona geografika:

Iz-70na geografika tal-kultivazzjoni tal-“Limone di Siracusa” 1.G.P, tinkludi fiha il-municipalitajiet ta’
Augusta, Melilli, Siracusa, Avola, Noto, Rosolini, Floridia, Solarino, Sortino u Priolo Gargallo.
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4.4.

4.5.

4.6.

Din iz-zona geografika testendi ghal mhux iktar minn 10 km mill-bahar Jonju u ma tagbizx il-
210 metru ta’ altitudini 'l fuq mill-livell tal-bahar u min-naha tat-Tramuntana tikkonfina mal-widien
huma esposti ghan-Nofsinhar tan-nixxiegha Porcaria u min-naha tan-Nofsinhar, din iz-zona geografika
tmiss mal-widien li huma esposti ghan-Nofsinhar tax-xmara Tellaro.

Prova tal-origini:

Kull fazi tal-process produttiv ghandha tkun immonitorjata billi jigu ddokumentati ghal kull wahda
mill-fazijiet, il-prodotti li jidhlu u dawk li johorgu. It-traccabilita tal-prodott tigi ggarantita b’dan il-mod,
u permezz ta’ tnizzil flisti specifici, gestiti mill-organu ta’ spezzjoni, tal-hbula tal-art fejn issir il-
kultivazzjoni skont ir-registru tal-artijiet, tal-produtturi u l-bdiewa u ta’ dawk responsabbli mill-
ippakkjar, kif ukoll permezz tan-notifika immedjata lill-organu ta’ spezzjoni tal-kwantitajiet prodotti.

ta’ spezzjoni, skont kif provdut mill-ispecifikazzjoni tal-produzzjoni u tal-pjan ta’ kontroll relatat.

Metodu ta’ produzzjoni:

Id-distanza tat-thawwil, il-mod tat-tkabbir u s-sistemi taz-zbir ghandhom ikunu b’tali mod li jinzamm
bilan¢ u zvilupp perfett tal-pjanta kif ukoll ventilazzjoni normali, filwaqt li din tkun esposta ghax-xemx.
Id-densita massima taz-zrigh hija ta’ 400 pjanta ghal kull ettaru. L-intensitd massima awtorizzata taz-
zrigh dinamiku hija ta’ 850 pjanta ghal kull ettaru.

Il-hazniet tal-gheruq huma kif gej: “Arancio amaro”, “Poncirus trifoliata”, “Citrange Troyer”, “Citrange
Carrizo” u “Citrus macrophylla”, li ghandhom stabbilta genetika gholja hafna.

Il-qtugh tal-frott ghandu jsir bl-idejn.

II-qtugh tal-frott ghandu jsir permezz ta’ mqass tal-qtugh sabiex jingata’ z-zokk. Il-gbir isir direttament
mill-pjanta skont il-metodi tradizzjonali meta I-frott ikun lahaq livell ta’ zvilupp i jiggarantixxi kwali-
tajiet organolettic¢i u estetici tajbin.

II-produzzjoni massima ta’ lumi awtorizzata hija ffissata ghal 29 tunellata ghal kull ettaru ghas-sena
kummergjali kollha u li tinkludi frott minn kull darba li jaghmlu z-zahar.

Rabta:

II-“Limone di Siracusa” huwa kkaratterizzat mil-livell gholi ta’ rendiment ta’ meraq, mid-daqs kbir u
mill-kalendarju tal-qtugh li jkopri zZ-zmien ta’ matul sena shiha. Dawn il-partikolaritajiet huma gejjin
mill-kundizzjonijiet pedoklimatici tat-territorju u mill-kultivazzjonijiet prezenti fiz-zona tal-produzzjoni.
II-“Limone di Siracusa” jigi kkultivat matul il-kosta u fxi whud miz-zoni interni, li jinsabu fil-widien
tan-nixxieghat tal-ilma li jghaddu mill-provin¢ja ta’ Siracusa. Minn analizi ta’ temperaturi medji ghal
kull sena fil-pjanura tal-kosta ta’ Siracusa wiched jista’ jara bic¢-car, fil-fatt, li l-ambjent ta’ Siracusa
jipprezenta kundizzjonijiet ta’ klima moderata minn Ottubru sa Marzu, u klima xotta minn April sa
Settembru. Fiz-zona kollha kemm hi, il-hamrija hija fertili hafna, pjuttost fonda u fiha hafna elementi
nutrittivi u hafna sustanzi organici.

L-ilma huwa fattur li jiddetermina l-kultivazzjoni tal-lumi. Fiz-zona tal-produzzjoni tal-“Limone di
Siracusa” id-disponibbilta tal-ilma hija ggarantita minn bacin kbir ta’ ilma ta’ taht l-art tal-plateau tal-
muntanji Iblei, li jikkostitwixxi l-iktar hazna importanti ta’ ilma naturali fi Sqallija kollha, u tan-
nixxieghat tal-ilma tal-wic¢. Id-disponibbilta tal-ilma flimkien mal-umdita atmosferika ghandhom ir-
rwol decisiv fid-determinazzjoni tal-kwalita tal-frott tal-“Limone di Siracusa”. Fil-fatt, in-nuqqas tal-
problemi marbutin mal-ilma u l-atmosfera b'umdita medja jippermettu I-kisba ta’ frott iktar immerragq,
b'forma regolari, b’qoxra fina, u li jista’ jinqata’ matul it-12-il xahar tas-sena.

Sqallija ghandha tradizzjoni storika twila fil-kultivazzjoni tac-¢itru u tgawdi mir-rispett tat-tradizzjoni-
jiet antiki fil-kultivazzjoni ta’ dawn il-pjanti. Din it-tradizzjoni, li ghaddiet minn generazzjoni ghall-
ohra, ghadha ghaddejja sal-lum fiz-zona ta’ Siracusa, u ghalhekk inholqot tabilhaqq skola ta’ esperti fil-
kultivazzjoni tal-“Limone di Siracusa”.
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4.7.

4.8.

Organu ta’spezzjoni:

L-organu ta’ spezzjoni jissodisfa l-kundizzjonijiet stabbiliti mal-istandard EN 45011.

Isem: Det Norske Veritas Italia

Indirizz: Viale A. De Gasperi 187
95127 Catania CT
ITALIA

Tel. +39 095370020

Feks +39 095372871

Posta elettronika: —

Tikkettar:

Fil-kaz tal-frott ippakkjat, huwa obbligatorju li fuq mill-inqas naha wahda tal-pakkett, ikun hemm
indikazzjoni b'tipa li tidher u li tinqara, permezz ta’ stampar dirett u li ma jithassarx jew permezz
tat-tikketta integrata fil-pakkett jew imwahhla mieghu tal-: varjeta, origini, kategorija, dags, lott.

Fil-kaz tal-frott li jinbigh bil-kwantita huwa obbligatorju li jkollu tikketta fuq 100 % tal-frott.

II-materjali tal-ippakkjar huma: kartun, injam, plastik. L-uzu ta’ plastik riciklat ghall-ippakkjar mikri
huwa awtorizzat. ll-pakketti awtorizzati huma: xbieki u basktijiet bi strixxa tal-plastik imwahhla max-
xibka. Kull pakkett irid ikollu I-logo tal-“Limone di Siracusa”.

I-logo jikkonsisti fforma ovali mimduda li fiha xbicha bl-abjad u l-iswed tat-Teatru Grieg ta’ Siracusa b’
zew¢ lumijiet pogguti fuq in-naha tal-lemin tal-genb tat-teatru. Minn dawn iz-zewg lumijiet, wahda hija
shiha u ghandha werqa li tidher fl-isfond u l-ohra hija maqsuma u tghatti parti mill-lumija s-shiha. II-
lumija tal-werqa ghandha zokk, u l-werqa hija ta’ kulur ahdar i jvarja ferba sfumaturi. Il-werga thares
lejn ic-centru tat-tikketta u tghatti parti mill-istess lumija li qieghda mwahhla maz-zokk taghha.

Fuq in-naha ta’ gewwa tal-forma ovali tidher il-kitba “Limone di Siracusa”.
[z-zieda ta’ kwalunwe kwalifikazzjoni jew kliem ichor differenti minn dak provdut b'mod esplicitu fl-

ispecifikazzjoni, li jinkludu aggettivi “fine (fin), superiore (aqwa), selezionato (selezzjonat), scelto
(maghzul)” u kliem iehor simili mhijiex awtorizzata. Mhux awtorizzat l-uzu ta’ kliem ta’ tifhir.




