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Pubblikazzjoni tad-Dokument Uniku emendat wara l-approvazzjoni ta’ emenda minuri skont it-tieni
subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

(2022/C 286/13)

[I-Kummissjoni Ewropea approvat din l-emenda minuri fkonformita mat-tielet subparagrafu tal-Artikolu 6(2) tar-
Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) Nru 664/2014 ().

L-applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ din l-emenda minuri tista’ tigi kkonsultata fil-bazi tad-data eAmbrosia tal-

Kummissjoni.
DOKUMENT UNIKU
“IDIAZABAL”
Nru tal-UE: PDO-ES-0082-AM02-16.2.2021
DOP (X) IGP

1. Isem
“Idiazabal”

2. Stat Membru jew pajjiz terz
Spanja

3.  Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott
Klassi 1.3. Gobnijiet

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)
II-gobon “Idiazabal” huwa gobon ippressat, mhux imsajjar maghmul esklussivament mill-halib tan-naghag mhux
ipprocessat tar-razez Latxa u Carranzana, u mmaturat ghal mill-inqas 60 jum. Il-gobon ghandu l-karatteristici li
gejjin: piz bejn minimu ta’ 1 kg u massimu ta’ 3,5 kg, gholi bejn minimu ta’ 8 cm u massimu ta’ 12-il cm u dijametru
bejn minimu ta’ 10 cm u massimu ta’ 30 cm. Ghandha tkun permessa tolleranza ta’ +10 % ghal kull wahda minn
dawn il-karatteristici. Il-gobon jista’ jkun affumikat ukoll.
Mhux permess li tizdied xi sustanza mal-halib, bl-ec¢ezzjoni ta’ fermenti lattici, lizozima, tames u melh.
Il-gobon ghandu forma ¢ilindrika, qoxra lixxa u iebsa ta’ kulur isfar ¢ar jew inkella kannella skura jekk ikun gobon
affumikat. Il-wic¢ (il-kulur u t-toqob fil-gewwieni) huwa omogenju, ivarja bejn kulur lewn l-avorju u qamhet il-lewn,
bi ftit toqob zghar b'forma irregolari. Il-konsistenza tal-gobon hija pjuttost elastika u soda, u xi ftit imrammla. Fejn
jidhlu r-riha u t-toghma, il-gobon ghandu riha tipikament qawwija ta’ halib tan-naghag u ta’ tames, u toghma
bbilan¢jata u intensa fil-palat, b'noti delikati pikkanti, ac¢iduzi u, meta jkun il-kaz, affumikati. Thalli riha qawwija li
ddum hafna fil-halq wara li jittiekel.
Il-kontenut ta’ xaham tieghu ma ghandux ikun inqas minn 45 % fil-materja niexfa; it-total ta’ proteina jrid ikun mill-
inqas 25 % fil-materja niexfa u l-materja niexfa innifisha trid tkun mill-anqas 55 %. Il-pH tal-prodott irid ikun bejn
4,9 u5,5.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Ghalf: in-naghag tar-razez Latxa u Carranzana normalment jithallew jirghu kwazi matul is-sena kollha. Il-merhliet
jitmexxew perjodikament bejn il-qighan tal-widien u x-xaqlibiet ta’ fuq tal-muntanji, skont l-istagun. Billi dawn jghixu
prattikament is-sena kollha fambjent naturali, in-naghag bazikament jieklu l-vegetazzjoni spontanja tal-boskijiet tal-
postijiet baxxi matul ix-xitwa jew inkella tal-merghat gholjin matul is-sajf. Meta 1-kundizzjonijiet fil-merghat ikunu
hziena u meta dan ikun rakkomandat minhabba numru ta’ ragunijiet fizjologici (it-treddigh), in-naghag jieklu fil-
magjel.

() GUL179,19.6.2014,p.17.
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Materja prima: il-halib mhux ipprocessat tan-naghag tar-razez Latxa u Carranzana prodott fiz-zona geografika
identifikata.

Mhux permess li tizdied xi sustanza mal-halib, bl-ec¢ezzjoni ta’ fermenti lattici, lizozima, tames u melh.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jitwettqu fiz-zona geografika ddefinita

II-produzzjoni tal-halib, il-produzzjoni u l-maturazzjoni tal-gobon iridu jitwettqu fiz-zona geografika ddefinita,
jigifieri il-passi kollha fil-produzzjoni jridu jitwettqu fil-fruntieri taghha.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar ecc, tal-prodott li ghalih jirreferi l-isem irregistrat
Il-gobon “Idiazabal” jista’ jigi pprezentat ghall-bejgh shih jew fi flieli (porzjonijiet).

II-gobon “Idiazabal” jew il-porzjonijiet tieghu, kif applikabbli, irid dejjem jigi ppakkjat wara l-perjodu minimu ta’
maturazzjoni tal-gobon ta’ 60 jum.

Il-gobon jista’ jinqgasam fporzjonijiet biss u, meta applikabbli, ippakkjat fiz-zona geografika ddefinita. Hemm zewg
ragunijiet ghal dan.

L-ewwel, meta l-gobon jinqasam, mill-inqas zewgt ucuh tal-flieli jitilfu 1-qoxra protettiva tieghu. Ghalhekk, sabiex
jinZammu l-karatteristi¢i organoletti¢i, meta l-gobon “Idiazabal” isir disponibbli fporzjonijiet, il-flieli jridu jigu
ppakkjati ftit wara li jingasmu.

It-tieni, wahda mill-konsegwenzi tal-gsim fporzjonijiet tista’ tkun li I-identifikaturi tal-awtenticita u tal-origini tal-
prodott jisparixxu jew ma jibqghux jidhru. Ghalhekk, irid jinqasam fporzjonijiet u jigi ppakkjat fil-post fejn jigi
prodott biex jigi zgurat li l-awtenticita tal-prodott ma tkunx kompromessa.

B’deroga minn dan ta’ hawn fugq, il-gobon “Idiazabal” jista’ jinqasam f'porzjonijiet fil-hwienet tal-bejgh bl-imnut dment
li dan isir quddiem il-konsumatur fil-hin tal-bejgh.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott li ghalih jirreferi l-isem irregistrat
Il-gobon “Idiazabal” irid ikollu dawn l-identifikaturi:

— Fuq kull gobna trid titwahhal tikketta, b'numru tas-serje uniku, fil-fazi tal-iffurmar jew tal-ippressar. It-tikketta
ghandha tkun fornuta mill-entita tal-gestjoni.

— It-tikketti uzati ghall-kummer¢jalizzazzjoni tal-gobon fis-suq iridu jinkludu l-isem u I-logo tad-Denominazzjoni ta’
Origini Protetta.

Ghall-gobon maghmul esklussivament minn halib mill-istess azjenda, tista’ tizdied il-formulazzjoni “baserrikoa —
de caserio” [mir-razzett] mal-logo tad-DOP “Idiazabal”.

— It-tikketti li jintuzaw ghall-gobon, kemm jekk jithalla shih jew jekk jinqasam fi flieli, iridu jitwahhlu fl-azjendi tal-
halib imnizzla fir-Registri tad-DOP, fkonformita mal-ligi Spanjola.

— Il-gobon irid ikollu tikketta sekondarja, b'numru tas-serje uniku, u kkodifikata skont id-daqs u l-format tal-gobon
li jkun qed jigi ccertifikat. It-tikketta sekondarja jrid ikollha l-isem “Idiazabal” u I-logo tad-Denominazzjoni ta’
Origini Protetta. It-tikketti sekondarji ghandhom jigu fornuti u kkontrollati mill-entita tal-gestjoni u ghandhom
ikunu disponibbli, fuq bazi mhux diskriminatorja, ghall-operaturi kollha li jitolbuhom u li jissodisfaw it-termini
tal-ispecifikazzjoni.

4.  Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Iz-70na geografika tinkludi l-ambjenti naturali tan-naghag tar-razez Latxa u Carranzana fAlava, Vizcaya, Guiptizcoa u
Navarra, minbarra l-municipalitajiet tal-wied ta’ Roncal. Din iz-zona tinsab fit-Tramuntana tal-Penizola Iberika, bejn
il-koordinati 43° 27" u 41° 54’ fit-Tramuntana, u 1° 05’ u 3° 37" fil-Punent, skont il-Meridjan ta’ Greenwich.
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5. Rabta maz-zona geografika

Il-karatteristici specifici taz-zona geografika:

Hemm evidenza ta’ trobbija tan-naghag tar-razez Latxa u Carranzana f'din iz-zona li bejn wiched u ichor tmur lura
ghall-2200 QK. L-adattament ta’ dawn ir-razez ghal din iz-zona matul tant snin, jaghmel il-karatteristici specifici ta’
din iz-zona geografika essenzjali ghall-izvilupp u l-gestjoni korretti taghhom. Iz-zona ta’ produzzjoni hija regjun
muntanjuz kumpless ta’ art imharbta u mhux lixxa, li jaghmel il-komunikazzjoni difficli. Dan ikkontribwixxa ghall-
ezistenza kontinwa tat-trobbija tan-naghag fhafna mill-widien u l-muntanji. ll-hamrija ghammiela b'nutrijenti bazici
u nutrittivi ohra, bl-effetti tal-erozjoni imminimizzati mill-karatteristi¢i naturali tal-blat u kultant mill-prezenza ta’
blat karbonat fil-profil tal-hamrija jaghmlu merghat eccellenti. Il-karatteristici topografici taz-zona jwasslu ghal klima
li tvarja minn klima tal-Atlantiku ghal dik Mediterranja, b’zoni tranzizzjonali kkawzati minhabba l-effett ta’ ostaklu
tal-meded ta’ muntanji. Is-sistema tal-moghdijiet tal-ilma hija estensiva u rikka, bis-sahha tal-hafna gholjiet u
muntanji u hafna xita. Hemm Zewg baciri: dak tal-Kantabrija, li jigbor l-ilma ta’ Vizcaya, Guipizcoa u l-widien tat-
Tramuntana ta’ Alava u Navarra; u [-Mediterran, li jigbor l-ilma ta’ Alava, Navarra Media u La Ribera. Fir-rigward tal-
flora, hemm hafna merghat naturali u bil-haxix. Il-kundizzjonijiet favorevoli tal-klima u tal-hamrija ippermettew li
jikbru pjanti igrofili u subigrofili li huma pjanti tipici tal-klima oceanika fil-Pajjiz Bask u fit-Tramuntana ta’ Navarra.

Specificita tal-prodott:

Il-gobon “Idiazabal” ghandu karatteristi¢i sensorji distintivi li jiddistingwuh minn gobon iehor. Dawn jistghu jigu
esperjenzati fl-ghadd kbir ta’ sfumaturi fir-riha u fit-toghma tal-prodott; barra minn hekk, ghandu konsistenza
elastika u mrammla baxxa hafna sa medja u sodezza medja sa gholja. Il-gobon ihalli toghma qawwija li ddum hafna
fil-halq, b’bilan¢ perfett bejn l-aromi tal-halib, it-tames u l-lagta tal-inkaljar, li huma I-karatteristici sensorjali
fundamentali tieghu, u li huma kkumplimentati minn ghadd kbir ta’ sfumaturi fit-toghma u fir-riha li jaghtuh
personalita genwina.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott:

li minnhom jigi akkwistat il-halib (Latxa u Carranzana). L-adattament ta’ dawn in-naghag ghaz-zona geografika
ddefinita u r-rabta storika bejn l-ambjent, in-naghag u r-rghajja, johloq rabtiet permanenti li fil-parti -kbira jispjegaw
il-karatteristici specifici tal-gobon “Idiazabal”. Il-“Latxa” u l-“Carranzana” huma razez ta’ naghag adatti hafna biex
jipprovdu I-halib, b’sahhithom u adattati ghall-ambjent muntanjuz, ghall-kultura Baska tat-trobbija tan-naghag, ghat-
topografija u ghan-natura ekologika tal-habitat taghhom.

Barra minn hekk, ir-raguni ghaliex dawn il-karatteristici kollha li gejjin mill-ambjent naturali, li jinbidlu skont
l-istagun, it-tipi ta’ mergha, il-klima, ec¢., jigu espressi fil-gobon “Idiazabal” hija ghaliex huwa maghmul b’halib mhux
ipprocessat li mhux ittrattat bis-shana. It-tishin tal-halib jikkancella jew inaqqas l-isfumaturi sensorji li jaghmlu
l-prodott tant distintiv u jorbtuh mat-tradizzjonijiet storici fiz-zona.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/DOP-Idiazabal-modificacion-menor.
aspx
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