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VERORDENING (EG) Nr. 904/2007 VAN DE COMMISSIE
van 27 juli 2007

tot indeling van bepaalde goederen in de gecombineerde nomenclatuur

DE COMMISSIE VAN DE EUROPESE GEMEENSCHAPPEN,

Gelet op het Verdrag tot oprichting van de Europese
Gemeenschap,

Gelet op Verordening (EEG) nr. 2658/87 van de Raad van
23 juli 1987 met betrekking tot de tarief- en statistieknomen-
clatuur en het gemeenschappelijk douanetarief ('), en met name
op artikel 9, lid 1, onder a),

Overwegende hetgeen volgt:

(1)  Om de uniforme toepassing te waarborgen van de ge-
combineerde nomenclatuur die als bijlage bij Verordening
(EEG) nr. 2658/87 is gevoegd, dienen bepalingen te wor-
den vastgesteld voor de indeling van de in de bijlage bij
de onderhavige verordening opgenomen goederen.

(2)  Bij Verordening (EEG) nr. 2658/87 zijn de algemene
regels voor de interpretatie van de gecombineerde no-
menclatuur vastgesteld. Deze regels zijn ook van toepas-
sing op iedere andere nomenclatuur die, geheel of ge-
deeltelik of met toevoeging van onderverdelingen, de
gecombineerde nomenclatuur overneemt en die bij speci-
fieke communautaire voorschriften is vastgesteld voor de
toepassing van tarief- of andere maatregelen in het kader
van het goederenverkeer.

(3)  Met toepassing van genoemde algemene regels, dienen de
in kolom 1 van de tabel omschreven goederen die zijn
opgenomen in de bijlage te worden ingedeeld onder de
daarmee corresponderende GN-codes die zijn vermeld in
kolom 2, op grond van de motiveringen die zijn opge-
nomen in kolom 3 van voornoemde tabel.

(4)  Het is wenselijk dat een beroep kan worden gedaan op
een door de douaneautoriteiten van de lidstaten ver-
strekte bindende tariefinlichting betreffende de indeling
van goederen in de gecombineerde nomenclatuur die
niet in overeenstemming is met de bepalingen van on-
derhavige verordening, door de rechthebbende, gedu-
rende drie maanden, overeenkomstig de bepalingen van
artikel 12, lid 6, van Verordening (EEG) nr. 2913/92 van
de Raad van 12 oktober 1992 tot vaststelling van het
communautair douanewetboek (2).

(5)  Het Comité douanewetboek heeft geen advies uitgebracht
binnen de door zijn voorzitter vastgestelde termijn,

HEEFT DE VOLGENDE VERORDENING VASTGESTELD:

Artikel 1

De goederen omschreven in kolom 1 van de in de bijlage
opgenomen tabel worden in de gecombineerde nomenclatuur
ingedeeld onder de corresponderende GN-codes vermeld in ko-
lom 2 van voornoemde tabel.

Artikel 2

Op de door de douaneautoriteiten van de lidstaten verstrekte
bindende tariefinlichting die niet in overeenstemming is met de
bepalingen van de onderhavige verordening, kan gedurende drie
maanden, overeenkomstig de bepalingen van artikel 12, lid 6,
van Verordening (EEG) nr. 2913/92, een beroep worden ge-
daan.

Artikel 3

Deze verordening treedt in werking op de twintigste dag vol-
gende op die van haar bekendmaking in het Publicatieblad van de
Europese Unie.

Deze verordening is verbindend in al haar onderdelen en is rechtstreeks toepasselijk in elke

lidstaat.

Gedaan te Brussel, 27 juli 2007.

() PB L 256 van 7.9.1987, blz. 1. Verordening laatstelijk gewijzigd bij
Verordening (EG) nr. 733/2007 (PB L 169 van 29.6.2007, blz. 1).

Voor de Commissie
Franco FRATTINI
Vicevoorzitter

() PB L 302 van 19.10.1992, blz. 1. Verordening laatstelijk gewijzigd
bij Verordening (EG) nr. 1791/2006 (PB L 363 van 20.12.2006,
blz. 1).
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BIJLAGE
Omschrijvin Indeling Motiverin;
ving (GN-code) 5
) ) (€)
Kaas van het pasta-filatatype, in blokvorm, ver- | 0406 10 20 | De indeling is vastgesteld op basis van de alge-

vaardigd door stremsel en thermofiele bacterién
(bv. Streptococcus thermophilus) toe te voegen aan
melk. De wei wordt na de stremming afgeschei-
den. De wrongel wordt vervolgens tot ongeveer
80 °C verwarmd. De wrongel wordt gekneed en
gerekt om hem een draderige textuur te geven.
Het product wordt daarna in de vereiste afmetin-
gen (1 tot 3 kg) verdeeld en gezouten.

De kaas wordt na vervaardiging in rijpingsfilm ge-
wikkeld en gedurende een tot twee weken bij lage
temperatuur (2 tot 4 °C) opgeslagen.

De samenstelling van de kaas is als volgt (in ge-
wichtspercenten):

droge stof 54,2
totaal vetgehalte 23,3
vetgehalte in de droge stof 43,0
watergehalte in de vetvrije stof 59,7

De kaas heeft een naar boter neigende, milde, licht
zoute smaak. Hij wordt onder meer gebruikt als
kaas voor pizza’s.

mene regels 1 en 6 voor de interpretatie van de
gecombineerde nomenclatuur en de tekst van de
GN-codes 0406, 0406 10 en 0406 10 20.

Het product heeft de objectieve kenmerken en
hoedanigheid, in het bijzonder wat betreft samen-
stelling, voorkomen en smaak, van een verse kaas
en kan kort na de vervaardiging ervan worden
geconsumeerd (zie de GS-toelichting op post
0406, eerste alinea, onder 1).

Het product moet daarom niet worden ingedeeld
onder GN-onderverdeling 0406 90, die verwijst
naar ,andere kaas” dan vermeld in de voorgaande
GN-onderverdelingen.




