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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakos$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 102/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9

~VOLAILLE DE BRESSE”/,POULET DE BRESSE”[,POULARDE DE BRESSE”/,CHAPON DE
BRESSE”

NR WE: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
ChOG () ChNP ( X )

1.  Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— Nazwa produktu

— Opis produktu

— Obszar geograﬁczny

— Dowdd pochodzenia

— Metoda produkgji

— Zwiazek z obszarem geograficznym

— Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— Inne (aktualizacja danych kontaktowych grupy, wlasciwych organéw i struktur kontroli)

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):
3.1.  Nagléwek ,Nazwa produktu’:

Nazwa zarejestrowana na mocy rozporzadzenia (WE) nr 1107/96 z dnia 12 czerwca 1996 r.
obejmuje tylko cze$¢ nazwy, o ktérej zarejestrowanie wystgpiono w pierwotnym wniosku. Chodzi
zatem o korekte bledu powstalego podczas rejestracji. Zarejestrowana nazwa brzmi: ,Volaille de
Bresse”/,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse”.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.
3.5.1.

3.5.2.

Nagléwek ,Opis produktu”:

Polaczono okres chowu ze wszystkich okreséw chowu i kazdorazowo wyrazono w ,dniach” w celu
uzyskania wigkszej czytelnodci minimalnego wieku ubojowego i ulatwienia kontroli.

Okres chowu kurczat zmieniono ze 106 na 108 dni. Zmiana wynika z przedtuzenia tuczu kofico-
wego w klatkach z przegrodami. Podobnie minimalna masa kurczat wzrosta z 1,2 kg do 1,3 kg po
czeSciowym wypatroszeniu. Zmiany te przyczyniajg si¢ do poprawy konicowej jakosci produktu (dréb
o wickszej ilosci migsa).

Wprowadzono ponadto definicj¢ pulard: ,samice, ktore osiagnely dojrzatosé seksualng i ktére wytwo-
rzyly swdj jajowdd, ale nie osiagnely zdolnosci do skladania jaj”.

W przypadku kaplonéw okreslono okres wprowadzania do obrotu w celu usciSlenia tradycyjnej
praktyki sprzedazy wylacznie przy okazji $wiat Bozego Narodzenia i Nowego Roku. Ponadto zmie-
niono tre$¢ akapitu dotyczacego mozliwosci zawijania pulard, ale takze kurczat, opisujac dokladniej
tradycyjne praktyki i majac na celu uscislenie, ze dréb mozna wprowadzaé do obrotu w pldtnie do
zawijania lub bez niego.

Naglowek ,Obszar geograficzny”:

W celu usunigcia wszelkich niejasnosci okreslono wykaz czynnosci odbywajacych si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym: selekcja, rozmnazanie, wyleg, chéw, ubdj, przygotowanie drobiu
i w stosownym przypadku jego glebokie mrozenie. Wykaz ten stanowi powtdrzenie przepiséw
krajowych zawartych w dekrecie dotyczacym nazw pochodzenia.

Nagléwek ,Dowéd pochodzenia:

Uwzgledniajac  zmiany krajowych przepiséw ustawodawczych i wykonawczych, ujednolicono
naglowek ,Dowody potwierdzajgce, ze produkt pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego”;
obejmuje on w szczeg6lnosci obowigzki w zakresie deklaracji i prowadzenia rejestréw dotyczacych
identyfikowalnosci produktu i monitorowania warunkéw produkji.

Zmiany te wigza si¢ z reforma systemu kontroli nazw pochodzenia wprowadzong na mocy
rozporzadzenia nr 2006-1547 z dnia 7 grudnia 2006 r. dotyczacego wykorzystania produktow
rolnych, le$nych lub spozywczych oraz owocéw morza. Przewidziano w szczegélnosci wydawanie
podmiotom gospodarczym upowazniefi, w ktérych uznaje si¢ ich zdolno$¢ do spelnienia wymogdéw
okreslonych w specyfikacji oznaczenia, z ktérego chcg korzystaé. Kontrole specyfikacji ChNP ,Vola-
ille de Bresse” organizuje si¢ na podstawie planu kontroli opracowanego przez organ kontrolny.

Ponadto w czgSci tej dodano i uzupelniono szereg przepiséw dotyczacych rejestrow i deklaracji
umozliwiajacych zapewnienie identyfikowalnosci drobiu.

Naglowek ,Metoda produkgji”:
Selekcja, rozmnazanie i wyleg

Wprowadzono dodatkowe wymogi dotyczace selekgji, ktérych celem jest zapewnienie zachowania
rasy. Dodano dokladniejsze informacje dotyczace jaj i pisklat, w szczegélnosci minimalng mase

(50 g w przypadku jaj i 32 g w przypadku pisklat).

Prowadzenie chowu

Zmiana umozliwia producentom wlaczenie do partii drobiu niewielkiej liczby perlic, ktére dzigki
swojemu zachowaniu maja odstrasza¢ drapiezniki. Jest to tradycyjna praktyka w Bresse. Drob ten
utrzymuje si¢ w tych samych warunkach chowu i oczywiscie uwzglednia si¢ przy obliczaniu gestosci
obsady w celu zapewnienia dobrostanu i jako$ci warunkéw chowu.

Pierwotne przepisy (1957 r.) regulujace chéw drobiu z Bresse nie okreslaja gestosci obsady. Gestosé
w okresie poczatkowym i dokladniejsze wymogi dotyczace niezbgdnego na tym etapic wyposazenia
(koryto, urzadzenie do pojenia) umozliwiaja poprawe zarzadzania gospodarstwami hodowlanymi pod
wzgledem sanitarnym. Przyczyniaja si¢ do poprawy dobrostanu zwierzat i w ten sposob wplywaja na
konicowa jako§¢ produktu.

Zwigkszono gesto$¢ obsady w okresie wzrostu (maksymalnie 12 zwierzat na metr kwadratowy
budynku dla kurczat i pulard), aby uwzgledni¢ wszystkie zwierzeta przez caly okres chowu. Gestosé
ta odpowiada praktyce. Jezeli chodzi o kaplony, gestos¢ pozostaje niezmieniona: ustalono, ze ma ona
zastosowanie od dnia 15 lipca, czyli od momentu kastracji.
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Okres tuczu koncowego kurczat w klatkach z przegrodami zwigkszono z 8 do 10 dni ze wzgledow
jako$ciowych. Okres tuczu konicowego pulard w klatkach z przegrodami skrécono do co najmniej
21 dni przy jednoczesnym utrzymaniu calkowitego czasu chowu (co najmniej 140 dni). Postano-
wienie to pozwala uwzgledni¢ réznice w dlugosci dni i nocy, w zaleznosci od pér roku, a tym
samym unikng¢ osiggniecia przez pulardy zdolnosci do skladania jaj, kiedy wydluzaja si¢ dni.

Okreslono szczegétowo warunki tuczu koncowego w klatkach z przegrodami dotyczace urzadzenia
pomieszczenia, gestosci obsady w klatkach z przegrodami, catkowitej liczby drobiu w pomieszczeniu,
jak réwniez rodzaju samych klatek, ktére nie zawsze s3 drewniane.

. Warunki chowu zwierzat i zarzagdzania wybiegiem

W przypadku drobiu z Bresse wybieg zapewnia wazne zrodlo zasobéw zywieniowych zawartych
w trawie i organizmoéw Zywych (mieczaki, owady itd.), ktore rozwijaja si¢ w szczegblnosci w glebie
i w wilgotnym klimacie Bresse (gleby gliniaste, nieprzepuszczajace wod z wystepujacych czgsto
opadéw). Wprowadzenie postanowien dotyczacych praktyk w zakresie zarzadzania wybiegami
trawiastymi ma na celu zapewnienie jakosci tego zasobu i jednoczesnie dobrostanu zwierzat.

Propozycje dotyczg w szczegdlnosci nastgpujacych punktéw:
— okreslenie pojecia grupy i partii drobiu w celu zwigkszenia identyfikowalnosci produkeji,

— dokladniejsze informacje dotyczace produkcji rocznej ograniczonej do 1 500 ptakéw grzebigcych
na hektar wybiegu w celu zachowania dobrego stanu obsiania wybiegu trawg,

— dokladniejsze informacje dotyczace nieuzywania wybiegu ze wzgledéw sanitarnych przez co
najmniej dwa tygodnie przed wyjsciem drobiu na wybieg,

— dokladniejsze informacje dotyczace tworzenia uzytkéw zielonych (trwale lub tymczasowe uzytki
zielone tworzone na czas przekraczajacy rok) i ich utrzymania,

— wprowadzenie obowiazku istnienia Zywoplotéw o minimalnej dlugosci 25 m na hektar,
— zmniejszenie dozwolonej odlegtosci migdzy budynkami inwentarskimi,
— kontrolowanie obornika na wybiegach.

Inne zmiany maja na celu wzmocnienie zwigzku z obszarem objetym chroniong nazwa pochodzenia
,Volaille de Bresse”, a takze poprawe jakosci i identyfikowalnosci drobiu objetego chroniong nazwa
pochodzenia:

— dokladniejsze informacje dotyczace etapéw realizowanych w tym samym gospodarstwie. Grupa
chciala okresli¢ tradycyjna praktyke polegajaca na chowie drobiu w tym samym gospodarstwie
w nastgpujacych po sobie okresach wzrostu i tuczu koncowego. Pozwala ona bowiem na unik-
niecie stresu u zwierzat, jak réwniez zagrozen dla zdrowia, ktére moglaby spowodowaé zmiana
miejsca chowu (transport, zmiana budynkéw i Srodowiska, zmiana organizacji ,spolecznej” partii
itd.) i ktére moglyby mie¢ wplyw na jako$¢ konicowa produktu,

— wprowadzenie maksymalnej wielkosci grup pisklat na budynek, jak réwniez maksymalnej
gestosci obsady w przypadku pisklat,

— zwigkszenie maksymalnej catkowitej liczby drobiu w partii, ktéra podwyzszono do 700 sztuk,

— wprowadzenie przepisu dotyczacego wolnego dostepu do koryt i urzadzefi do pojenia w réznych
okresach chowu drobiu,

— dokladniejsze informacje dotyczace Srodkéw profilaktycznych dla drobiu i $rodkéw dotyczacych
czyszczenia, dezynfekcji i nieuzywania ze wzgledéw sanitarnych w odniesieniu do budynkéw.

. Zywienie

Sprecyzowano sposoby zywienia ,Volaille de Bresse”, a w szczegdlnosci:

— w okresie poczatkowym wprowadza si¢ pozytywna liste elementéw stanowigcych paszg¢ poczat-
kowa, jak rowniez maksymalny poziom tluszczu (6 %) w celu kontrolowania zywienia w tym
okresie. Okreslono, ze zboza, ktére stanowig co najmniej 50 % dawki pokarmowej, pochodza
z wyznaczonego obszaru geograficznego,
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3.5.5.

3.6.

3.7.

3.8.

— w odniesieniu do okresu wzrostu zaproponowane zmiany wnosza dodatkowe informacje doty-
czace praktyk zywieniowych. Pasza sklada si¢ zasadniczo z zasobéw znajdujgcych si¢ na wybie-
gach, do ktorych dochodzg zboza pochodzace z wyznaczonego obszaru geograficznego
i produkty mleczne. Zmiany maja na celu uniknigcie wystgpowania niedoboréw u drobiu,
przy jednoczesnej dokladniejszej kontroli uzupelniania ich zywienia. Podczas okreséw wzrostu
i tuczu koficowego w dawce pokarmowej wprowadzono zatem minimalng zawarto$¢ kukurydzy
wynoszaca zgodnie z tradycja z Bresse 40 %. Okreslono szczegdlowo rodzaj zb6z i produktéow
mlecznych podawanych w tych okresach, jak réwniez ich ilosci. Sprecyzowano, ze zasoby
lokalne mozna uzupelnia¢ u drobiu biatkami ro$linnymi, skladnikami mineralnymi i witaminami.
Uzupelnianie jest ograniczone pod wzgledem ilosci i jakoSci (zawarto$¢ ograniczona do
15 % biatek). Ma ono na celu zréwnowazenie dawki pokarmowej przy jednoczesnym zapew-
nieniu ograniczenia zawartoci bialek, co zmusza dréb z Bresse do przeszukiwania wybiegu
w celu znalezienia gléwnych elementéw paszy (trawa, owady, male mieczaki itp.), a tym
samym pozwala zagwarantowal utrzymanie typowych wilasciwosci, ktére s3 wyrazem zwigzku
7 obszarem,

— wprowadzono zakaz stosowania GMO w zywieniu ,Volaille de Bresse”, w tym w paszy poda-
wanej w okresie poczatkowym, jak réwniez zakaz wprowadzania genetycznie modyfikowanych
gatunkéw rodlin w gospodarstwach.

Ubédj, przygotowanie i pakowanie

Usunigto wymdg minimalnej masy w momencie dostawy lub odbioru, poniewaz postanowienie to
prowadzilo do podwdjnej kontroli miedzy masa w relacji pelnej szacowanej w momencie odebrania
lub dostawy i masa drobiu czg¢Sciowo wypatroszonego w rzezni. Istotniejsze okazalo si¢ utrzymanie
kontroli masy cze$ciowo wypatroszonego drobiu, ktéry odpowiada produktowi wprowadzanemu do
obrotu.

Wprowadzone zmiany majg na celu zwigkszenie gérnej granicy temperatury parzenia w celu dosto-
sowania tego postanowienia w przypadku kurczat, pulard i kaptonéw o rdéznej masie i réznych
stopniach otluszczenia.

Wykrwawianie, czeSciowe patroszenie lub wytrzewianie, koficzenie oskubywania i czyszczenie kryz
nadal wykonywane sa recznie. Okre$lono jednak, ze okreznego nacigcia kloaki drobiu mozna
dokonaé przy pomocy noza do kloaki lub ,nacinaka kloaki”, ktéry jest narzedziem pétmanualnym.

Zdefiniowano pojecie ,przygotowania” drobiu: polega ono na dokoriczeniu oskubywania i czysz-
czeniu kryz. Jest to etap manualny, ktéry pozwala réwniez dokonaé oceny produktu tuz przed
naniesieniem oznakowan, ktére zagwarantujg identyfikowalno$¢ produktu.

Bardziej szczeg6lowo opisano obwigzywanie.

Ponadto mrozenie zastgpiono glebokim mrozeniem. Wprowadzenie postanowien dotyczacych glebo-
kiego mrozenia (maksymalny termin mrozenia, temperatury, koficowa data uzycia) pozwala zagwa-
rantowaé optymalng jakos¢ produktu.

Nagléwek ,Zwigzek z obszarem geograficznym”:

Czg$¢ ta zostala napisana ponownie, aby pokazaé specyfike obszaru geograficznego, specyfike
produktu i zwigzek z obszarem geograficznym. Naglowek ten dodano zgodnie z przepisami
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Naglowek ,Etykietowanie”:

Wprowadzono dokladniejsze informacje dotyczace zasad wydawania oznakowan, uzywania nazwy
,Bresse” na dokumentach towarzyszacych i na fakturach oraz informacji znajdujgcych si¢ na ozna-
kowaniu i na etykiecie.

Nagltéwek ,Wymogi krajowe”:

Bioragc pod uwage zmiany krajowych przepiséw ustawodawczych i wykonawczych, nagltéwek
,Wymogi krajowe” przedstawiono w formie tabeli zawierajacej podstawowe punkty kontroli, ich
wartodci referencyjne i ich metode oceny.
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3.9.

Dane kontaktowe wlasciwych organdw, grupy i organdw kontrolnych:
Zaktualizowano dane kontaktowe organu certyfikujacego odpowiedzialnego za kontrole w zakresie
ChNP, jak réwniez whasciwych organéw i grupy.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

~VOLAILLE DE BRESSE”/,POULET DE BRESSE”/,POULARDE DE BRESSE”/,CHAPON DE

3.2

3.3.

BRESSE”
NR WE: FR-PDO-0117-0145-17.11.2010
ChOG () ChNP ( X )
Nazwa:

,Volaille de Bresse”[,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego hazwg podang w pkt 1:

,Volaille de Bresse”[,Poulet de Bresse”|,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse” naleza do gatunku Gallus
i do rasy galijskiej lub rasy drobiu z Bresse odmiany bialej. Po osiagnieciu dojrzalosci zwierzeta
posiadaja wlasciwe sobie cechy zewnetrzne.

,Poulet de Bresse” jest kurczeciem plci meskiej lub zenskiej w wieku co najmniej 108 dni, ktdre
czeSciowo wypatroszone wazy co najmniej 1,3 kg (czyli 1 kg w prezentacji ,gotowe do przyrzadze-
nia”). ,Poularde de Bresse” jest samica w wieku co najmniej 140 dni, ktéra osiagnela dojrzatosé
seksualng, wytworzyta swoj jajowdd, ale nie osiggneta zdolnosci do skladania jaj i ktéra czesciowo
wypatroszona wazy co najmniej 1,8 kg. Kurczeta i pulardy mozna zawija¢ i obwigzywaé zgodnie ze
Zwyczajem.

,Chapon de Bresse” jest wykastrowanym samcem w wieku co najmniej 224 dni, ktéry czesciowo
wypatroszony wazy co najmniej 3 kg. Wprowadza si¢ go do obrotu wylacznie przy okazji $wiat
Bozego Narodzenia i Nowego Roku w dniach 1 listopada-31 stycznia. Zgodnie ze zwyczajem musi
on obowiazkowo zosta¢ zawinigty w plétno pochodzenia roslinnego (len, konopie, bawelna) i obwia-
zany w taki sposob, aby dréb byt catkowicie ,owiniety” z wyjatkiem szyi, ktérej gorny odcinek w jednej
trzeciej pozostawia si¢ opierzony.

Droéb poddany ubojowi musi mie¢ duzg ilo§¢ migsa i rozwinigte filety; jego skora musi by¢ gladka, bez
konicowek pidr, bez peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwien; tuczenie ma spowodowal, ze
kosci grzbietowe beda niewidoczne; nie nalezy zmienia¢ naturalnego ksztaltu grzebienia. Na konczy-
nach nie moze by¢ zlaman. Kryza z piér zachowana na jednej trzeciej gérnego odcinka szyi musi by¢
czysta. Z ndg nalezy usungl wszelkie zabrudzenia.

Dréb wprowadza si¢ do obrotu w prezentacji ,cz¢Sciowo wypatroszonej”. Prezentacje ,gotowa do
przyrzadzenia” i ,gleboko mrozong” dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat, pod warunkiem ze
czlonki, z wyjatkiem pazuréw, nie sa obciete.

Dréb, ktéry zawinigto lub obwigzano, mozna wprowadzaé do obrotu zawiniety lub odwiniety. Ma on

wowczas podiuzny ksztalt. Skrzydla i nogi dociska si¢ do korpusu, tak aby nie wystawaly na zewnatrz.
Migso musi by¢ jedrne, twarde i zwarte.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):
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3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5.

3.6.

Chéw drobiu odbywa si¢ w trzech nastepujacych po sobie etapach, ktorymi s etap poczatkowy, etap
wzrostu i etap tuczu koficowego. Podczas tych etapéw w paszach dozwolone jest stosowanie jedynie:

— zb6z pochodzacych wylacznie z wyznaczonego obszaru geograficznego objetego nazwa pocho-
dzenia i wyprodukowanych w miar¢ mozliwosci w gospodarstwie,

— roélin, produktéw ubocznych i mieszanek paszowych uzupelniajacych pochodzacych z produktow
nietransgenicznych.

Podczas okresu ,poczatkowego”, ktory trwa maksymalnie 35 dni, dawka pokarmowa sklada si¢ w co
najmniej 50 % ze zbdz, do ktérych mozna dodaé suplement diety skladajacy si¢ z materialéw roslin-
nych, produktéw mlecznych, witamin i skladnikéw mineralnych.

Chéw drobiu po okresie zwanym ,poczatkowym” odbywa si¢ na trawiastym wybiegu. Pasza sklada si¢
woéwczas gtownie z zasobéw znajdujacych si¢ na wybiegu (trawa, owady, male migczaki itp.), do
ktérych dochodza zboza: kukurydza, gryka, pszenica, owies, pszenzyto, jeczmien, jak réwniez
mleko i jego produkty uboczne. Zboza, wsréd ktérych kukurydza stanowi co najmniej 40 % dawki
pokarmowej, moga by¢ gotowane, kielkujace, rozdrobnione lub mielone, z wylaczeniem kazdego
innego sposobu przetworzenia. Migdzy 36. i 84. dniem chowu, czyli okresem, w ktérym tworzy si¢
szkielet, zasoby lokalne mozna uzupelnia¢ biatkami, sktadnikami mineralnymi i witaminami.

Poziom biatka w dziennej dawce pokarmowej wynosi maksymalnie 15 %.

Po wspomnianym okresie ,wzrostu” nastgpuje okres ,tuczu koficowego” trwajacy minimum dziesig¢
dni w przypadku kurczat, trzy tygodnie w przypadku pulard i cztery tygodnie w przypadku kaplonéw,
prowadzony w klatkach z przegrodami w ciemnym, cichym i wietrzonym pomieszczeniu. Podczas
tego okresu dawka pokarmowa drobiu jest taka sama jak podczas okresu wzrostu; mozna dodaé¢ do

niej ryz.
Pasza drobiu (wybiegi i zboza) pochodzi w prawie 90 % z wyznaczonego obszaru geograficznego.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Selekcja, rozmnazanie i wyleg, jak réwniez chéw i ubdj drobiu odbywajg si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Przygotowanie drobiu (koficzenie oskubywania i czyszczenie kryz), jego pakowanie i w razie potrzeby,
jedynie w przypadku kurczat, glebokie mrozenie odbywajg si¢ na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym i obejmuja nastepujace rodzaje prezentacji:

— prezentacja ,cze$ciowo wypatroszona”,

— prezentacja ,zawinigta i obwigzana”. Zawijanie i obwigzywanie, obowiazkowe w przypadku
kaptona, odpowiadaja tradycyjnej prezentacji drobiu z Bresse w bardzo SciSle tkanym pldtnie
pochodzenia ro$linnego (len, bawelna lub konopie) zaszytym recznie (co najmniej 15-20 szwow
w zaleznosci od tego, czy chodzi o kurcze, pularde czy kaplona),

— prezentacja ,gotowa do przyrzadzenia” lub ,gleboko mrozona” jedynie w przypadku kurczat.
Konczyny drobiu sa zachowane (z wyjatkiem pazuréw).

Obowiazek przeprowadzenia tych etapéw na wyznaczonym obszarze geograficznym jest uzasadniony
wykorzystywaniem bardzo szczegdlnych i tradycyjnych umiejetnosci. Zawijanie i obwiazywanie drobiu
sa tego najlepszym przykladem. Wspomniana technika, stosowana w szczegdlnosci przy okazji $wiat
Bozego Narodzenia i Nowego Roku, pozwala na lepsze nasycenie mig$ni tluszczami i przyczynia sig
w ten sposob do wigkszej wyrazistoSci organoleptycznej produktéw. Podmioty gospodarcze wchodzace
w sklad fancucha produkeji ,Volaille de Bresse” utrzymaly te praktyki pomimo czasu i pracy, ktérych
wymaga uzyskanie tych prezentacji. Prezentacja ,gotowa do przyrzadzenia” lub ,gleboko mrozona” sg
réwniez specyficzne dla ChNP ,Volaille de Bresse” w zakresie, w jakim nie nalezy obcina¢ czlonkéw
(z wyjatkiem pazurdw).

Bardzo delikatna skoéra drobiu z Bresse wymaga ponadto szczegdlnej uwagi, aby nie rozerwal jej
podczas oskubywania, skladania i pakowania. Nalezy zatem w jak najwigkszym stopniu ograniczy¢
manipulacje, ktére moglyby zostawi¢ $lady na skorze lub ja uszkodzi¢ (pekniecia, uszkodzenia lub
anormalne zabarwienia s3 powodami obnizania klasy drobiu zgodnie z opisem produktu).
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Ponadto realizacja tych czynnosci na wyznaczonym obszarze geograficznym jest konieczna, poniewaz
przeprowadza si¢ je réwnocze$nie z klasyfikowaniem drobiu w ramach ChNP. Poczawszy od tego
ostatniego etapu, etapu klasyfikacji, mozliwe jest wprowadzenie drobiu objetego znakiem ChNP do
obrotu. Klasyfikacja odbywa si¢ poprzez nanoszenie elementéw identyfikacyjnych, w szczegélnosci
znakéw w formie zaciskéw (i okraglych znakéw w przypadku pulard i kaplonéw). Oznakowania te
sa pomocne przy identyfikacji produktow, ale stuza réwniez zagwarantowaniu identyfikowalnosci.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

,Volaille de Bresse”[,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse” opatrzone sg réwno-
cze$nie obraczka hodowcy, oznaczeniem rzezni, specjalng etykiets, jak réwniez okraglym znakiem
identyfikacyjnym w przypadku pulard i kaplonow.

Etykiete umieszcza si¢ na grzbiecie drobiu w prezentacji czeSciowo wypatroszonej lub na kosciach
grzbietowych w prezentacji ,gotowej do przyrzadzenia” podczas klasyfikacji drobiu w ramach nazwy
pochodzenia przed wysylka. Na etykiecie znajduje si¢ logo ChNP Unii Europejskie;j.

Wzory oznakowan:

Niezbywalna obraczka ma postaé nienaruszalnego pierScienia, na ktérym znajduja si¢ dane kontaktowe
hodowcy. Niezbywalne oznaczenie ma postaé zacisku opatrzonego napisem ,Bresse”. W przypadku
rzezni umieszcza si¢ dane kontaktowe rzezni. W przypadku uboju w gospodarstwie dokonywanego
przez hodowce na oznaczeniu znajduje si¢ informacja ,Abattage a la ferme” (,ub6j w gospodarstwie”).

Znak identyfikacyjny ,kapltonéw” i ,pulard” ma postaé okraglego znaku, na ktérym znajduje si¢ napis
,Poularde de Bresse roulée”, ,Poularde de Bresse” lub ,Chapon de Bresse” i napis ,appellation d’origine
controlée” lub ,appellation d’origine protégée” (,chroniona nazwa pochodzenia”).

Warunki nanoszenia oznakowan:

Hodowca zaklada ptakowi obraczke na lewa noge przed opuszczeniem gospodarstwa. Oznaczenie
w formie zacisku umieszcza si¢ u podstawy szyi podczas klasyfikacji drobiu w ramach nazwy pocho-
dzenia przed wysylka. Obraczka i oznaczenie moga stuzy¢ tylko raz i nalezy je umieszczaé starannie,
tak aby nie mogly by¢ naruszone. Okragle znaki umieszcza si¢ u podstawy szyi i podtrzymuje przy
pomocy oznaczenia w formie zacisku.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny nazwy pochodzenia ,Volaille de Bresse” obejmuje terytoria nastgpujacych gmin
lub ich czesci:

Departament Ain (01):

kantony Bagé-le-Chatel, Bourg-en-Bresse-Est, Bourg-en-Bresse-Nord-Centre, Bourg-en-Bresse-Sud,
Montrevel-en-Bresse, Péronnas, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle, Saint-Trivier-de-Courtes i Viriat.

Gminy lub czgsci gmin w kantonach:

Ceyzériat: Ceyzériat (cz¢$¢ zachodnia D52), Jasseron (czg$¢ zachodnia D52);
Chatillon-sur-Chalaronne: I'Abergement-Clémenciat (cz¢$¢ pétnocna Chatillon), Biziat, Chanoz-Chate-
nay, Chatillon-sur-Chalaronne (pélnocny zachéd), Chaveyriat, Condeissiat, Dompierre-sur-Chalaronne

(czg$¢ podinocna Chalaronne), Mézériat, Neuville-les-Dames, Saint-Julien-sur-Veyle, Sulignat, Vonnas;

Coligny: Beaupont, Bény, Coligny (cz¢$¢ zachodnia N83/D52), Domsure, Marboz, Pirajoux, Salavre
(czg$¢ zachodnia N83), Verjon (cze¢$¢ zachodnia N83), Villemotier;

Pont-d’Ain: Certines, Dompierre-sur-Veyle (cz¢$¢), Druillat (czg$¢), Saint-Martin-du-Mont (cz¢s¢
zachodnia D52), Tossiat (cze$¢ zachodnia D52), La Trancliére;

Thoissey: Garnerans, Illiat, Saint-Didier-sur-Chalaronne (cz¢$¢ pétnocna Chalaronne), Saint-Etienne-sur-
Chalaronne (cz¢$¢ pétnocna Chalaronne), Thoissey;

Treffort-Cuisiat: Courmangoux (cz¢$¢ zachodnia D52), Meillonnas (cz¢$¢ zachodnia D52), Pressiat
(cze$¢ zachodnia D52), Saint-Etienne-du-Bois, Treffort-Cuisiat (cze$¢ zachodnia D52).
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Departament Jura (39):

Gminy lub czesci gmin w kantonach:

Beaufort: Augea (zach6d N83), Beaufort (zachdd N83), Bonnaud, Cezancey (zachéd N83), Cousance
(zach6d N83), Cuisia (zachéd N83), Mallerey, Maynal (zachdd N83), Orbagnia (zach6d N83), Sainte-
Agneés (zachod N83), Vercia (zachdéd N83), Vincelles (zachéd N83);

Bletterans: Bletterans, Chapelle-Voland, Cosges, Desnes (zachdd), Fontainebrux, Larnaud, Nance, Relans,
Les Repots, Ruffey-sur-Seille (cz¢sé), Villevieux;

Chaumergy: Bois-de-Gand (zach6d), La Chassagne (potudnie D468), Chaumergy (czgs¢), La Chaux-en-
Bresse (zachdd D95), Chéne-Sec, Commenailles, Foulenay (czg$¢), Francheville (zachéd D95 + potudnie
D468), Froideville (czg$¢), Rye (zachdd D468), Vincent (zachéd D95);

Chaussin: Asnans-Beauvoisin (zachéd D468), Chainée-des-Coupis (potudniowy zachdd), Chaussin
(potudnie D468), Les Essards-Taignevaux (zachdd D468), Les Hays, Neublans-Abergement;

Chemins: Annoire (na potudnie od Doubs), Longwy-sur-le-Doubs (cz¢s§¢), Petit-Noir (na zachdd od
Doubs);

Lons-le-Saunier Nord: Chilly-le-Vignoble, Condamine, Courlans, Courlaoux, Montmorot (potudnie N78
+ zachod N83);

Lons-le-Saunier-Sud: Frébuans, Gevingey (zach6d N83), Messia-sur-Sorne (pétoc N83), Trenal;

Saint-Amour: Balanod (zachéd N83), Chazelles, Digna (zachod N83), Nanc-les-Saint-Amour (zachdd
N83), Saint-Amour (zach6d N83), Saint-Jean-d’Etreux (zach6d N83).

Departament Sadne-et-Loire (71):

kantony Beaurepaire-en-Bresse, Cuisery, Louhans, Montpont-en-Bresse, Montret, Saint-Germain-du-Bois,
Saint-Germain-du-Plain, Saint-Martin-en-Bresse.

Gminy lub czesci gmin w kantonach:

Chalon-sur-Sadéne-Sud: Chalon-sur-Sadne (lewy brzeg), Chatenoy-en-Bresse, Epervans, Lans, Oslon,
Saint-Marcel;

Cuiseaux: Champagnat (zach6d N83), Condal, Cuiseaux (cz¢$¢), Dommartin-les-Cuiseaux, Flacey-en-
Bresse, Frontenaud, Joudes (zachéd N83), Le Miroir, Varennes-Saint-Sauveur;

Pierre-de-Bresse: Authumes, Beauvernois, Bellevesvre, La Chapelle-Saint-Sauveur, Charrette-Varennes
(czg$¢), La Chaux, Dampierre-en-Bresse, Fretterans (cze$¢), Frontenard, Lays-sur-le-Doubs (czg$d),
Montjay, Mouthier-en-Bresse, Pierre-de-Bresse, La Racineuse, Saint-Bonnet-en-Bresse, Torpes;

Tournus: Lacrost, Préty, Ratenelle, Romenay, Tournus (cz¢$¢), La Truchere;

Verdun-sur-le-Doubs: Ciel, Longepierre (potudnie), Navilly (na potudnie od Doubs), Pontoux, Sermesse,
Toutenant, Verdun-sur-le-Doubs, Verjux.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

— Czynniki naturalne

Obszar produkgji drobiu z Bresse znajduje si¢ na lekko pofaldowanej lesistej rowninie zbudowanej
z peryglacjalnych narzutéw geologicznych z plioczwartorzedu, z ktérych wywodza si¢ bardzo bogate
w gline i nieprzepuszczalne gleby. Klimat bedacy pod silnym wplywem oceanicznym charakteryzuje si¢
duza wilgotnoscia i czestym wystepowaniem mgly.

Kukurydza, ktéra pojawila si¢ w Bresse na poczatku XVII wieku (czyli zaledwie nieco ponad wiek po
tym, jak dotarla do wybrzezy Andaluzji), odegrata gléwna role w systemie rolnym w Bresse, stuzac
réwnoczesnie jako podstawa zywnosci dla ludzi i paszy dla drobiu gospodarskiego. W tym kontekscie
na przestrzeni wiekéw wprowadzono tradycyjna produkcje mieszang oparta na uprawie uzytkéw
zielonych i zbdz oraz chowie drobiu i bydla (mlecznego, a nastepnie kréw mamek), ktéra utrzymuje
si¢ do dzisiaj.
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— Czynniki ludzkie

Od 1591 r. rejestry miejskie Bourg-en-Bresse wspominajg ,Volailles de Bresse”, a w szczegélnosci
Ltuste kaptony”. Od XVII wieku powstaje coraz wigcej oplat uiszczanych w postaci kaptonéw i pulard,
a na koniec XVIII wieku figurujg one przy wszystkich przedmiotach najmu. Soczysto$¢ migsa podkres-
lit pdzniej gastronom Brillat-Savarin, ktéry w swojej Fizjologii smaku pisze w 1825 r.. ,W przypadku
pulardy nalezy uzna¢ wyzszo$¢ pulardy z Bresse.”.

Do rozwoju produkcji przyczynia si¢ ulatwienie wprowadzania do obrotu dzigki wprowadzeniu kolei
na linii Paryz-Lyon-Marsylia (PLM). Blisko$¢ duzej aglomeracji, takiej jak aglomeracja Lyonu, jest
réwniez znaczacym czynnikiem rozwoju.

Lokalna rasa uznana za jedyna, ktéra moze uzyska¢ nazwe pochodzenia, charakteryzuje si¢ duza
wytrzymaloscia i jest bardzo dobrze przystosowana do Srodowiska i do wilgotnych gleb Bresse.
W przeszioéci kazdy hodowca sam wybieral reproduktoréw w swoim stadzie. Pozniej, dzigki zbioro-
wemu zaangazowaniu sektora, w 1955 r. stworzono centrum selekcji. Prowadzi ono selekcje genea-
logiczng pozwalajaca na zachowanie rasy.

Praktyki w zakresie chowu opieraja si¢ na dawnej diecie pokarmowej opartej na samodzielnym
zywieniu si¢ drobiu na trawiastych wybiegach (dzdzownice, trawa itp.), uzupelnianej zbozami i produk-
tami mlecznymi (rozcieficzone mleko, serwatka, mleko w proszku, maslanka itp.). Koficowy tucz
zwierzat odbywa si¢ w klatkach z przegrodami, w spokojnym i ciemnym miejscu pozwalajacym
unikng¢ wszelkiego niepokoju. Po uboju dréb przedstawia si¢ na ogél w bardzo oryginalny sposéb
z kryza z piér u nasady szyi.

Hodowca zwraca szczeg6lng uwage na szlachetne rodzaje drobiu, do ktdrych zalicza si¢ kapton, samiec
urodzony na poczatku wiosny i wykastrowany do dnia 15 lipca, a takze pularda, samica starsza od
kurczecia, ktéra nie osiagnela zdolnosci do skladania jaj. Tucz koficowy w klatkach z przegrodami jest
dluzszy w przypadku szlachetnych rodzajéw drobiu niz w przypadku kurczat; rodzajom tym podaje
si¢ najczesciej rozdrobniong na miazge pasze pobudzajaca apetyt. Szlachetne rodzaje drobiu s réwniez
przedmiotem szczegdlnej dbalosci podczas uboju, a oskubywanie odbywa si¢ bardzo starannie, tak aby
nie uszkodzi¢ skory. Jezeli dréb ten jest ,przygotowany” na sposéb stosowany w Bresse, co jest
obowigzkowe w przypadku kaplona, nogi i skrzydta drobiu przyciska si¢ do ciata. Dréb sklada sie
nastgpnie w mocnej tkaninie pochodzenia roslinnego, ktora zaszywa si¢ recznie bardzo SciSle przy
pomocy cienkiego sznurka, zaczynajac od $rodka i koficzac przy glowie i przy kuprze, tak ze dréb jest
catkowicie ,owinigty”, z wyjatkiem szyi, na ktérej na gérnym odcinku w jednej trzeciej zostawia sig
pidra. Po odwinigciu dréb ma charakterystyczny cylindryczny ksztalt, przy ktérym mozna wyodrebnié
jedynie szyje i glowe.

Specyfika produktu:

Zwierzgta charakteryzuja si¢ delikatnym szkieletem i ziarnistoscig skory, ktéra wskazuje na zdolnosé
do rozrostu migsa i tluszczu. Liczba filetéw zalezy od dlugosci grzbietu.

,Volaille de Bresse” kwalifikuje si¢ jako ,dréb tlusty”, podlugowaty i o bardzo duzej wysmuklosci, co
$wiadczy o tym, ze zwierzeta te sa przeznaczone do tuczu. Drob ten odrdznia si¢ z latwoscia od
innego rodzaju kurczakéw karmionych wylacznie ziarnem, ktére sg szersze, bardziej zwarte i majg
mniej wyrazne cechy anemiczne.

Po obrébce termicznej, ktéra nalezy kontrolowal, aby zachowaé wszystkie wlasciwosci organolep-
tyczne drobiu, charakteryzuje si¢ on w szczeg6lnosci wysoka wydajnoScig migsna, duza migkkoscia,
intensywnym smakiem i duzg soczysto$cig migsa.

Jezeli chodzi o wydajno$¢ migsng, dréb z Bresse wyrdznia si¢ wielkoScig wybranych kawatkéw, diugo-
Scig i szerokoscig filetéw lub okraglymi udkami. Wszystkie kosci sg bardzo cienkie, glowa i szyja sg
watle, poniewaz cze$ci nienadajgce si¢ do spozycia s3 ograniczone do minimum. Po wykrwawieniu
i oskubaniu z piér drob charakteryzuje si¢ regularnoscig migsa i tluszczu, dzigki ktérym nie ma
wystajacych czesci.

Migso jest migkkie, a nawet rozplywajace si¢ w ustach, dzigki czemu w Halach paryskich nazywano je
saksamitnym”. Migso samo odchodzi od kosci, a inne migsnie oddziclaja si¢ od siebie z wielka latwo-
$cia. Wiokna migsniowe s3 tak cienkie, Ze nie mozna ich praktycznie rozréznié. Sciegna i powiezie sa
prawie niewidoczne i tacza si¢ z migsem. Oprocz thuszczu powierzchniowego, ktéry rézni si¢ w zalez-
nosci od stopnia otluszczenia, tluszcz przenika do migéni drobiu. Kazde z drobnych wibkien migs-
niowych jest w pewnym sensie ,otoczone” delikatng pokrywa tluszczu, ktéra, po obrébee termicznej,
nadaje migsu wyjatkowa migkkos¢.
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Pularda jest bardziej okragla i cigzsza niz kurcz¢; ma wyjatkowe wlasciwosci smakowe zwigzane z jej
bardziej zaawansowanym stopniem ottuszczenia. Kapton, z powodu kastracji i znacznej dtugosci zycia,
ktéra sprzyja dtugiemu i regularnemu przenikaniu ttuszczu do migéni, jest drobiem o bardzo wysokiej
jakosci gastronomicznej wprowadzanym do obrotu wylacznie przy okazji $wiat Bozego Narodzenia
i Nowego Roku.

Ponadto do$wiadczeni degustatorzy przyznajg, ze migso drobiu posiada specjalny zapach, ktéry spra-
wia, Ze poszukujg go najbardziej wytrawni smakosze.

Omawiana produkcja, mocno zakorzeniona w lokalnej gastronomii, jest wykorzystywana i promowana
przez najwickszych szeféw kuchni zaréwno we Francji, jak i za granica.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma [ub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Uprawa mieszana, zwigzana bezposrednio z wlaSciwo$ciami $rodowiska naturalnego, w szczegélnosci
jego charakteru sprzyjajacego wystepowaniu uzytkéw zielonych i uprawy kukurydzy, ktére wymagaja
deszczowego klimatu i gleb o duzych zapasach wody, jest decydujacym czynnikiem, ktéry stanowi
punkt wyjscia dla chowu drobiu w Bresse. Kukurydza w uzupelnieniu innych zb6z z uwagi na jej
wlasciwosci odzywcze umozliwita produkcje tlustego drobiu, stanowiacego zrddlo renomy drobiu
z Bresse.

Producentom udalo si¢ zachowal ras¢ w czystym stanie w celu rozwijania produkcji drobiu z Bresse.
Jego wytrzymalo$¢ pozwolita mu bowiem na przezycie w tym trudnym $rodowisku, w ktérym ptaki
zywig si¢ czeSciowo faung naturalnie wystepujaca na tym obszarze uzupelniang w znacznej mierze
produktami pochodzacymi z wyznaczonego obszaru geograficznego (kukurydza, mleko), ktére
hodowca wprowadza w trakcie chowu i tuczu.

Chéw opiera si¢ zatem na utrwalonej tradycji, ktéra laczy diete pokarmowa znacznie ograniczajaca
bialka, specjalne metody tuczenia i p6Zny wiek podczas uboju, co pozwala zwierzgtom osiagnaé pelng
dojrzalo$¢ fizjologiczna.

Metoda chowu, zabiegi i tucz nadajg drobiowi po obrébce termicznej wyjatkowe wiasciwosci organo-
leptyczne. Tradycyjna praktyka polegajaca na zawijaniu szlachetnego drobiu w $ciSle tkany material
sprzyja w szczeg6lnosci nasyceniu migsni tluszczami. Etery absorbowane przez tluszcz i uwalniane
podczas obrébki termicznej reaguja ze sobg i, nasycajac cala mase¢, nadaja drobiowi jego delikatny
zapach.

Wiele ptakéw sprzedaje si¢ podczas czterech specjalnych konkurséw nazywanych ,Les glorieuses de
Bresse”, z ktorych pierwszy odbyl si¢ w Bourg-en-Bresse w dniu 23 grudnia 1862 r. Trzy pozostale
wydarzenia odbywaja si¢ w tygodniu poprzedzajacym Boze Narodzenie, w Pont-de-Vaux, Montrevel-
en-Bresse i Louhans; mozna podczas nich zobaczy¢ ponad 1000 przewiazanych wstazka zwierzat,
z ktérych najpigkniejsze sztuki przedstawia si¢ jury do oceny. Dréb uczestniczy w konkursie o gtéwne
nagrody w kategorii kaptonéw i pulard, ktérym odpowiadaja najwyzsze ceny, a najlepsze sztuki
ozdobig najpickniejsze witryny i wielkie stoly wigilijne. Konkursy te pokazuja, do jakiego stopnia
hodowcy s3 dumni ze swoich produktéw i wykazuja glebokie przywigzanie do swojej dzialalnosci.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ()

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCVolailleDeBresse201 1.pdf

() Poréwnaj: przypis 2.
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