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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 656/95
z dnia 28 marca 1995 r.

zmieniajgce rozporzadzenie (EWG) nr 2568/91 w sprawie wlasciwosci oliwy z oliwek i oliwy
z wytloczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy oraz rozporzadzenie Komisji (EWG)
nr 2658/87 w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycznej oraz w sprawie Wsp6lnej Taryfy Celnej

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Wspoélnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady nr 136/66/EWG z dnia
2 wrze$nia 1966 r. w sprawie ustanowienia wspélnej organizacji
rynku olejéw i tluszczow (1), ostatnio zmienione rozporzadze-
niem (WE) nr 3179/93 (2), w szczegdlnosci jego art. 35a,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2658/87 z dnia
23 lipca 1987 r. w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycz-
nej oraz w sprawie Wspdlnej Taryfy Celnej (3), ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 3330/94 (*), w szczegdl-
nosci jego art. 9,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

rozporzadzenie Komisji (EWG) nr 256891 (°), ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 2632/94 (¢), okresla wiasciwo-
Sci oliwy z oliwek i oliwy z wytloczyn oliwek oraz wiasciwe
metody analizy; rozporzadzenie (EWG) nr 2568/91 zmienia takze
uwagi dodatkowe 2, 3 i 4 do rozdzialu 15 Nomenklatury Scalo-
nej, zawartej w zal. I do rozporzadzenia (EWG) nr 2658/87;

z powodu postepu w badaniach definicje wlasciwosci oliwy z oli-
wek podane w rozporzadzeniu (EWG) nr 2568/91 powinny
zosta¢ zmienione w taki sposob, zeby zapewni¢ wigksza czystosé
produktéw umieszczanych na rynku; nalezy tez okresli¢ wlasciwa
metodg analizy;

doswiadczenie wykazalo, ze niezbedne sa pewne dostosowania
w metodzie oznaczania zawarto$ci kwasu trilinolanowego; dodat-
kowo, w celu kontynuowania procesu harmonizacji

Dz.U. 172 z 30.9.1966, str. 3025/66.
Dz.U.L 285z 20.11.1993, str. 9.
Dz.U.L 256 z 7.9.1987, str. 1.
Dz.U.L 350 z 31.12.1994, str. 51.
Dz.U.L 248 z 5.9.1991, str. 1.

Dz.U. L 280 z 29.10.1994, str. 43.
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miedzynarodowych norm ustanowionych przez Miedzynaro-
dowa Radg ds. Oliwy z Oliwek nalezy uregulowa¢ niektére gra-
nice dotyczace wlasciwosci oliwy z oliwek i oliwy z wytloczyn
oliwek;

zmiany wlasciwosci oliwy z oliwek, okreslonych powyzej, wyma-
gajg zmiany uwag dodatkowych 2, 3,1 4 do rozdziatu 15 Nomen-
klatury Scalonej;

w celu uwzglednienia okresu dostosowania do nowych norm
i wprowadzenia Srodkéw potrzebnych do zastosowania ich oraz
w celu unikniecia zaklocenn w handlu, nalezy opdzni¢ wejscie
w zycie niniejszego rozporzadzenia o okolo dwa miesigce oraz
ustanowi¢ przepisy w odniesieniu do pakowanej oliwy przed jego
wejSciem w zycie w okreslonym terminie;

dlatego nalezy zmieni¢ rozporzadzenia (EWG) nr 2658/87
i (EWG) nr 2568/91, zal. XIV do ktérego zmienial wspomniane
uwagi dodatkowe;

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z
opinig Komitetu Zarzadzajacego ds. Olejow i Thuszczow,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W rozporzadzeniu (EWG) nr 2568/91 wprowadza si¢ nastepu-
jace zmiany:

1. W art. 2 dodaje si¢ my$lnik w brzmieniu:

,— metoda przedstawiona w zal. XVII do oznaczenia stigma-
stadienow.”

2. Zmienia si¢ zalgczniki zgodnie z zal. I do niniejszego rozpo-
rzadzenia.
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Artykut 2

Uwagi dodatkowe 2, 3 i 4 do rozdzialu 15 Nomenklatury Scalonej, zawarte w zal. I do rozporzadzenia (EWG)
nr 265887, zastepuje si¢ tekstem okre$lonym w zal. II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie w sze$¢dziesiatym dniu po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym
Wspdlnot Europejskich.

Przed uplywem dziesigtego miesiaca od daty wejscia w Zycie nie stosuje si¢ niniejszego rozporzadzenia
w odniesieniu do oliwy z oliwek i oliwy z wytloczyn oliwek, pakowanego i wprowadzonego do sprzedazy przed
wspomniang data wejscia w zycie.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich Panstwach
Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 28 marca 1995 r.
W imieniu Komisji
Franz FISCHLER

Czlonek Komisji
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Uwaga 5 do zal. VIII otrzymuje brzmienie:
LUwaga 5:

W celu uzyskania wyraznego oddzielenia piku trilinolanéw od przylegajacych pikéw lub jakichkolwiek
przeszkadzajacych substancji, oliwa lampante pierwszego tloczenia lub surowa oliwa z wytloczyn oliwek
powinna zostaé wpierw oczyszczona wedlug nastgpujacej metody:

Zaabsorbowa¢ 200 pl nierozcieficzonej oliwy do kolumny krzemionkowej do ekstrakeji w uktadzie ciecz-ciato
stale (typ SEP PAC wypelnienie krzemionkowe Waters nr 51900).

Wymywac triglicerydy przy uzyciu 20 ml bezwodnego heksanu do wysokoci$nieniowej chromatografii
cieczowej (HPLC) nie dtuzej niz przez 20 sekund.

Wysuszy¢ wymyty produkt w strumieniu azotu i rozpusci¢ w alkoholu izopropylowym lub acetonie (5 ml).
Wstrzyknaé 10 do 20 pl do wysokoci$nieniowego chromatografu cieczowego. Sktad kwaséw tluszczowych

oliwy musi by¢ sprawdzona w celu uzyskania pewnosci, ze jest taki sam przed i po oczyszczeniu w zakresie
doktadnosci przyjetej metody analizy.”;

Dodaje si¢ zal. XVII w brzmieniu:

ZALACZNIK XVII:

METODA OZNACZANIA STIGMASTADIENOW W OLEJACH ROSLINNYCH

1. CEL

oznaczanie stigmastadienéw w olejach roSlinnych o niskim stezeniu tych weglowodoréw,
w szczegblnoéci w oliwie z oliwek pierwszego ttoczenia i surowej oliwie z wytloczyn oliwek.

2. ZAKRES

norma moze by¢ stosowana do wszystkich olejow roslinnych, chociaz wyniki pomiaréw sa pewne tylko
przy zawartosci tych weglowodoréow migdzy 0.01 i 4.0 mg/kg. Metoda ta jest szczegdlnie przydatna do
wykrywania obecnosci rafinowanych olejow roslinnych (z oliwek, wyttoczyn oliwek, stonecznika, palmy
itd.) w oliwie z oliwek pierwszego tloczenia, poniewaz oleje rafinowane zawierajg stigmastadieny, a oliwy
z pierwszego tloczenia ich nie zawieraja.

3. ZASADA

wyodrebnienie substancji niezmydlajacych si¢. Oddzielenie steroidowej frakeji weglowodorowej przez
chromatografi¢ kolumnows na Zelu krzemionkowym i analiza przez kapilarng chromatografi¢ gazows.

4. APARATURA

4.1.  Kolby 250 ml nadajace si¢ do uzycia z chtodnicg zwrotna.
4.2.  Rozdzielacze o pojemnosci 200 ml.

4.3. 100 ml kolby okraglodenne.

4.4.  Wyparka obrotowa.

4.5.  Szklana kolumna chromatograficzna (o $rednicy wewnetrznej 1,5 do 2 cm na 50 cm dlugosci) z
teflonowym gwintownikiem oraz zatyczka z waty szklanej lub krazkiem ze spiekanego szkla na dnie.
W celu przygotowania kolumny z zelu krzemionkowego wla¢ heksan do kolumny chromatograficznej
na wysoko$¢ okolo 5 ¢cm, a nastgpnie wypelni¢ zawiesing zelu krzemionkowego w heksanie (15 g
w 40 ml) za pomocg heksanu podzielonego na czgsci. Odstawi¢ do opadniecia i zakonczy¢ osadzanie,
stosujac lekkie drgania. Dodaé bezwodny siarczan sodowy do wysokosci okoto 0,5 cm, na koniec wymy¢
nadmiar heksanu.

4.6.  Chromatograf gazowy z detektorem plomieniowo-jonizacyjnym, nastrzyk z dzieleniem strumienia lub
zimny nakolumnowy wtryskiwacz i piec programowalny z dokladnoscig do + 1 C.

4.7.  Kolumna kapilarna ze stopionej krzemionki do chromatografii gazowej (o $rednicy wewngtrznej 0,25
lub 0,32 mm na 25 cm dlugosci pokryta 5 %-fenylometylosilikonows fazg, o grubosci filmu 0,25 mm.
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Uwaga 1:

Mozna uzy¢ innych kolumn o podobnej lub nizszej biegunowosci.
4.8.  Integrator-rejestrator z trybem integracji dolina-dolina.
4.9.  5-10 pl mikrostrzykawka do chromatografii gazowej z umocowana na stale igla.

4.10.  Elektryczny plaszcz grzejny lub gorace miejsce.

5. ODCZYNNIKI

Wszystkie odczynniki muszg by¢ jakosci analitycznej, chyba ze okre$lono inaczej. Uzywana woda musi
by¢ wodg destylowang lub wodg o poréwnywalnym stopniu czystosci.

5.1.  Heksanlub mieszanina alkanéw o przedziale temperatury wrzenia 65 do 70 °C, destylowana w kolumnie
rektyfikacyjnej.
Uwaga 2:

Rozpuszczalnik musi by¢ przedestylowany w celu usuniecia zanieczyszczen.
5.2. 96 % (procent objetosciowy) alkoholu etylowego.
5.3.  Bezwodny siarczan sodu.

5.4.  10-procentowy alkoholowy roztwdér wodorotlenku potasu. Doda¢ 10 ml wody do 50 g wodorotlenku
potasu, wymiesza¢, a nastgpnie rozpusci¢ mieszanke w etanolu do 500 ml.

Uwaga 3:

Alkoholowy potaz brazowieje przy przechowywaniu. Powinien by¢ przygotowywany $wiezy kazdego
dnia i trzymany w dobrze zakorkowanych butelkach z ciemnego szkla.

5.5.  Zel krzemionkowy 60 do chromatografii kolumnowej, siatka 70 do 230 (Merck, nr referencyjny 7734
lub podobny).

Uwaga 4:

Zazwyczaj mozna uzywaé zelu krzemionkowego prosto z pojemnika bez zadnej obrobki. Jednakze
niektére partie zelu krzemionkowego moga wykazywac niska aktywnosé, ktora daje w rezultacie zle
wyniki oddzielania chromatograficznego. W takich okolicznosciach nalezy postapi¢ w nastepujacy
sposob: Aktywowacl zel krzemionkowy podgrzewajac go, przez co najmniej cztery godziny w temp.
550 C. Po podgrzaniu umiesci¢ zel krzemionkowy w eksykatorze na czas stygnigcia, a potem przenie$é
go do zakorkowanej kolby. Dodac 2 % wody i potrzasa¢, dopdki wszystkie grudki nie zostana rozbite,
a proszek bedzie swobodnie plywat.

Jezeli ktéras partia zelu krzemionkowego daje chromatogramy o interferujacych pikach, nalezy z nim
postapi¢ jak wyzej. Alternatywag moze by¢ uzycie zelu krzemionkowego 60 o wyjatkowym stopniu
czystoéci (Merck, nr 7754).

5.6.  Roztwér podstawowy (200 czesci na milion, ang. ppm) cholesta-3,5-dienu (Sigma, czysto$¢ 99 %)
w heksanie (10 mg w 50 ml).

5.7. Roztwér mianowany heksanu cholesta-3,5-dienu w stezeniu 20 cz¢sci na milion (ppm), otrzymanym
przez rozcieficzenie powyzszego roztworu.

Uwaga 5:

Roztwory 5.6 i 5.7 sg trwale przez okres czterech miesigcy, jezeli przechowuje si¢ je w temperaturze
nizszej niz 4 ° C.

5.8.  Roztwér n-nonakozanu w heksanie w stezeniu okoto 100 czg¢sci na milion.
5.9.  Gaz no$ny do chromatografii: hel lub wodér 0 99,9990 % czystosci.

5.10. Gazy pomocnicze do detektora plomieniowo-jonizacyjnego: wodér o 99,9990 % czystosci
i oczyszczone powietrze.

6. PROCEDURA

6.1.  Przygotowanie substancji niezmydlajacej sie

6.1.1. Odwazy¢ 20 %= 0.1 g oliwy do 250-ml kolby (4.1), doda¢ 1 ml roztworu podstawowego
cholesta-3,5-dienu (20 pg) i 75 ml 10-procentowego alkoholowego potazu, dopasowaé chlodnice
zwrotng, i podgrzewal do lekkiego wrzenia przez 30 minut. Zdja¢ kolbe z probka z ognia i odstawic,
zeby nieco ostygla (nie wolno dopusci¢ do zupelnego ostygniecia, poniewaz prébka zestali sig). Dodaé
100 ml wody i przenie$¢ roztwor do rozdzielacza (4.2) przy pomocy 100 ml heksanu. Wstrzasaé
mieszaning energicznie przez 30 sekund i odstawi¢ do oddzielenia.
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6.2.

6.2.1.

6.2.2.

6.3.

Uwaga 6:

Jesli powstanie zawiesina, ktéra nie zniknie w szybkim czasie, doda¢ mate ilosci alkoholu etylowego.

Przenie$¢ faz¢ wodng do drugiego rozdzielacza i ponownie ekstrahowac za pomocg 100 ml heksanu.
Jeszcze raz zlaé nizszg fazg i wymy¢ ekstrakty heksanu (polaczone w kolejnym rozdzielaczu) trzy razy
uzywajgc 100 ml mieszaniny etanol-woda (1:1) za kazdym razem, dop6ki pH nie stanie si¢ obojetne.

Przepusci¢ roztwér heksanu przez bezwodny siarczan sodowy (50 g), wymy¢ 20 mililitrami heksanu
i odparowywaé w wyparce obrotowej w temperaturze 30 ° C pod zmniejszonym ci$nieniem az do
suchosci.

Oddzielenie sterydowej frakcji weglowodorowej

Zebraé pozostalo$¢ do kolumny frakcjonujacej przy pomocy dwéch 1-ml porgji heksanu, wprowadzié
prébke na kolumne pozwalajac, zeby poziom roztworu obnizyl sie do gérnej powierzchni siarczanu
sodowego i rozpoczaé wymywanie chromatograficzne heksanem przy predkosci przeptywu okolo
1 ml/min. Odrzuci¢ pierwszych 25-30 ml eluatu, potem zebraé nastepnych 40 ml frakeji. Po zebraniu
przenie§¢ te frakcje do 100-ml kolb okraglodennych.

Uwaga 7:

Pierwsza frakcja zawiera weglowodory nasycone (rys 1a), a druga frakcja steroidowe. Dalsze wymywanie
daje skwalen i pokrewne zwigzki. W celu uzyskania dobrego oddzielenia weglowodoréw nasyconych od
steroidowych, niezbedna jest optymalizacja objetosci frakcji. W tym celu nalezy dostosowac objetosé
pierwszej frakeji tak, zeby przy analizowaniu drugiej frakcji piki reprezentujace weglowodory nasycone
byly niskie (patrz rys. 1c); jezeli nie pojawiajg si¢ one, ale natezenie wzorcowego piku jest niskie, objetosé
powinna zosta¢ zmniejszona. Zresztg calkowite oddzielenie komponentéw pierwszej frakeji od drugiej
nie jest potrzebne, poniewaz w czasie analizy przez chromatografi¢ gazows piki nie nakladaja si¢ na
siebie, jezeli warunki chromatografii gazowej sg takie, jak wskazano w ppkt 6.1.3. Optymalizacja
objetosci drugiej frakeji nie jest generalnie potrzebna, jako ze istnieje dobra separacja z dalszymi
sktadnikami. Niemniej jednak wystapienie duzego piku przy okoto 1,5 minuty krétszym czasie retencji
niz normalny jest spowodowane przez skwalen i jest oznaka zlej separacji.

Odparowac drugg frakcje w wyparce obrotowej w temperaturze 30 ° C pod zmniejszonym ci$nieniem
do suchoéci i natychmiast rozpusci¢ pozostato$¢ w 0,2 ml heksanu. Przechowywac roztwér w lodéwee
do czasu analizy.

Uwaga 8:

Pozostatosci ppkt 6.1.3 1 6.2.2 nie powinny by¢ przechowywane na sucho i w temperaturze pokojowej.
Zaraz po otrzymaniu nalezy doda¢ rozpuszczalnik, a roztwory przechowywaé w lodéwce

Chromatografia gazowa

Warunki pracy podzielonej iniekgji:
— temperatura iniektora: 300 °C,

— temperatura detektora: 320 °C,

— integrator-rejestrator: parametry integracji powinny by¢ ustalone tak, zeby oszacowanie pdl bylo
wlasciwe. Zalecany jest tryb integracji dolina-dolina.

— czulos¢: okolo 16 razy wigksza od minimalnego tlumienia,
— ilo§¢ wprowadzonego roztworu: 1 yl,

— temperatury programowania pieca: na wstepie 235 °C przez sze$¢ minut, potem zwigkszanie o 2 °C
na minute do 285 °C,

— iniektor z rozdzielaczem przeplywu 1:15,
— noénik: hel lub wodér o ci$nieniu okoto 120 kPa.

Warunki te muszg by¢ dostosowane do wlasciwosci chromatografu i kolumny, tak, zeby chromatogramy
spelnialy nastepujace wymagania: wewngtrzny pik standardowy w ciagu okoto pigciu minut od czasu
podanego w ppkt 6.3.2., wewngtrzny pik standardowy powinien by¢ w co najmniej 80 % pelnej skali.

Uktad chromatografii gazowej musi zostaé sprawdzony przez wstrzyknigcie mieszanki podstawowego
roztworu cholestadienu (5.6) i roztworu n-nonakozanu (5.8). Pik cholesta-3,5-dienu musi pojawic si¢
przed pikiem n-nonakozanu (rys. 1¢); jezeli tak si¢ nie dzieje, mozna podjaé dwa dziatania: zmniejszy¢
temperature pieca lub uzy¢ mniej polarnej kolumny.



02/t. 5

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

375

6.3.2.

6.3.3.

Identyfikacja piku

Wewnetrzny standardowy pik pojawia si¢ w okolo 19 minucie, a 3,5-stigmastadien we wzglednym
czasie retencji 1,29 (patrz rys. 1b). 3,5-stigmastadien pojawia sie z matymi ilo$ciami izomeru i zazwyczaj
oba wymywaja si¢ razem jako pojedynczy pik chromatograficzny. Niemniej jednak, jezeli kolumna jest
zbyt polarna lub wykazuje duza rozdzielczo$¢, izomer moze pojawic si¢ jako maly pik przed pikiem
stygmasta-3,5-dienu (rys. 2). Aby zagwarantowa¢, ze stigmastadieny beda eluowane jako jeden pik,
nalezaloby kolumng zastapi¢ kolumna albo mniej polarna albo kolumna o wigkszej Srednicy
wewnetrznej.

Uwaga 9:

Stigmastadieny odniesienia moga by¢ otrzymane z analizy jakiegos rafinowanego oliwy roslinnego przez
uzycie mniejszej ilosci probki (1 do 2 g). Stigmastadieny dajg wystajacy i fatwo rozpoznawalny pik.

Analiza iloSciowa
Zawarto$¢ stigmastadienéw jest okreslana wedlug wzoru:
A XM
S C
A xM

C o

mg/kg stigmastadienéw =

gdzie: A, = pole piku stigmastadienow (jezeli pik jest rozdzielony na dwa izomery, suma pdl tych
dwoch pikow),
A, = pole wewngtrznego standardu (cholestadien),
M, = masa standardu dodanego, w mikrogramach,
M, = masa uzytej oliwy, w gramach.

»

Granica wykrycia: okolo 0,01 mg/kg.

STIG. b
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LS.

K

Saturated n-C,Hg,

Saturated

C

o

- r v H
10 20 30 t (min.)

Rysunek 1

Chromatogramy gazowe otrzymane z probek oliwy z oliwek analizowanych na kapilarnej kolumnie ze stopionej
krzemionki (o $rednicy wewnetrznej 0.25 mm na 25 m dlugosci) pokrytej 5 % fenylometylosilikonem, o grubosci
filmu 0,25 pm.

a) Pierwsza frakcja (30 ml) z oliwy pierwszego tloczenia, oznaczona standardem.

b) Druga frakcja (40 ml) z oliwy z oliwek zawierajacej 0,10 mg/kg stigmastadiendw.

¢) Druga frakcja (40 ml) zawierajaca mala porcje pierwszej frakeji.

STIG-3,5
I.8.
isomer
| . *"’L\WMLLU& bass

| R B T
0 10 20 ain

Rysunek 2

Chromatogram gazowy otrzymany z probki rafinowanej oliwy z oliwek analizowanej w kolumnie DB-5, wykazujacy
obecnos¢ izomeru 3,5-stigmastadienu.
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ZALACZNIK 11

»2. A. Pozycje 1509 i 1510 obejmujg tylko rodzaje oliwy uzyskane z obrébki oliwek, wlasciwosci kwasowego
i sterolowego skladu, ktérych sa nastepujace:

Tabela I

Sktad kwaséw thuszczowych jako procentowa czesé catosci kwasow thuszczowych

Kwas tluszczowy Procent
Kwas mirystynowy M 0,05
Kwas linolenowy M 0,9
Kwas arachidowy M 0,6
Kwas arachidynowy M 0,4
Kwas behenowy () M 0,3
Kwas lignocerowy MO0,2

() M 0,2 dla oliw z pozycji 1509.

M = maksimum.

Tabela 11

Sklad steroli jako procentowa czgs¢ catosci steroli

Sterole Norma procentowa
Cholesterol M 0,5
Brassikasterol (1) M 0,1
Kampesterol M 4,0

Stigmasterol (2)
B-sitosterol (%)

Delta-7-stigmasterol

< Kampesterol
m 93,0
MO0,5

() M 0,2 do dnia 31.10.1995.
() Warunek niewazny w odniesieniu do oliwy lampante z oliwek pierwszego tloczenia
(podpozycja 1509 10 10) i dla oliwy z wytloczyn oliwek (podpozycja 1510 00 10).

(%) Delta-5,23-stigmastadienol + klerosterol + Beta-sitosterol + sitostanol + Delta 5-ave-
nasterol + Delta 5,24-stigmastadienol.

m = minimum.
M = maksimum.

Pozycje 1509 i 1510 nie obejmujg chemicznie zmienionej oliwy (zwlaszcza reestryfikowanejoliwy)
i mieszanek oliwy z oliwek z innymi olejami. Obecnos$¢ reestryfikowanej oliwy z oliwek lub innych olejow
ustala sie przy uzyciu metod wymienionych w zalgcznikach w zal. V, VI, IX A i X B do rozporzgdzenia (EWG)
nr 2568/91.

B. Podpozycja 1509 10 obejmuje tylko rodzaje oliwy okreslone w sekcjach 1111, otrzymane jedynie przy uzyciu
mechanicznych lub innych fizycznych Srodkéw w warunkach, w szczegélnosci warunkach cieplnych, ktére
nie prowadzg do pogorszenia jakosci oliwy; rodzaje oliwy, ktére nie zostaly poddane zadnej innej obrébce
oprécz mycia, dekantacji, odwirowania lub filtrowania. Oliwy otrzymane z oliwek przy uzyciu
rozpuszczalnikéw sa objete pozycja 1510.

. Do celéw podpozycji 1509 10 10, »oliwa lampante z oliwek pierwszego tloczenia«, niezaleznie od jej
kwasowosci, oznacza oliwe z oliwek o:

a) zawarto$ci wosku nieprzekraczajacej 350 mg/kg,
b) zawartoéci erytrodiolu i uvaolu nieprzekraczajaca 4,5 %,
) zawarto$¢ kwaséw thuszczowych nasyconych w pozycji 2 w triglicerydach nieprzekraczajaca 1,3 %,

d) sumie izomeréw trans kwasu oleinowego nieprzekraczajacej 0,10 % i sumie izomeréw trans kwasow
linolowego + linolenowego nieprzekraczajacej 0,10 %;

oraz
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¢) jednej z nastepujacych whasciwosci:
1. liczba nadtlenkowa nieprzekraczajaca 20 meq 0,/kg;

2. zawarto$¢ lotnych chlorowcowanych rozpuszczalnikéw nie nizsza niz 0,20 mg/kg lub nie nizsza
niz 0,10 % mg/kg w odniesieniu do kazdego rozpuszczalnika;

3. wspolczynnik ekstynkdji K, nie nizszy niz 0,250, a po poddaniu oliwy dzialaniu aktywowanego
tlenku glinu, nie wyzszy niz 0,11. W rzeczywistoéci niektore rodzaje oliwy, o zawartosci wigkszej
niz 3,3 g na 100 g wolnych kwaséw tluszczowych w postaci kwasu oleinowego, moga, po przejsciu
przez aktywowany tlenek glinowy, zgodnie z metodg opisang w zal. IX do rozporzadzenia (EWG)
nr 2568/91, mie¢ wspdlczynnik absorpcji K,,, wyzszy niz 0,10. W takim przypadku po
neutralizacji i odbarwieniu w laboratorium, zgodnie z metoda opisang w zal. XIII do wyzej
wspomnianego rozporzadzenia, muszg odznaczac si¢ nastepujagcymi cechami:

— wspotezynnik absorpcji K, nie wyzszy niz 1,20,

— odmiana wspélczynnika ekstynkeji (AK) w obszarze 270 nm ponad 0,01, ale nie wigksza niz

0,16, tj.:

AK :Km_O’s(Kmf4+Km+4)

K., = wspotezynnik ekstynkgji na dlugosci fali maksymalnej krzywej absorp-
¢ji w rejonie 270 nm, i

Ky 21Ky o4 = wspolczynnik ekstynkeji dlugosci 4 nm nizszy a wyzszy niz dlugo$é

fali K, ;
4. wlasciwosci organoleptyczne, ktére obejmuja wykrywalne wady przekraczajace granice
dopuszczalnodci i wynik préby, przeprowadzonej przez zespét oceniajacy, nizszy niz 3,5, zgodnie
z zal. XII do rozporzadzenia (EWG) nr 2568/91;

5. zawarto$¢ stigmastadienéw nieprzekraczajaca 0,50 mg/kg.

II. Do celéw podpozycji 1509 10 90, »oliwa pierwszego tloczenia« oznacza oliwe z oliwek posiadajaca
nastepujace whasciwosci:

a) zawarto$¢ kwasow wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego nieprzekraczajaca 3,3 g na 100 g;
b) liczba nadtlenkowa nieprzekraczajaca 20 meq 0,/kg
¢) zawarto$¢ wosku nieprzekraczajaca 250 mg/kg;

d) zawarto$¢ lotnych fluorowcowanych rozpuszczalnikéw nieprzekraczajaca 0,20 mg/kg ogétem
i nieprzekraczajaca 0,10 mg/kg w przypadku kazdego rozpuszczalnika;

¢) wspélezynnik ekstynkgji K, nie wyzszy niz 0,250 oraz, po obrébce oliwy aktywowanym tlenkiem
glinu, nie wyzszy niz 0,10;

f) zmienno$¢ wspolczynnika ekstynkeji (AK) (1) w obszarze 270 nm ponad 0,01;

g) wilasciwosci organoleptyczne, ktére moga obejmowaé wykrywalne defekty w granicach
dopuszczalnosci i wynik proby, przeprowadzonej przez zespot oceniajacy, nie nizszy niz 3,5, zgodnie
z zal. XII do rozporzadzenia (EWG) nr 2568/91;

h) zawarto$¢ erytrodiolu i uvaolu nieprzekraczajaca 4,5 %;

ij) zawarto$¢ kwasow tluszczowych nasyconych w pozycji 2 w triglicerydach nieprzekraczajaca 1,3 %;

k) suma izomeréw trans kwasu oleinowego nieprzekraczajaca 0,05 %, a suma izomeréw trans kwasu
linolowego + linolenowego nieprzekraczajaca 0,05 mg/kg;

1) zawarto$¢ stigmastadienéw nieprzekraczajaca 0,15 mg/kg.

C. Podpozycja 1509 90 00 obejmuje oliwe z oliwek uzyskang przez przetwarzanie oliw z oliwek ujetych
w podpozycjach 1509 10 10 lub 1509 10 90, zmieszanych lub nie z oliwa z oliwek pierwszego tloczenia,
o nastepujacych wlasciwosciach:

a) zawarto$¢ kwaséw wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego nieprzekraczajaca 1,5 g na 100 g:
b) zawarto$¢ wosku nieprzekraczajgca 350 mg/kg;

¢) wspdlczynnik ekstynkdji K, (100) nie wyzszy niz 1,0;

d) zmienno$¢ wspotczynnika ekstynkgji (AK) (1) w obszarze 270 nm ponad 0,13;

e) erytrodiolu i uvaolu nieprzekraczajaca 4,5 %;

f) zawarto$¢ kwaséw tluszczowych nasyconych w pozycji 2 w triglicerydach nieprzekraczajaca 1,5 %;

g) suma izomeréw trans kwasu oleinowego nieprzekraczajaca 0,20 % i suma izomerdw trans kwaséw
linolowego + linolenowego nieprzekraczajaca 0,30 %.
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D.

a)

Do celéw podpozycji 1510 00 10, pojecie »oleje surowe« oznacza oleje, w szczegdlnosci oliwe z wyttoczyn
oliwek, o nastepujacych wlasciwosciach:

a) zawarto$¢ kwaséw wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego przekraczajagca 2 g na 100 g;
b) zawarto$¢ erytrodiolu i uvaolu nieprzekraczajaca 12 %;
¢) zawarto$¢ kwaséw thuszczowych nasyconych w pozycji 2 w triglicerydach nieprzekraczajaca 1,8 %;

d) suma izomeréw trans kwasu oleinowego nieprzekraczajaca 0,20 %, a suma izomeréw trans kwas6w
linolowego + linolenowego nieprzekraczajaca 0,10 %.

Podpozycja 1510 00 90 obejmuje oleje otrzymane przez obrébke olejéw objetych podtytutem 1510 00 10,
niezaleznie od tego, czy s3 zmieszane z oliwg z oliwek z pierwszego tloczenia, oraz oleje nieposiadajace
wlasciwosci olejow okreslone w dodatkowych uwagach 2 B, 2 Ci 2 D. Oleje objgte tym podtytutem musza
mie¢ zawarto$¢ kwasow tluszczowych nasyconych w pozycji 2 w triglicerydach nieprzekraczajaca 2,0 %,
sum¢ izomeréw trans kwasu oleinowego nizsza niz 0,4 %, a sumg¢ izomerdw trans kwasow
linolowego + linolenowego nizsza niz 0,35 %.

Podpozycje 1522 00 31 i 1522 00 39 nie obejmuja:

pozostalosci po przetworzeniu substancji thuszczowych zawierajacych olej o liczbie jodowej ustalonej przy
uzyciu metody opisanej w zal. XVI do rozporzadzenia (EWG) nr 256891 nizszej niz 70 lub wyzszej od 100;

pozostalosci po przetworzeniu substangji thuszczowych zawierajacych olej o liczbie jodowej nie nizszej niz
70 lub wyzszej niz 100, w przypadku ktérego powierzchnia pikow reprezentujacych objetos¢ retencji
Beta-sitosterolu ('), ustalona zgodnie z zal. V do rozporzadzenia nr 2568/91 jest mniejsza niz 93,0 %
powierzchni pikéw catkowitych steroli.

Metody analityczne oznaczania charakterystyki produktéw, okreslonych powyzej, to metody ustanowione

w zalacznikach do rozporzadzenia (EWG) nr 2568/91.

(") Delta-5,23-stigmastadienol + klerosterol + Beta-sitosterol + sitostanol + Delta 5-avenasterol + Delta

5,24-stigmastadienol.”



